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“Give us this day our daily bread”

—the wuniversal supplication of
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I’ART DE DIRIGER LA MAISON
d’'un grand Seigneur & autres, tanta
la Ville qu'a la Campagne , & le devoir

de tous les Officiers , & autres Dome-

ftiques en general.
A V-EC
LAVERITABLE METHODE

de faire toutes [orves d' Effences, d Eaux ~

& de Liguenrs , fortes & rafraichif-
fantes , @ ta mode d’Italic,

QUVRAGE UTILE ET NECESSAIRE
a toutes fortes de perfonnes de qualicé , Gentils=
hommes de Provinces , Ecrangers, Bourgenis ,
Officiers de grandes Maifons , Limonadicrs
& aucres Marchands de Liqueurs.

Dedi¢ a4 Monfeignenr PRELIPEAUX.
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; A PARL S,
Chez MICHEL BR UNET, Galcric neuve
du Palais , 2u Dauphin:
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MONSEIGNEUR

MONSEIGN EUR
PHELYPEAUX

Chevalier Confeiller du Roy
en {es Confeils , Maiftre des
Requeftes ordinaire de fon
Hortel, Intendant de Juftice,
Police, Finances,& desTrou-
pesdefa Majeft¢ dansla Gé-
néralité de Paris.

. S ONSEIGNEUR,,

Quoy que laprivention [oit le
wuce ordinaire des Authenys | &/
iij




EPITRE
guil y en ait pen qui produifé
quelque chofé qui ny croye des bean-
toz. , que bien fowvent lePublic ny
trowve point 5 J affureray pour-
tant VOSTRE GRANDETR ,
que je n'ay vien reffenty de cetse
foibleffe en ce petit onvrage, &/
quay que ¢ ait efté une veritable )
longue expertence qui me Lait di-
ité, @) quej aye enl'honnenr den
woir aplandir L'execntion par des
perfonues quon ne [ganrort taxer
de méchant goiit , je men 4y ja-
mais osé vien penfer d affez, avan-
tageux pout ne pas tyembler pour
Iny , dans Lidée quon w'a injpi-
vée de le mettie anjour , @) jent
feay f£ je w'y férois jamais vefolu
[fans efperer une proteftion pareille
2 celle deVOSTRE GRANDEUR
A quijeprensla liberce de le pre-
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fenter ; Pourla preffer plus forees -
ment a le fouffiir paroiftre fous [és
glorienx aufpices ,je u entrepyen-
dray point de la complimenter fur
la [plendenr @) anciennete de fa
nobleffe , fur la penetration , g}
wivacité de fon efprit, furlaforce
@/ la beante de fon genie , ny fur
mille antves grandes @) [ublimes
qualitez qui la font admirer de
tout le monde , @) dont on feroit
unfort gros wolume en particulier;
de i famenx [njets font trop au
deffus de la porede de mon efprit,
il W' apartient d'en parler qu'a de
wervitables Oratents , ¢) non a des
gens de ma forte ; € je ne doute
point queVOSTRE GRANDETUR
n eftime plus un vefpelfucux filen-
ce quequelque longue narvation qui
ne feroit que I ennuyer ,je la Supli-

a1y




EFTTRE:

vay fenlement | de ' avoir pas plus
de dédain pour | hommage que; .
Je luy faire ,que pour les petits fer.
vices quej ay en antrefois Favan.
tage de luy vendye en plufienrs en.
Conties , & qui font partie de I
lus grande gloive que ma pro ¢/-
f;}an 75’ ait jaimz': pi?;cure/ f c{ﬂt]“:u-
zelagrace queje luy demande | 5
que je la faplie de wouloir bien
m accorder avec la permiffionde me

dire éternellement.

MONSEIGNEUR,
de woftre Grandeny |
Letres-humble, tres-foumis

& tres obeiffanr {crviteur,
AUDIGER.



‘% YANT éié pric plus
W=\t fieurs fois par differen-
S2S tes perfonnes de confi-
deration de les inftruire de la
maniere que fe doit faire , &
gouverner la maifon d'un grand
Seigneur,des Officiers & autres
domeftiques quiluy éroient né-
ceflaires {uivant 'érat de fa vie,
& a quelle dépenfe cela pou-
voit aller.par an , tant pour fa
table , que pour fes gens , &
fon écurie ; 'y travaillay par
complaifance , & la leur don-
nay telle que I'experience me
lavoit pi apprendre dans tous
lesendroics que javoiseul’hon-
neur de diriger , & comme le
a 1l




PR EFACE.
Lecteur la trouvera dans la fuje.
te de ce Livre: mais voyant par
Ie plaifir que ces mefmes per-
fonnes difoient que je leur a.
vois fait , que ces fortes de
connoiflances-1a n’étoient pas
{1 fort a méprifer que je me |'i.
maginois, & que bien des gens
de qualité, ainf que beaucoup
d Officiers de nouvelle datre ou
qui afpiroient de l'eftre | ne fe-
roient pas fichez d’en avoir
part , les uns pour fcavoir ce
quiils peuvent faire & quel
trainils peuvent entretenir {ui-
vant leur revenu | & les autres
pour aprendre Jeur méticr | &
{e rendre capables de donner
les ordres neceflaires dans une
grande Maifon , je concfis le
deflein de leur cn faire prefent,
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& pour achever de contentet
lePublic,d’y adjouter quelques
remarques fur d’autres matlons:
de moindre confequence ,avee
le devoir de tous les domefti-
ques en general, mefme celuy
des Marchands envers leurs
gargons deboutiques & apren-
tfs , & des gargons de bouti-
ques & aprentifs , envers leurs
maitres & maitrefles. Ce petit
ouvrage acheve fuivant mon i-
dée & la foiblefle de mon ge-
nie ( car je ne me {uis jamais
piqué de lettres, & n'ay point
deflein pour cela de vouloir paf-
fer pour Autheur);en leus quel-
que chole a de mesamis quime
fortifierent dans la penice que
javois de le faire imprimer &
qui d'abondant me conieille-,
a ¥y




‘PREFACE
rent,puifqu’il n’y avoit perfon-
ne de ma famille qui vouldcé.
tre de ma profeflion aprés moy,
de ne pas laiffer perdre les con-
noiffances que j'y pouvois avoir
acquis depuis trente cing ans
que je m'en meflois, & fur
celle des Eaux & des Liqueurs
rant fortes que rafraichiflan-
tes , dont peu de gensavoient
de veritables lumieres. Je les
écoutay , mefme leur promis
d'y travailler , enfin jen drel-
fay le petit traitté qui fait une
partie de ce volume, que peut-
eftre ne trouvera- t'on pas mau-
vais effeCtivement , puis que
c’eft ainfi que je Fay rotjours
pratiqué pour le Roy , la Rey-
ne & pluficurs autres perfon-
nes des premieres de I'Europe,
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qui par tout m'ont toljours
fait lagrace d'en paroitre aflez
contens , & de m’honorer de
leurs aplaudiffemens. Je pour-
rois déja mettre fin a ce dif-
cours & peut-eftre cela feroit-
il plaifir a certains lecteurs qui
s’ennuyent d’abord a l'ouvertu-
re d'un livre , mais comme un
vieux proverbe dit, que lesbons
Maiftres font les bons walets ,je
ne puis m'empelcheravant que
daller plusloin fur le chapitre
& devoir de ces derniers , de
couler icy quelques mots en
paflant de ce que les Maitres
& Maiftrefles doivent a leurs
domeftiques , & de quelle ma-
niere il faut qu'ils en agiflent
aveceux pour en cftre bien {er-
vis, Jedirai donc que fi les mai-
.
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tres & maiftrefles tant grands
que petits Seigneurs , ou autres
de plus mediocre état , veulent
que lcurs gensaient de I'amour
& de l'aflection pour eux , il
faur quiils les rtraittent avec
douceur & benigniré, quils ne
le mettent point fur le pied de
les chafler d’abord | ou rtraitter
trop rigoureufement pour des
bagatelles, & qu'ilsles payent
ou récompenfent bien fuivant
les conventions faites avec cux,
ou a proportion de leurs bons
& longs fervices. Car quoi de
plus odicux parmi le monde,
que certains maitres & mai-
trefles qui crient fans cefle, qui
pour rien font toujours dans
I'emportement contre leurs do-
melliques , & qui aprés avoir
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fait pafler des huit & dix ans 2
de pauvres malheurcux, leur a-
voir fait fouffrir pendant ce
temps tout ce quon peut de-
plus facheux & de plus cruel,
ne cherchent qu’a les opprimet
pour le refte de leur vie , & 2
leur faire querelle lors quils
font prefts de fortir d’avec eux
afin d’avoir {ujet de ne leur
rien donner , & les fruftrer de
ce quils leur ont promis , &
de la recompenle quils pou-
voient legitimement cfperer de
leurs peines & de leurs foins.
Au bruit& ala veué d’'une fem-
blable maniere d’agir , quels
{entimens reuvent avoir d’au-
tres d.omf:ﬁiques pour de lem-
blables maitres & maicrefles |
quels interefts peuvent-ils
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prendre dans tout ce qui les
regarde, & quelles inftruQtions
& remontrances pourroicnt les
obliger a fervir avec un verita.
ble zele des gens aupres de qui
ilsne demeurent que par necef-
fité | & dont ils n’elperent que
de la dureté & du méeconten-
tement? Or i} eft donc vray |
que {1 les maitres & maitrefles
veulent avoir de bons domefti.
ques il faur qulils leur foient
bons eux-mefmes, & qu’ils les
regardent non comme des ef.
claves, mais comme leurs en-
fans adoprifs dont ils doivent
prendre foin comme de lcurs
enfans propres , & leur enfei
gner ou faire enfeigner tout ce
quil eft néceflaire qu'ils fga-
chent tant pour leur {alut & fer
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vice du Seigneur , que pour ['¢-
tabliffement de leur fortune. Je
ne dis pourtant pas que parun
cxcés de bonté & de douceur ,
des maitres & maitrefles ou-
blient 2 fe faire rendre le ref-
pe&t qui leur eft deub & quiils
leur fouffrent rien qui ne fe puif-
{e fouftrir: tant s’en faur, & il
elt de leur devoir de leur mon-
trer par tout ce qu'ils font , &
que sils en tolerent quelque-
fois des bagatelles , ils n'en-
tendent pas en agir de mefme
dans les chofes de plus grande
confequence, & quimarque en
eux quelque noirceur dame ,
ou quelque mépris pour ce qu’-
ils doivent reverer. Je diray d'a-
vantage , pour les rendre plus
loigneux & leur oter cette non.-




PR EFA CE.
chalance qui {fouvent fair la
plus grand défaut des domefti.
ques , il eft bon que les mai-
tres & maitrefles leur tiennent
bride en main , & leur faffent
payer ce qu’ils peuvent gater
par leur peu d'adrefle, ou per-
dre par negligence & faute de
foin, ou du moins de leur en
donner la peur , afin de les o-
bliger a prendre tolijours bien
gardea ce qu'ils fone , & ane
rien laiffer crainer mal 2 propos.
Il {eroit mefme encore du bon
ordre des mairres & maitrefles
quand ils prennent des dome-
tiques, de les charger par un
memoire figné & fait double
entre cux de rout ce qu'ils doi-
vent avoir en maniment dans
leur maifon , carainfi il n'y au-
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roit jamais rien a dire de part
ny dautre , perfonne ne fe
pourroit tromper ; & {1 les uns
ne pouvoicnt pas rien deman-
der davantage , les autres ne
pourroient {e difpenfer de ren-
dreun compte julte & exact de
tout ce quileur auroit efté mis
entre les mains. Enfin en bien
payant lesmaitres & maitre(les
doivent fe bien faire {ervir 4
mais fans cruauté & fans tyran-
nie, & cela eftant ainfiil eft im-
poflible que leurs domeftiques
ne sattachent fincerement a
cux , quils ne les regardent
comme leurs veritables peres
& meres , & qu’ils ne {e facri-
fient par tout pour le moindre
de leurs interefts. Je ne diray

point icy quels gages ny quels
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les récompenfes les maftres &
maiftrefles font obligez de don.
ner aleurs domeftiques, celafe
faira difcretion, ou fuivant leur
pouvoir: mais dans ['un & dans
lautre cas, ils doivent tous con-
{iderer qu’un vieux domeftique
qui n'eft plus en érat d’apren.
dre métier ny daller fervir ail-
leurs, eft veritablement digne
de compaffion, & que ceft a-
lors quils doivent le plus s'ef-
forcer de leur faire quelque
bien ; & d’imiter en cela dé.
funt Monfieur le Prince de
Condé, qui fuivant le merite
& les{ervices de fesanciens do-
meﬂ‘iques Jeur aflignoic  des
penfions; ou leur donnoit des
emplois dans fes terres | o ils
pouvoient doucement & fans
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peine pafler le refte de leurs
jours ; c’eft ainfr qu’il feroit a
fouhaiter que tous Jes maiftres
& mailtrefles fuflent a propor-
tion , & avec d'autant plus de
raifon , quune genercufe cha-
rité fut totijours le partage des
plus belles ames ; & que rien
n'eft plusloiiable que de met-
tre un malheureux en érat de
ne plus {onger qua faire fon
falut & a prier le Ciel pour la
gloire & profperité de ceux qui
s'en fontrendus les protecteurs,

Quelqu'un s'éronnera peut-
eltre que je me fois reftraine &
parler icy , & a ne donner des
préceptes que pour la maifon
d'un grand Seigneur & autres
audeflous, & que je n'aye rien

dit de celles du Roy & des
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Princes , fur le(quelles il y au:
roit eu mille belles chofes a re-
marquer , tant {ur leurs magni.
ficences que f{ur le devoir de
chaque Ofhcier en particulier,
mais il {caura , & je fuis bien
aile de m'en espliquer, quele
refpect que j'ay pour elles ne
me la pas permis > que dail-
leurs cela auroit prefque cfte
inutile , artendu quelles ont
toujours eftc reglées d'elles mé
mes depuis qu'elles fubfiftent
quil n’y a que des O fficiers qui
n'y font point trzittés de dome-
ftiques , mais bien de Com.
menfaux, & quiln’y a perfon-
ne qui cherche a y entreren
charge , qui ne {oit , ou ne
doive eftre parfaitement inf:
truit de tout ce qu'il eft obli.

i
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gé de faire & de {cavoir.

Voila ce que j'avois a dire au
Le&eur touchant un ouvrage
affez particulier en fon efpece,
& qui, quoy que trés-neceflai-
re 2 la vie civile, n'eft point
encore entr¢ dans lidee de
perfonne , Ceft ce qui me faic
cfperer , quon le recevra
agréablement & quen faveur
de fon utilité on en excufera le
peu de polirefle , & les fautes
qui s’y pourront rencontrer,

BER







LA MANIERE DE DIRIGER
nne Maifon de qualité , pour que tous
sy faffe avec économie , & fans au-

cun embaras powr le Seignenr ni pour
fon Intendant.

CHAPITRE PREMIER.

» A Maifon d’un grand Sei-
gneur doit eftre compofée
= D’un Intendant |

D'un Aumofnier,
D’un Secretaire,

Dun Ecuyer,

A




! ) La Marsonw

| De deux Valets de Chambre
D’un Concierge , ou Tapiflicr
O’un Maiftre d’'Hoftel ,

D’un Officier d’Office ,
D’un Cuifinier,

D’un Gargon d’Office,

De deux Gargons de Cuifine,
PD’une Servante de Cuifine,
De deux Pages,

De fix, ou quatre Laquais,
De deux Cochers,

De deux Pottillons ,

De deux.Gargons de Carofle,
De quatre Palfreniers, :
Et d’un Suifle , ou Portier.

Il peuty avoir encote plufieurs au-
tres Domeftiques {cr¥ins aux Off-
ciers cy-deflus, comme
D’un Valet pour I'Intendant,
D’unValet pour I’Aumofnier,
Dr’un Valet pour le Secretaire,
D’un Valet pour Ecuyer ,

Et d’unValet pour le Maiftre dHo:
tel.

Ordinairement on donne dans tou-
i «es les Maifons bicn reglées , afin que

2



R EGLE E. - : .
perfonne ne {e plaigne , & que cha-
cun foit content, une livre & demie
de viande de Boucherie, y compris
pour faire les botiillons, les jus, cous
lis & les entrées de groffes viandes
pour la Table du Seigneur; ce qui faic
par jour pour les trente-fix perfon=
nescy-deflus la quantité de cinquan~+
te-quatre livres de viande, lefquelles
araifon de cing fous la livre, font la
fomme de quatorze livres dix fous.

cy 14. l.1o. {.

Quant aux jours maigres , ce qui’
«coute en viande les jours gras,s’em-
ploye en legumes & en poiffon pour
lanourriture desGens ; ce qui revienc
prefque totijours 2 la mefme dépente.

On donne aufli par jour 2 chaque
perfonne pour troisfous de pain, ou
une livre & demie; ce quidu fort au
foible, fait pour les trente-fix cy-def-
fus, & y compris le pain pour les po-
tages, la fomme de cinq livres huic
fous. cys.L8. 1

Quand on donne le vin 3 la Mai-
fon, les Officiers & les Cochers em

Aijj




4 La Marsow

ont.trois chopines par ]our & les
autres Domeftiques une pinte : &
quand il fe paye en argent, les pre-
miers pnt cinq{ous par jour, & les
autres quatre ; ce qui fait du fort au

il foible pour les trente-fix perfonnes
cy-deflus, la fomme de fepe livres
neuf fous, - cy7.l9.L

Pour le bois & charbon pour la
Cuifine & pour IOfhce | trois li-
VIES. | cy 3l

Pour le fel , le poivee, le clau, la
canelle & autres epiceries fervant a
12 Cuifine & 2 I'Office , vi ingt fous
auffi par jour. cy 20 f.

- Pour les herbes, lcgumcs falades,
huiles, vinaigre 8z verjus, vingt fbus.

Ccy 20.

Pour la chandelletant pourla Cui-
fine , Office , Antichambre , Ecurie,
que pour ceux a qui il en. eft ordon-
né, vingt-huit fous, guifont quatre
Livres dechandelle pat jour, cy28.{

Pour.Tentretien & dépenfe jour-
mnaliere des uftenciles de Cutine &
&:Office, comme coutcapx 2 hacher,
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lardoites , coutéaux de Cuifine  fi-
celle , papier , étamines , chaufles,
mortiers , pilons , rappes, boétes &
poivre , falieres ;pots-de terre , tet-
rines , cruches ,%outcjllcs,' verres &
caraphes, dix fous. - cy16..

Pour lentretien des' battries de
Cuifine & d’Office , aufli par jour

quinze {ous, cy 15. 1.
Pour le Porteur d’eait auffi par jour
cinq fous. cy 5.1

Total dela fufdive dépenfe par cha-
cun an , neuf mil cinq cens trente~
fix livres feize fous. cy 9536.1.16.1.-

CHAPITRE TIL
Table du Seigneur , & 4 quelle dépens
S? elle pent yevensy par an, 4 la fer-
vir @ dowze cowverts par jowr , [oir
¢ matin dordinaire.
p O'u & le pretnier fervice de lav
~" dite Table 1 difner, il faut un
grand potage , quatre petits plats, &
deux affietes hors ceuvte;
Pour le fecond fervice , un grand
A. iij




6 La Marson
plat.de ros, deux falades , & deuy
plats d’entremcts.

Et pour le troifiéme fervice , un
grand plac de fruit , avec quate
compotes; & fi 'on veut que le fer-
vice foit plus fort, 'on peut fervie
un grand plat , deux moyens , & qua-
tre petits.:

Le {oir, on fert ordinairement le
ros & les entremets tout enfemble;
cela dépend de la volonté du Sei-
gneur: & le fruic fe fert enfuite,

Pour fervir cetee Table, on prend
la grofle piece de viande wfhc Jur
ia groﬁl viande avec les entrées de
la mefime viande pour le foir &le
matin.

Pour la viande de rotifferie, il faut
tous'les joursun chapon, ouune au-
tre volaille pour mettre au pot, deux
poul@ts pour faire une entrée, trois
picces de ros poyr le-matin, & au-
tant pour le foir. Avec cela la Table
eft fore bien fervie; & cela fe monte
tous les jours 3 huit pieces de rotifle-
rie, lefquelles a raifon de vingt-cing
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fous chacune piece, font par jour la
fomme de dix livres. cy 10. .-
Pour le painde ladite Table irai-
fon de trois fous par jour pour cha=-
que perfonne. ;- y compris celuy des

potages, fait pour les douze cy-def-
- fus trente-fix fous. cy 36.1

A de femblables Tables'le vin s’y
regle ordinairement ' chopine par
repas pour chaque perfonne, ce’qui
fait pour les douze cy - deflus, fix
pintes par repas,'& douze pour les
deux enfemble, lefquelles 3 raifon de
dix fous'la pinte, font par jour la
fomme de fix livres;- cy 6.k

Pour les legumes , ragouts & ‘en-
tremets , crétes . ris de veau . fois
gras, champignons, morilles , mouf-
ferons, truffes ,  artichaux , cardons A
aufs, farine , beure, lard ,fain doux,
fel, épiceries , fucre, oignons & tou-
tes fortes d’herbes, quatre livres par

jour.. ' cy 4. 1.
~ Pour le fruir & compotes aufli par’
jour quatre livres, - kel

Pour la bougieimifon d’une livre
A iijj
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par jour tant pour la Table que pour

la Chambre trence {ous. cyso.f,
Pour deux flambeaux de poing,
aufli par jour, trois livres. - cy3. )

~ Pour le bois, fagors , ceterets qul
faucen hiver pour la Chambre & An-
tichambre du Seignetir trente fous
par jour, /i nisnis SOV Ol
Pour le blanchiflage de toute s
Maifon, fans y comprendre le linge
du corps du Seigheur , mais feule-
ment celuy de tops les Domeftiques,
nappes, & fervjettes de Table, nap-
pes , tabliers& torchons de Cuifine
& d’Office, quinze fous par jour. cy
1. 1.
Toral de la fufdite dépenfe , auffi
par chacun an, onze mil huit cens
quatre-vingt livres quinze fous. cy
188o.L15.£.
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CHAPITRE IIL

Db U'Ecurie dun gmnd Seigneur, & la’

depenfe a lagnelle elle pews monter
par jowr & par an.

' T N grand Seigneur ne peut a~
voir' moins que de quatorze
chevaux de carroffe ; qui font deux:

attelages.‘

Il faut par jour pour chaque che-
val, tant pour le jour que pour lanuit
deux bottes de foin, lefquelles 3 ‘rai-
fon‘de vingt 'francs le cent vallent
huit fous; cy 8.1

Pourun boiffeau d’avoine huit {ous.

cy 8.1. :

Pout de la paille, tant pour Pamu-~
fer , que pourluy faire de la litiere,

cux {ous:. cy 2.1.

Pourle Marefchal & I’entretien des
fers, deux fous.. cyz.f.

Pour le Bourelier & entretien des
harnois, deux fous. cy2.f.

Ce qui fait par jour pour ledic che-

Av
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val vihgt—dcux {fous. cy 22,1,

Pour fix , {ix livres douze fous. cy

e.ln't

Et pour les quatorze cy - deﬁ’uss
quinze livres dix {ous. 15. L.1o.{.

11 faut encore pour un ﬁmblab
Seigneur au moins feize chevaux de
1cllc & ce tant pour luy , que pour
les gens de fa fuice.

A deux chevauxde felle ont donne
ordinairement par jour trois bottes
de foin, lefquelles a raifon de vingt
francs lc cent vallent douze fous,

Pourunboiflcau 8 demi d’avoine
douze {ous. cy 1.,

Pour dela paille deux fous. cy2.f.

Pourle Marefchal & entretien des
fers , deux fous. cy 2.1,

Pour le Sellier & entretien des fel-
les & aucres harnois , deux fous. cy

2. 1.

Ce qui fait par jour pour U'entretien
& nourriture defdits deux chevaux
trence fous. cy 30.1

Etpour feize , comme il eft dic cy-
devant ; douze livres. cy12.L
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Pour I'entretien & fourniture jour--
naliere des uftenciles de ladite Ecu-
rie, comme feaux, ballays, fourches
de fer, fourches de bois;, pelles, eftril
les, cifeaux, forces , brofles, épouf=
{ettes, vannettes, mefures , & lanter~
nes, dix fous par jour.- cy ro. fo.
Et pour P'entretien du carroffe de
Ville , & celuy de campagne , tant
pour le Sellier,que pour le Charon,
vingt fous aufli par jour. ¢y z0.f.
Toral de route la fufdite depenfe,
tant pour les chevaux de carrofle, que
defelle, & pour Pentretien des car-:
rofles,
Par jour vinge-nicuf livres.cy2o. 1.
Etpar anla fomme de dix mil cing
cens quatre-vingt-cing livies. ¢y
105 85. 1

i
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CHAPITRE 1V.

Des appointemens des prz'mipaux oﬂf-
ciers du Seignenr , & des gages de
fes autres Domt’/?iqw.f-.

E netaxeray rienicy pour I'Inten-

dant, car il pourroit avoir plus oa
moins , & cela. fuivant {a capacité,
ou. generofit€ du Seigneur. Quart
aux autres Officiers , on leur paye or-
dinairement par an, {gavoir

A I’Aumofnier, deux cens livres;

¢y 200. l.

Au Secreraire ,, trois cens livres.

€y j00.l.

A I'Ecuyer , quatre cens livres.cy

400. 1.

A chaque Valet de chambre, deux
cens livres, qui pour les deux fait la
fomme de quatre cens livres. €y

400. L.

Au Maiftre d’'Hoftel | cing cens li-
VI€Ss. cyjoo. L.

A I'Officier d'office, deux cens li-
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vres. cy 200. L.

Au Cuifinier ,trois cens livres. cy

300.l.

A chacun des Gargonsde cuifine;
foixante & quinze livres, qui pourles
deux font la fomme dc cent cinquans
te livres. cyiso.l..
- Au Gargon d'office , foixante &
quinze livres. cy75. L

A la fervante de cuifine, foixante
& quinze livres. cy7s5.k

A chacundes Cochers,cent francs,
qui pour les deux font la fomme de
deux cens livres. cy.zoa: L.

A chacun des Poftillons, foixante
8 quinze livres ; qui pour les deux
font la. fomme de cent cinquante li-
vres. cy 55o. L

A chacun des Gargons des Cochers
{oixantelivres, qui pour les deux font
la fomme de cent vingt livres. ¢y

1o.l. ,

A chacun des Palfreniers, foixante
livres, qui pour les quatre font la
fomme de deux cens quarante livres.

¢y 240, L : e
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Au Suifle, centlivres.  cy1e0.],
Er a chacun des Laquais, cent
francs, qui pour les fix font la fom-
“me de {ix cens-livres. cy 600.],
Total de ladite dépenfe par cha.
cun an, quatre mil dix livres: oy
gono: 1.
uant aux habits des gens' de li-
vices c’eltune dépenfe particuliere
qui fe fair totjours ala difcretion &
fuivantlamagnificence du Seigneur.
C'eft ‘pourquoy comme n’ayant
rien de fixe,je nen feray aueun dé-
tailicy. Je dirayfeulementencoteau
fujer des geris de livrées, que fouvent
on joint I'argent de leur vin avec
leurs gages ,.ce ‘qui va tofijouts 31
mefme dépenfe. ,
Toutes lefquelles dépenfes cy-def-
fus {e montent & font par an lafom-
me de trente-huit mil neuf cens foi-
Xante & quinze livres; ¢y ;8975. L.
Voila tout ce qui fe peut faite, &
toute 'Economie qu’on peut garder
dans le gouvernement de la Maifon
d’un grand Seigneur ; & furquoy

FR™




RECLEE §
jeanmoins on peut augmenter ou.
diminuer fuivant fon intention, ou
celle de fon Intendant , ou de fes
Qecondomes: :

E: fi pour fc débaraffer de tous les
foins perpetucls tant pour la dépen-
fe de bouche, que de celle de I'E-
curie, le Seigneur ou fon Intendant
vouloient en agir d’une autre ma-
niere , ils pourrotent en faire marche
avec le Maiftre d’Hoftel , ou telle
autre perfonne qu’ils jugeroient a
propos, fuivant & aprochant du pre-
fent érat..
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€ HAPITRE V.

Dewvoir de tous les Officiers ¢ Domef.
tigues cy-deffus ,. & ce que chacuy
deux eff obligé de ﬁzzvo‘ir, ¢ de
Saire en particulier, pour bien [erviy
@ contenter le Seignenr 4 qui ils
appartiennent.

DE L’AUMOSNIER

" A charge & le devoird’un Au-
mofnier regardent principale-
ment le Service Divin,qu’un grand
Seigneur fait faire' dans fa Maifon;
& dans cette qualité il a la-direction
de la Chapelle, & le foin-de tousles
Ornemens facerdotaux. Pour bien
& dignement remplir ceece place,
1l faue ‘qu'il fbie honnefte’ homme,
fans reproche, de bon exemple,
feavant pour inftruire , grave, fans
familiaricé pour imprimer le refpedt
& la veneration  qui font dis a fon
caradtere ; il cclébre la Mefle aux
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REGLE 2 1y
heures préfcrites ; fait la Priere {oir
& matin , ol tout I: monde de la
Maifon" doit eftre appellé,. tanc le’

cigneur, que fes Domeftiques ; benit:
les viandes au commencement des:
repas, & rend graces ala fin 5 il doit
auffi- catechifer les Domeftiques ,
les inftruire charitablement , veiller
a:leur conduite, prendre garde qu'ils
ne manquent point de saprocher des
Sacremens aux quatre Solemnitez de
Pannée, les corriger des paroles fa-
les & deshonneftes, leur défendre de
Ia part du Seigneur les frequenta~
tions dangereufes ; I'avertir de leur
bonne ou mauvaife conduite; & pour

“le dire en bref, il doit en avoir foin

comme leur Curé domeftique, &
ne leur rien fouffrir d’irregulier ni de-
centraire aux bonnes meeurs,
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CHAPITRE VL
De Intendant.

- L faut qu'un Intendant pour f
bien acquiter de fon Employ,
fecache & entende parfaitement
les affaires; & outre cela, qu'il foit
honnefte homme , plein de probite
& de confcience , intelligent , vigi-
lant 8 aétif ; car de fon efpric & de
fa bonne conduite’ dependent fou
vent la perte ,-ou le rétabliflement
d’unc Maifon. Sa Charge & foncion
concernent generalement tous les
biens, revenus, & affaires d’un grand
Scigneur ,-defquelles il doit fcavoir
de point en point, I'étar, la force &
le produit ,:afin que fur cela il gou-
vernela dépenfe , & donne ordreaux
dettes les plus preflées, dont il doit
fur tout prendre une exaée connoif-
fance, afin d’éviter 'embaras & les
chicanes qui pourroient arriver a ce
fujer. Comme la pliiparc des plus
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REGLEE 19
grands biens des Perfonnes-de qua-
jiicé font a-la campagne, & qu’ils one
des Fermiers ou Receveurs en cha-
cune de leurs Terres I’ Intendant en
doit avoir foin, & choifir au renou-
vellement des Baux,.les meilleurs &
les plus folvables : prendre garde que
pendant le’ temps: de leurs Fermes-
ils ne diffipent point les revenus,
qu'ils ne dégradent point les fonds,
& qu’ils ne coupent aucuns bois ny-
arbres que ceux portez par leurs:
Baux. Il doit aufli avoir {oin des
Etangs , Bois , Prairies , Métairies ,.
Maifons de Ville, & particuliere="
ment des Droits Seigneuriaux pout’
qu'ils ne fe perdent , ny ne fe prefcri-
vent point,.faute de les percevoir en:
temps & licu , ou d’avoir fait pour
cela lesdiligencesnéceflaires. Il faut
encore qu'il tienne memoire de I'ar-
gent qu’il donne au Maiftre d’Hoftel
pour les dépenfes: ordinaires de la
Maifon ; voir sil eft employé utile-
ment, & luy en faire rendre compte
tous les huit jours,afin que rien n’é-
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chappe 2 fa connoiffance ; 'obliger
& luy fournir tous les: mois' un éwar
fegulier & general de'la dépenfe qii
fe fait, oy qui fe peut faire, afin quii
le montre au Seigheut , pour quil
proportionne toutes’ chofes fhiyart
fesrevenus , & ne s’engage point mil
a'propos en des depenfes {uperfluts
& hors-de fes forces. Il doit pareil-
Iement tenir regiftre par devers luj
de tout 'argent qu’il recoit , ainfique
de la diftribution qu’il en fait, tan
au Seigneur, qu'aux Officiets, & av-
tres Domeftiques:de la Maifon, con-,
me auffi aux Marchands, & pour les
payemens: des penfions , &-repara-
tions de¥ biens & maifons tarit de la
ville que dé la campagne , dontil ti-
rera bonnes quittanices des uhs & des
autres, pour juftifier valablement dt
fes emplois lorfqu’il fera oblige deh
rendre compte. Il eft encore de fon
devoir d’éviter la broiiillerie & la
confufion dans les affaites autati
qu’il luy eft poflible, & de ne point
Laiffer tomber” le Seigneur- dans des
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frais 8 dépens inutiles;& lorfqu’il fe

prefente quelque affaire nouvelle &
difficile , 1l doit avant que de s’en-
gager dans des procedures prendre
bon confeil, & le bienexccuter. C'eft
ainfi que desIntendans par leur foin
& capacité folitiennent & remettent
fur pied des Maifons prefque-ruinées;
au licu que d’autres par leur faute &
négligence abifment , & font caufe

de la ruine totale des plus illuftres,

ainfi que nous avons vingt exemples
recens & notables dans les Maifons
de plufieurs Princes, 8z autres grands
Scigneurs affez connus parmi le mon-
de. 11 faut aufli pour plus grande re-
gularit¢ qu’un Intendanc donne au
Maiftre d’Hoftel un écac de la ma-
niere qu'il faue que la Maifon du
Seigneur foit gouvernée ;lequel état
doit eftre le mefme que celuy cy-
devant écrit, ou du moins 2 fort peu
de chofesprés. Enfin il doit prendre
connoiffance de tous .les marchez
que le Maiftre d’'Hoftel fajt avec les
M archqndsd commeavec le Boucher,
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le Rotiffeur , le Boulanger, le Char
cuitier lemcr le Chandeher , le
Marchand de vin, de bois, de char-
bon, de-foin, de paille & d’avoine
afin quil n’i wnorc derien, & donne
par tout les ordres ncccﬂ aires. Ce
qui eftant bien execuré, chacun ef
content & perfonne ne fe plaint.

CHAPITRE VIL

Du Secretaire.

L faut, demefme que 'Intendant,

qu’un Secrctalrc {oit bon Prati-
cien, & ver{¢ dans le Palais ; & au
ﬁlrplus homme de probité, incorru-
ptible, difcret & prudent , attendula
dépofition du fecret dont le Seigneur
luy fait conﬁdence 11 doit aveccela
fcavoir ‘bien écrire , ortographer,
chiffrer & déchiffrer toutes {ortes de
lettres & cara&teres, dont on fe fert
dans les letttes pour tenir les nego-
ciations des affaires.de confequencs,

as

o e u
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{ecretes & hors de la connoiflance

du vuloaire. Ileft encore defon mi-
= 0 5 . :
niftere de fcavoir bien faire & drefler
toutes fortes de comptes fuivant les
chofes qui luy font commifes ; ainfi
que de donner le bon tour i unelet-
tre fur peu de mots qu'on luy aura
dit ,ou pour faire réponfe a quelque
autre, en quoy il doit eftre jufte & fin-
cere, fans y rien ajoiiter ny diminuer
qui puifle en alterer le fens, ny pa-
roiftre changer en rien Ia volonté du

Seigneur.  Enfin il faut qu’il {oit vi-

gilant, prompt & actif A faire lesex-
peditions. qui luy font ordonnées,
afin que perfonne ne languifle aprés,
& quele Seigneur foit totijours con-
tent de {es foins & de fon applica=
tion,

CHAPITRE VI I'L
De I'Ecuyer.

f A charge d’Ecuyertient eneo-
re le haut rang parmy les Do~
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meftiques les plus confiderez d'un
grand Seigneur. Elle regarde lefoin
de commander a tous les gens de
livrees, & pour cela il doit eftre forr
diligent & ponétuel a {e-lever matin
pour faire lever les Cochers.& Pal.
freniers, & leur bien faire penfer les
chevaux , enlever la litiere,, netoyer
I'Ecurie, envoyer les chevaux a l'eay,
voir luy - mefme fi les pieds font cn
bon état , & s’il n’y manque rien;
donner ordre de leur laifler manger
un peu de foin quand ils font reve
nus de la riviere, avant que de leur
donner I'avoine , laquelle avoine il
leur fera donner enfa prefence, aprés
avoir efté bien vannée & nétoyée de
toutesortes d’ordures; prendre gat-
de s’ils la mangent bien, & il ny
en a point de dégotitez : ordonnet
qu'on fafle les crins a ceux .qui €n
ont befoin ; voir fi le foin eft bon, &
la paille faine & d’aucune mauvaife
odeur. 11 faur aufli qu’il aic foin d¢
les faireimetere au filler deux heures
par jour, C’eft - 2 - dire ,unc heure e
matin
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saatin & Papres-difnee, & qu'il {ca-
che leur faire revenir 'appetit lor{-

_qu'ils font malades. 1l doirt pareille-

ament {e connoiftre en cheyaux, les
{cavoir monter , & drefler, & ne pas
manquer de leur faire donner deux
coups d’étrille avant que de les me-
ner al'eaule foir; ainfi que de vifitex

les felles  harnois ,houfles, piftolets

carrofles, pour voir fi tout eneft bon
& feur, 1l doit de mefme vifiter le

foiny la paille & P'avoine quand on

en fait les provifions, & voir fi tout
en eftbon, loyal & marchand. Avoir

{oin tous les {oirs de faire faire une

bonne litiere aux chevaux, prendre
garde qu'il 0’y ait rien qui les dé-
goiite , & leur bien faire layer les
jambes lorfqu’ils reviennent de la
Ville,, & faire choix d’unbon Maref-
chal, d’'unbon Bourelier , & d’unbon

Charon; car de tout cela depend la
-confervation des chevaux, & c’eft 2

quoy un bon Ecuyer doit s’appliquer
particulierement. Il eft encore de

{on miniftere de prendre garde que
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les Cochers , Poftillons & Palfrenier;
ne foient yvrognes, & qu'ils ne ven.
dentle foinny'avoine , comme il ar-
rive aflez fouvent par la faute & n¢.
gligence de certains Ecuyers ; com.
me aufli qu'ils ne détournent point
de harnois , ou licols, & leur faire
rendre bon compte de tout ce qui
Ieur eft mis entre les mains pour ['u-
tilité ‘& fervice de I'écurie: leur bien
faire laver , écurer & mettre fecher
les motds de brides, & autres hat-
nois , & leur défendre expreffement
de ne point boire , ny fumer dans!é-
eurie de peur que le feu n’y prenne,
Si PEcuyer a un Sous-Ecuyer il faut
qu’il luy donne ordre de prendre foin
de toutes les chofes cy-deflus & de
luy en rendre compte ; s’il n'en 2
point,il eft obligé de le faire luy-mel:
me. 11 faut parejllement que I'Ecuyer
ait foin de bien moriginer les Pages
& les Laquais , ne point fouffrir qu'ils
jurent , ny qu’ils difent aucune parole
deshonnefle; leur faire fairele devorr
#¢ Chrécien le matin & le foir, ks
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. REGLEE 27
faire tenir bien propres & bien pei-
onez pour faire honneur au Sei gneur;
reprimer leurs infolences ,les chatier
quand ils y tombent , renvoyer les in~
corrigibles & les depravez; En un mot
PEcuyer eft le Precepreur & Gou-
verncur des gens delivrées, Ilrépond
en propre tant detleurs altions que
négligences , non feulement au Sei-
gneur, mais encore a Dieu, puifqu’ils
luy ont efté commis 3 cet effer. Il
doit auffi {e trouver au lever du Sei~
gneur pour luy rendre compte de ce
qui {e pafle parmi les gens de livrées,
& de ceuxqu’ll a en {a direction, &
.delinfpetion qu’il a fur les chevaux.
1l faut aufli qu'il foic de bonair, qu’i
{cache bien parler pour aller compli~
menter quand cela luy eft ordonné,
afin de s’en retirer avec honneur, S'il
'y a point de Gentilhomme, il doit
recevoir ies gens de la fuite de ceux
_qui viennent rendre vifite au Secie
gneur, & leur tenir compagnie en ags
cendant qu’ils foreent,
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LCHAPITRE IX.

Des I’Jgff.

Orfqu’il y a des Pages dansha
Maifon d’un ormd Scwneur
comme eftans Génril hommc) ils ne
{ervent qu’a luy faire honneul On
ne les met la que pour apprendrc a
vivre , & 2 faire leurs exercices. Il
faut parml cela qu’ils foienc fages,
honneftes, civils; qu’ils s’ a.ttachcnr.a
bien faire les commiffions que Lon
Jeur donne , qwils fuivent par tout
Jeur Sﬂxo'neur 8 qu'ils'ne I'dbandon-
pent pomt N faue " aufli pcndant
qu'ils font Pages qu’ils obéiflent 2
Y Ecuyer dont Tls dcpcndcnt 8 quia
{oin de léur conduite , qu'ils vificent
““fouvent les chevaux en fon abfence;
e faifant ils obligent le S“IEJHCUH.
des confiderer”, & fouvent par ¢t
moyen il dcvxcrmcnt Ecuyers a leu
tour,
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CHAPITRE X,
Du Gentilhomme.

' E devoir & fonc&ion d’un Gen
tilhomme auprés du Seigneut
elt de luy tenir compagnie, & faire
Ies honneurs de la Maifon ; d’entre-
tenir les perfonnes de qualité quiluy
viennent rendre vifite ; luy donnerla
main lorfqu’il eft malade ou incom-
mode, & I'accompagner 2 la chafle
& 3 la promenade. I faut qu'il foic
leteré : & ordinaitement quand on
prend un Gentilhomme on cherche
une perfonne de fcience & 1elicnel-
Ie, qui ait tofijours quelque’ chofe
d’agréable dans {2 converfation ; &
propre i aller complimenter les amis
du Seigneur fur tous les fujets qui fe
peuvent prefenter. Quand leSej gneut
monte acheval,ila toujourts le meil-
leur cheval apres luy; il mange a {2
table , & pour tour dire en un mot h
celt fa compagnie & fon favori,
; B ijj
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CHAPITRE XL

Des Valets de Chambre.

L faut en premier lieu qu'un

Valet de Chambre foit fidelle,
difcret , & que jamais il ne dife tien
a perdonne des affaires particulieres
du Seigneur; qu’il ne foit point flac
teur, & n’avance jamais rien dort
il it une preuve veritable, foit con-
rre Jes autres Domeltiques, ou con-
tte des Etrangers, & plutoft deman-
der fon conge & fortir de Ia Maifon
que d* s%2n faire d’indecent & de
malhoffefte dans mille chofes ou
$on pourroit le vouloir commettte,
Il faue aufli qu'il foic adroit & s'ap-
plique 2 bicn faire les commiffions
que I'on luy donne; qu'il f¢ache ecri-
rc, razer, peigner, & mefme coudre
en cas de befoin ; qu'il ait foin dete-
air les habits du Seigneur bien pro-
pres & biennets, & de bien faire fo
lic & fa chambre. 11 faucencore qul
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ait foin du Cordonnier, du Tailleur,
du Peruquier, du Chappellier, du
Marchand de bas ; du Rubanier &
autres , & prendre garde quils ne
trompent point dans ce qu’ils fone
& fournifient au Seigneur. Il doic
de mefme avoir un grand foin de
tout ce que d’ailleurs il peut avoir
entre {es mains , {ur tout’dés armes
du Seigneur ,comme épee, piftolets,
fufils & autres , & de rendre bon
compte de I'argent qu’on luy donne
pour la chiambre , ainfi que des au-
tres chofes dontil eft chargé, & avec
cela ;. quil ne foit point yvrogne ,
jotieur , ni jureur, afin de dotiner bon
exemple aux autres . Domeftiques ;
quoy faifanc il eft eftimé du Seigneur
& de tout le monde , & ne peur man-
quer de parvenir quelque jour 3 quel=
que chofe de plus confiderable.

Lorfqu’il y a un Valet de Garde-
robe, il s’appelle I'aide d’un Valer de
Chambre | & il doit faire toute la
grofle befogne qui concernelaChame
bre & la Garderobe, ‘

B iiij
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CHAPITRE X111

Du Garde-menble , T ﬁfiﬂ:’ﬁ
on Concicr ze.

]

L ya beaucoup de Maifons ot
une feule perfonne occupe ces
trois Charges; d’autres aufli ou elles
font partagées , & ol chacune a fon
Officier : c’eft fuivant le travail & la
eommodité du Seigneur. Le devoir
e ccluy qui les exerce toutes enfem-
ble, confifte en la garde de tous les
meubles dela Maifon, defquels il eft
le dépofitaire , & dont il doic avoir
foin de'les tenir bien proprement, de
lesremuer fouvent, & de les changer
de place detemps en temps pour em-
pelcher la vermine qui {e peut met-
tre dans les tapifferies , couvertures
& autres meubles s & du tout bien
ofter lapoufliere de peur qu’elle ne les
gafte. Il doit de mefme avoir foin
de bien ranger fon garde - meuble,
afin qu’il fgachc & trouve toutcs
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chofes A point lorfque 'on les uy de-
mande & qu'on en a befoin. Ilfaut
encore qu'il fafle rebattre les mate<
lats ;racommoder les tapiflerics , les
chaifes, les tables & autres meubles
s'il y en avoic de caflez, & qu’il aig
foin de bien couvrir les tableaux ,ta~-
pificries ,matelats , couvertures , lits
de plume, traverfins , miroirs, & tous
autres meubles ot il 'y a de la doru-
re. Il faut aufli qu’il {fcache rentrer
les hautes Liffes, & autres chofes con-
cernans les Emmeublemens, & qu'il
fafle fa principale affaire de tenir
Ie tout en bon érat, & d’en rendre
bon' compte toutefois - & quantes
qu’il en fera requis , fuivant le me—
moire qu'll en doit avoir pardevers
luy. Quantaux appartemens & meg-
bles tendus , il doicaufliien avoir un
{oin particulier , & les bien ballayer
& vergeteer tous les jours pour en
ofter la poudre & empefcher que les:
araignées ne s’y mettent, & prendre’
garde que les fouris ne jgaftent les
tapifleries, & que lesvitres des cham

: By
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bres foient totijours bien propres,
bien nettes, & bien fermées. 11 cf
encore néceflaire qu'il fgache lire &
€crire pour tenir memoire dé toutes
les dépenfes qu'il eft obligé de faire,
8 pour écrire les noms des perfon-
nos allants & venants en Pabfence
du Seigheur. Quoy faifant & fea
chant bien monter ou faire montet
les lits & houfles de routes fortes de
manieres ,on ne luy peut rien deman-
der davantage : & voila tout ce qui
concerne fon devoir.

CHAPITRE XI1II,
D Maiftre d Hoffel.
L A Charge de Maiftre d’Hoftel

regarde la dépenfe generale qui
fe faitr journellenient dansunegran-
de Maifon, felon l'ordre qui luy en
eft donné par le Seigneur on fon In-
tendant. Pour bien s’acquitter defon
devoir il doit eftre expert & capable

d’¢tablir ou maintenir le bon ordic
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dans une Maifon , & ne point man<

- quer adonner A chacun ce qu’il doie

avoir fans augmentation ni diminu-
tion. Ceft a luy 2 choifir de bons
Officiers tant d’Office que de Cuifi-
ne ; & quand ils ne fe trouvent pas
capables, ou qu'ils ne font pas leus
devoir, les changer , ainfi que les
Marchands fourniffants pour la bou-
che ou autres dont il doit prendre
connoiflance. Cefta luy a faire mare
ch¢ avec un bon Boulanger, tant du
pain de la Table, que de celuy des
Domeftiques, duquel il doit tous les
jours {uivant I’état,& le faire metere 3
POffice pour y étre diftribué par O£
ficier. Il faut aufli qu’il {e connoifle en
vin pour la Table du Seigneur;com-
me aufli en toutes fortes deliqueurs
& envinde fuite & commun qu'il 2~
chetera en piece,& le mettra és mains
de I'Officier pour en faire la diftri-
bution , duquel il luy rendra compte
fuivant Pordre & I’état qu’il en a re<
ceu. Il doit encore fe connoiftre en
viande & faire magclé avec un Bous
B vj
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chex Pobliger par iceluy ?.z lay don-
ner dmx 111ucs par femaine , faire
pefer la viande devane luy, & en te-
mr un memoire exact. Il doic pareil-
lement faire marché avec le Rotif-
feur &quelquefms aller 2 la Vallée
our {cavoir le prix courant de tou-
ges chofes ﬁumnt les temps &ﬁufon ,
& prendre la-deflus les mefures né-
ceflaires pour I utilite & profit du Sei-
gneur. Il faut quil en faffe autant
avec un- Chaircuitier pout qu 1l le
fournifle de lard, de faucifles, d’an-
doiiilles, & autres chofm concernant
lesencremets ,ainfique du fain-doux
& du vieux oing. Il faur aufli qu'il fe
connoifle en toutes fortes de legu-
mes , d’entremets , de fruits , & “de
.&onhurc; pout en 1chctLr & en fai-
re fervir fuivant les temps 8 les fai-
fons. Il doit encore faire marche
avec un Epicier pourle fucre LPICC-
, bougic , flambeaux de poing,

_nu'ies : & at ‘tres marchandifes ne-
ceflaires a la Maifon; & avec un

JLhandelier pour la chandelle. ILc
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aufli de fon devoir d’avoir {foin dw
{cl, du poivre ,du clou, de la mufca~
de, de la eanclle, du fucre &c. dont
il faut inceflamment a la Cuifine &
a1'Office, pour en donner quand ont
luy en demande. Il faut encore qu'il
ait foin des bateries tant de ladite
Office que de-la Cuifine , qu'il les
£affe racommoder lor{qu’il en eft be-
foin,qu’il en remplace les picces qud
poutroient y manquer ; enfin qu'il
les fourniffe de toutes les uftencilles
ncceflaires , comme mortiers , pi-
lons , tamis , étamines , chaufles &
autres., ainfi que de balays pour la
Maifon. 1l faut de mefme qu’il aic
encore foin d’avoir du bois pour la
chambre & pour la cuifine, comme
fagots, cotterets, buches & charbon;
& faire diftribuer le tout par fon Va-
let, ouautres gens i fa-pofte, 8 pren~
dre garde qu'il ne s’en confomms
trop @ la cuifine. H doit aufli-faire
marche pour I'avoine , lc foin & la
paille, & en faire les provifions né=«
ecllaices dans le temps quiil y e @
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Ia plus grande abondance & que l¢
tout eft 2 meilleur marché. Cleft 3
luy de donner & de fournir auffi pour
I*Ecuric toutes les uftencilles nécel-
faires, comme pelles, fourches , etrils
les, épouflettes, fceaux, ballays  me-
fures, vanettes, chandeliers, lanter-
nes , brofles , peignes , & generale-
ment de tout ce qu'ony peut avoir
befoin. -

Enfin il faut qu'un Maiftre d'Ho-
tel fcache regler & difpofer les fer-
vices de toutes les differentes Tables
dont le Seigneur pourroit vouloit
eftre fervi. Par exemple , a une Ta-
ble de fix couverts , & pour premict
fervice i difner, on fert ordinaire- |
ment un grand potage & deux en-

"
trées.

Pour le fecond fervice, un platde
rots , deux falades , ou deux petis
plats de ragolrs, ou d’entremers, &
quelquefois les quatre enfemble.

Et pour le troifieme fervice, un
plat de fruit & deux compotes.

Pour le foir 3 fouper , & pourle
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premier fervice on fert un plat de
rots, deux encrées & deux {aladess
& fi lon veut ,on releve les falades
& lon fert a la place deux petits
plats ou affiettes d’entremets ; &
quant au fruic , ceft de mefme que
pour le difner, un plac de fruit &
deux compotes.

Table de douZe converts pour 4n ordi-
naive , fervie d’un grand plat | de
guatre petits , & de deax affiettes.

Premier fervice a difner,un grand
potage, quatre entrées , & deux af-
fiertes flanquées fuivant les faifons.

Second fervice, un grand plat de
rots , deux petits plats de rots, deux
petits plats d’entremets & -deux fa-
lades.

Troifieme fervice, un grand plat
de fruit ou une corbeille ; fi 'un ou
l'autre font de fruit & confitures fe-
ches , les quatre perits plats doivent
eftre de ?ruic crud ; & fi le grand
plac ou corbejlle font de fruijt crud,




o La Ma1son
1 il fait que les guatre perits plas
foient de fec, quant aux deuxautres
afficttes , ce font ordinairement deux

COIHPO‘C@S.

Muniere de [ervir ladite Table
4 fouper.

Premier fervice,un grand plat de
tots , deux petits plats de rots, deur
petits plats d’entremets, & deux f2-
lades.

Second fervice , un grand plat de
fruic crud ou fec, & le refte comme
a difner.

Table de dix-huit cowverts , [eivit
k dun grand plat, denx moyens , |4
petits € quatre affiertes.

Pour le premier fefvice 2 difner,
dansle gl'and plat une gro!fe entres,
dans les deux moyens deux potages
dans les deux petits: plats. en flancs,

' deux petits-porages; dans les aut®

H quatre perics. plats ; quatre, entecs
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REGEE E 4%,
& dans les quatre hors d’ceuvre, ce
qu'il plaira au Maiftre d'Hoftel ou
Cu ifinier , {fuivant leur fcience & la
faifon.

Pour le fecond fervice ,-dans le
grand plat,une grofle pl€CC de rots;,
dans les deux moyens , du moyen
rots ; dans les deux petits des flancs,,
du pecit rots ; dans les quatre autres,
petits plats, quatre falades ou petits
p’?t” d’entremets.

Stl’on veut un ferviceentier d’en-
tremets , on mettra dans le orand,
platun pite ou jambon, ou un plat.
en afliette d’entremets ﬁoxd dans:
un des moyens, dela gclce & dans-
Pautre du blanc mangé ;. dans les:
deux petits plats des flancs, des ar-
tichaux frits , tourtes ou cxcfmcs
dans les aucres quatre petits plats, des
ragouts d’entremets chauds , & dans
les ‘quatre afliettes, quatre petits ra-
goiits de morilles mouﬁ‘erons , truf-
tes ou cardons , ou autres cho(es {ui-
vantla faifon, & la fantaifie du Mai-
ftre d'Hoftel & du Cuifinier.
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Et pour le deflert, un grand pls
ou corbeille de fruiccrud, & les deuy
moyens de fec; ou le grand plat d¢
fec ; & les deux moyens de crud;les
deux petits des flancs ; de fec | I
quatre autres petits plats; de liquids;,
de fond ouen pourceline, & les qui-
tre aflietees hors d’ceuvre, de fraifes,
de framboifes, de grofcilles blanches
8 rouges grences , ou bien de fromi.
ge, de ramquins ; de gauffres, de petit
métier ,ou de petites tourtes de frui
ou de créfme, le rour fuivant les fais
fons, & la fantaifie du Maiftre &’ Hé
gel & des Officiers,

Maniere de feyvir ladite Table
4 [ouper.

Pour le premier fervice un grand
plat de gros rots , ou une grofle en-
trée, deux moyens de moyens rots;
les deux petits des flancs , de petit
fots ; dans les quatre autres , quatre
entrées; & dansles quatre hors d'ei
vre, quatre petites f{alades.
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Pour le fecond fervice , on releve
les quatre entrées, & on ferr ala pla-
ce quatre petits plats d’entremets;; &
fi'on veut que le fervice d’entremets
foit complet; on le difpofera & fer-
vira comme celuy cy-deflus.

Et pour le troifieme fervice qui eft
le deflere, on le difpofera & fervira
aufli comme 2 difner, ou les Officiers
le diverfificront & changeront com-
me il leur plaira; cependant c’efk
totjours la mefme chofe,

Table de vingt-guatre converts , fervie
de trois grandsplars , quatre moyens,

Jix petits, & donze aﬂieﬂu.

Pour le premier fervice, a difner,
deux grands potages ,une groffe en-
trée dans le milieu; dans les quatre
moyens plats , quatre entrées 5 dans
les deux petits plats des flancs , deux
petits potages ; quatre entrées dans
les quatre autres plats ; & dans les
douze affiettes hors d’ceuvre , bous-
dins, fauffices, frecandeaux , coftes
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lettes , andoiiilles, petics paftez ,me-
lons, fraifes , figues , raves, meures,
bcme &taunes chofes fuwant les fai-
fons; & fouvent dune {emblable Ta-
ble on {ertdeux de ces fortes d’affier-
tes la de mefme fagon.

Pour le fecond fervice , dans Ie

rand plat du milieu du gros rots;
dansles deux autres grands plats,
autre gros rots ; dans les quatee
moycns du moyen rots ; dans les
deux petits plats des flancs, du petit
fots ; dans les autres quatre petis
placs , quatre falades ; & dans les
douze aflictees hots doeuvre des
fauffes, des grillades , ou autres “ehe-
fes 3 1a fantaific du Maiftre d'Hofe
eu du Cuifinier.

Pour le troifiéme fervice, dans ke
grand plac du milicu , un jambon
¥ofty , ou quelque pafte de venaifon;
dans les deux autres grands platsen
poureelines ou autrement de entre-
mets froid; dans les quatre moyen,
gelées , blanc-mange , ou rourtes:
dans les deux petits placs des flanss,
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piedsi laSainte-Menchou,oreilles de

cochon en ragouts; artichaux ou car-
des & cardons : dans les quatee autres
petits plats des nulles ouceufsde plu-
fieurs manieres & artichaux frits; &
dansles douze afficttes des petits ra-
gotits chauds , fuivant que le Cuifi-
nier ou le Miiftre d’Hoftel le juge—
ront a propos.

" "“Ecpour le fruic qui eftle quatric-
me fervice, dans les trois grands
plats du fruit crud : dans les quatre
moyens}ydu {fec:dansles deux peties
des flancs , deux petits plats de liqui-
des oude perit fec, oudevx foucoup-
pes d’eaux glacées : dans les quatre
‘aurces petits plats, quatte compo-
tes : & dans les douze afliertes hors
deenvre, ce qulil plaira a Officjer,

Maniere de. fervir ladite Table
' zz\fatlpcr.

Pour le premier fervice, dans es
sroisgrands plats du grosrots,oudans
teluy da milieu une tourte : dans les
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quatre moyens plats, quatre entrées,
dans les deux petics des flancs deux
falades:dansles quatre autres petits
plats,, du petitrors : & dans les douze
aflietzes hors d'ceuvre,, des petites en-
trées ou ragouts.

L’entremets comme 2 difner, ou
comme on le voudra deguifer.

Le deflerc auffi comme a difner.

Ces grandes tables fe {fervent fow
vent en ambigu , principalementk
foir ; fouvent aufli Pon y fert Pens
tremets avec le rots & les ragotits,

Table longne 4 la Royale de 24. wh
werts , fervie de cing grands plits,
buit moyens , & dix gmndc.r a]ﬁn-
tes en forme de petits plats.

Pour le premier fervice 3 difner, |
dans les grands plats , trois grands
potages & deux groffes entrées : das
les huitmoyens plats, quatre potags
& quatre entrées: & dans les dix 2
fiettes cinq entrées de viande, &16
cing autres de melons, de figues, &
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raves , & d’autres chofes femblable
" fuivant la faifon.

Pour le fecond fervice, trois grands
plats de grosroft,& deux de moyen:
quatre moyens plats deroft fuivant,
& quatre de petit roft : quatre affiet-
tes de plus petit roft, & fix falades,

Pour le troifiéme fervice, trois
grands piats de gros entremets , &
deux d’entremets en pourcelines ou
en aflicttes : dans les huit moyens
plats , quatre de blanc - mangé | &
quatre d’artichaux frits , de pieds de
cochon 2 la Sainte-Menehou , d’ar-
tichaux en faufle ou cardons, tourtes,
crefmes ou autres chofes approchant,
& les dix affictees de ragoufts d’en~
tremets chauds.

Et pour le deflert, trois grands plats
de gros fruit crud , & deux de fec %
quatre moyens plats de confituresen
pourcelines , quatre autres moyens
plats de petit fruit crud en pource-
lines ou de-fond , fuivant la faifon
des fruits: & dansles dix aflicttes fix
gompores, & les quatre autres de fro-

D

-
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mage , de cerncaux ou d’eaux gl
W cées, le tout fuivane la {aifon,

Maniere de feyvir ladite Table
\
a foupes.

Pour le premier fervice , tro
[ grands plats de gros roft, & den
grofles entrées : dans les huit moyes
plats , quatre moyennes entrées,
quatre de moyen roft: & dans lesd:
| aflicttes, quatre de petit-roft, &k
. {alades.
| L’entremets& le deflert de mefm
«qu’a difner, ou comme il -plaira au

Officiers dele déguifer.

il Autre-Table de vingt-quatre converts
il Jervie d'un filet decing petits plu
1 dans le milien , de quatre grani
i plats de chagque cofté , & dix gra

des affiettes en forme de petits pl:zf;

Pour le premier fervice A difner

1 dans les einq petits plats du milie
1 -grois potages & deux engrées ; da
L] 3 ks
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kes huit grands plats, quatre potages

& quatre entrées; & dansles dix af~

fiertes, fix petites entrées , & quatre
de melons,, figues, raves ou fraifes.

Pourle fecond fervice, les cing pe-
tits plats du milieu , de moyen roft;
dans les huic grands, quatre de gros
roft , & quatre de roft fuivant ; &
dans les dix affietes , quatre de petit
roft & fix falades.

Pour le troifieme fervice , les cing
petits plats du milieu, trois de gelée
& blanc-mang¢, & les deux autres,
d’artichaux, cardes ou cardons,tour-
tes, ou-ceufs , ou crefmes - les huit
grands plats , quatre d’entremets
chauds , & quatre de froids , & les
dix affiettes, {ix de ragoufts chauds,
& quatre d’entremets froids.

Er pour le fruit, les cinq petits
plats du milieu , trois de fruit crud
& deux de confitures feches & fines;
les huic grands plats, quatre de fruit
erud , & quatre de fec ; & les dix
afliettes | fix compotes, & quatre de

crelme, fromage, fraifes, framboie

C
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40 La Marson

des, grofeilles rouges ou cerneaux ; le

gout fuivanc la faifon.

Maniere de [ervir ladite Table
4 fonper.

Pour le premier fervice , les cing
petits plats dumilieu, trois de moyen
roft, & deux moyennes entrees ; les
huitgrands plats, quatre de grosrof
& qtlatrc.groffes entrées ; 1és dix af-
fiettes , quartre de perit roft & fix fa-
lades.

L’entremets & le deflert de méme
qu’a difner, ou de quelle autre ma-
niere il plaira auxOfficiers dcles de
guifer,

Souvent .ces Tables 1a fe fervent
aufli en ambigu & principalement
e foir.

Toutes lefquelles Tables figuree
cy-deflus , fe fervent les jours mal-
gres comme les jours gras, la fricurt
&les courboiiillons sappellentRoft
de poiflon autrement s’appelle En
srée , & Pentremers fe compofe ¢
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tegumes , d’ceufs, & d’autres chofes
.approchant.

CHAPITRE XI1V.
De [officier d'Office o Somelicr.

Officier d’Office ou Somelier
 d’'une Maifon a la garde de tou-
tela vaiffelle d’ot & d’argent qu'on
luy met entre les mains, du linge de

Table , de la baterie d'Office , &

e rous les uftenciles, comme il eft

dit au Chapitre duMaiftre d’Hoftel,
auquel il doit du tout rendre bon
compte. Ila auffile {oin du pain, il le
doit bien recevoir du Boulanger, le
diftribuer {uivant les ordres du Mai-
tre 'Hoftel,, & prendre garde qu’il
ne s'en fafle aucun dégaft. On luy
donne encore la clef de la cave, a
{foin & rend compte de chacune des
pieces de vin dont il a la dire&tion,
& enfait la diftribution 3 ceux i qui
il en eft ordonné , ce quife pratique
ainfi, Par exemple,un muid de vin,
Cij
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doit tenic deux cens quatre - vingts
pintes , & par la diftribution il ne
doit rendre compte que de deux
cens foixante pintes, ou de deux
cens foixante - cinq tout au plus, 2
caufe quil eft diftribué par petites
mefures, & a caufe de lalie; & par
Ta on ne le peut tromper , ny luy en
rien faire paffer au Maiftre d"Hoftel.
11 doit aufli fcavoir faire toutes for-
tes de confitures feches & liquides,
compotes , crefmes , bifcuits, mafle-
pains, firops, eaux & liqueurs. Ceelt
2 luy 2 metere le couvert, abien rin-
cer ou faire rincer les vérres , & de
prendre garde i ce que Feau deftinée
pour boire foit tolijours bonne ,’bien
propre & bien netce. Enfin ayanth
eharge de 1a vaiffelle d'or & dar-
gent , #l doit 1a bien faire netoyer
foir “& matin , la compter tous les
jours & la faire ferrer; & s'il en man-
que quelque piece | il fase qu’il en
avertifie auffi - toft , afin d’en faire
faire la perquifition néceflaire.

L’ Officier ne peus pretendic que
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les gages dont il eft convenu en en-
grant avec Jc Sexgneur ou fon Maiftre
d'Hoftel. ‘Quant 2 fes droits & pro-
fits , Ceft le treiziémé du pain qui
luy eﬂ: du par le Boulanger qui en
fournila Maifon ; mais cependantén
luy faifant faire {on devoir & en te-
nantla main a ce que le pain foit du
poids & de la qualité requife, fui-
vant le marcheé fait avec luy. Il luy
appartient encore les lies & les fu-
tailles du vin confommeé & dont il a
faic la diftribution. Voila tout ce
que, fans faire tort au Seigneur , i
peut legitimement pretendre , & ce
qu'on ne luy peut aufh legitimement
refufer ,attendu que ¢ cﬂ: mefme en
quelque fagon l'intereft du Seigneur,
& que cela eft attribué 2 un Officier
pour l'aider 3 fubvenir 3 fes dépen-
fes particulieres , & quil’oblige, pour
peu qu’il foit honnefte hommc ¥
f:urc toutes: chofes dans I'equice , &
a ne fonger qu'a bien fervir, & 3
faire le pxoﬁt du Seigneur.

C 11}
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CHAPITRE VX.

Du Garpon d Office..

Orsquir y a unsGarcon
L d’Office , fon devoir & fonc-
tion eft de tenir la vaiflelle d’argem
bien propre, de la compter fouvent,
& enrendre compte al’Officier ouay
Maiftre d’'Hoftel; & s’ily en a quel:
que piece d’égarée les en avertir,
afin qu’ils y donnent ordre, Il doit
avoir le mefme f{oin de tous le
aurtres uftenciles & baterie d’Office
Ne pas manquer en prenant du linge
blanc de rapporter le fale, & en l'ab-
fence de I’ Officier prendre bien gar-
de a tout. Il eft obligé de meterele
couvert du Maiftre d’Hoftel , de r-
mafler le linge de Table pour qull
ne s’en perde point , & de bien obir
a fon Officier ou a fon Maiftre
d’Hoftel , afin de parvenir a efte
Maiftre aprés avoir efké Gargon.
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CHAPITRE XVL
De I'Ecuyer de Cuifine.

" T N des principales qualitez
U d’un Ecuyer de Cuifine eft la:
propreté. Pour cet effet il doit le
matin en  entrant dans {a- Cuifine’,.
voir que tout y foit en bon ordre,
& festables, & fon garde - manger
bien propres & bien nétoyez ; cela
fait, il doic mettre fon pot au feu,
& difpofer fes viandes,-aufquelles il
faut quil fe connoifle parfaitement
bien, ainfi qu'a les fgavoir déguifer
au goult du: Seigneur. Il eft encore
de {a charge de {gavoir bien fairela
pitifferie froide’& chaude, comme
aufly toutes fortes de ragoufts & en-
trenvetschauds & froids , & de pren-
dre garde i ne point faire de dégaft
des chofes qui luy font mifes entte
les mains. 11 faut qu'il fache auffi
faite les partages pour toutes les Ta=
bles & Domeftiques: de la Maifon,,

C iijj
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i & qu’il ait foin de bien ménager [es

ol viandes qui reftent du midy pour e
(it i foir , & du foir pour le lendemain
i midy , afin de faire le profic de I
oy Maifon, en les employant fouvent 3

faire de petites entrées. Il doit eri-
{ core fgavoir bien commander & fe
A faire obéir par fes Aydes & Gargons,
ot | bien conferver & ménager le bois &
1A [ le charbon , bien employer le lard,
Al R bien déguifer toutes fortes de poi:
1 i fon , ceufs & legumes, & avoir foin
| de tenir tolijours fon difner & fou-

* per prefts aux heures qui luy fon
preferites par le Seigneur, ou fon
il Maiftre d’'Hoftel ;5 & en tout bien
i 1 executer leurs ordres & rendre bon
{‘_ 3 { eompte de tout ce qui luy elt mis
¥ entreles mains. Il ne peut pretendre
F i que les gages dont il eft aufli conve-
} | nu en entrant avec le Seigneur. A
| Pégard de fes profics legitimes , &

! qu’il doit avoir, comme cela fe pr-
tique par toutes les bonnes Maifons,
"! ce font les fuifs lorfqu’on luy donne

ﬁ 4 lesviandes grafles, la graiffe qui tom:
I
!
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REGLE E. :
be dans les lechefrites , les leviires
de lard , pourveu qu'il ne les fafle
point trop grafles, les vieilles fritu-
res,, & les cendres du feu de la Cui-
fine. Voila tout ce qu’il peut efperer
& ce qui luy appartient legitime~
ment; & cela luy eft adapte pour luy
fervit 3 fes menués dépentfes..

—

CHAPITRE XVIL
Des Aydes on Garcons de Cwifine.

E devoir des Aydes ou Gar-

gons de cuifine, c’eft d’avoir
foin de rout ce'qui concernela Cui-
fine,de bienfaire éeurer & nétoyer
la baterie, de tenir le’ garde-manger
bien propre & biennet ,demettre le
pot aufeu aux heures néceflaires, de
bien écumer la marmite,.de prepa--
rer tout ce quiil faur pour mettre
dans les pots {uivant les ordres que
leur en'a donné leur Chef’; de bien
éplucher les herbes & autres légu-
mes , tant pour les entremerts , que

Cv
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pour les ragoulls ; afin que 'Ecuyet
rrouve tout preft Jorfqu’il s’en veue
fervir. Il fauc aufli qu'ils ayent foin
de tenir du bois & du charbon ly
quantité néceflaire pour la Cuifine,
& prendre garde de n'en point faire
de dégalt, & que lesautres Domefti-
ques n’en prennent pour poreer dans
leurs chambres ; ce qui arrive aflez
fouvent 3 caufe de la trop grande fa-
miliaricé qu'ils ont les uns avec les
autres. Si par hazard on.nourrit &
engraiffe de la volaille dans la Mai-
fon , il faut qu’ils fcachent & ayent
foin de leur donner a manger a leurs
heures reglées ; & fur rout prendic
carde que perfonme ne 's’approche
des pots ni des ragoufts , pour quil
n’y jette quelque chofe qui fafle pre-
judice au Seigneur, ou qui marque
que leur Chefa manqué.

A

5
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—

CHAPITRE XVIIL
De la Servante de Cuifine.

E devoir d’une Servante de

Cuifine eft de commencer le
matin 3 bien netoyer & balayer la
Cuifine, jetter del'eau partout , bict
ranger & écurer la bateric & autres
uftenciles ; bien laver & nétoyer Iz
vaiflelle: d’argent avec de leau de
fon, 8 I'écurer quandil en eft befoin:
avec de la cendre de foin , fans fé
fervir de grais ny de fablon; car'la
cendre de foin fuffit pour Véclaircir
quand on s’en {¢ait fervir. Pourofter
les taches qui font quelquefois dans
ka vaiffelle par le moyen des ceufs ;.
faut moiiiller la vaiffelle & y mettre:
a I'inftant de la cendre bien rouge ,.
la laiffer repofer & I’écurer apres.
€ela ofte les taches fans qu’il y pa—
roiffe plus. Elle doit aufli balayer
tous les joursla falle & manger &'la
grande montce, bien ¢plucher les

C vj
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herbes 8 autres ‘menués befognes
qui fe trouvent a faire,, & aller & re-
venit de tous les endroits ou lon
Penvoye.

CHAPITRE XIX.
D# Rotiffenr.

" E devoir & fonétion d’un Ro:
tiffeurdomeftique d’une gran-

de Maifon-eft d’avoir foin d’aller
la Vallée, & de fgavoir choifir les
viandes mortes 8 vives pour la Table
du Seigneur. Il doitaufli {gavoirbien
gouverner & engraifler les volailles,
tuer & habiller toutes fortes de vian-
«des , fur tout le gibier, bien piquer
& déguifer toutes les fufdites vian-
udes ; & ne point faire de dégaft du
lard. 1 faut encore qu’ilait {oin de
tenit les viandes en blanc preftes pour
Ies donner au Cuifinier lorfqu’il les
luy demande ; de rendre compte
tous les {oirs au Maiftre d’Hoftel des
viandes quiil a délivréesa la Cuifine,
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tant pour boiiillir que pour les ra-
goufts & rotifferie;; & sil y en 2 qui

eriflent , Ven avertir afin deles fairg
paflerles premieres, & conferver toti~
jours les plus fraiches.

CHAPITRE XX.
Du S#iffe on Portier..

E devoir d’un Suifle ou Portier:

_eft de bien exccuter les.ordres
qui luy font donnez par le Seigneur ,
I'Intendant, I'Ecuyer ou le Maiftre
d’Hoftel; & faut qu’il s’applique par-
ticulierement A connoiftre tous ceux.
qui ont affaire i eux. Il faur aufli
qu’il fache bien lire & bien ecrire,,
pour ecrire tous ceux qui.viennent
rendre vifite 3 1a Maifon ,ou qui en-
voyent demander des nouvelles du
Seigneur, & garder le mefme ordre
pour les autres gens diftinguez de la:
Maifon. 11 doit encore recevoir tous.
les Exploits , Aflignations & autres.
Ates & Ecrits congernant les affaj~
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res du Seigneur , afin d’empefcher &
d’éviter les furprifes que l’on pourroit
faire ; & ce font des ordres que I'ln-
tendant ne doit pas manquer de
luy donner. -1l faur pareillemen
qu’il ait foin de tenir la porte fermee
quand on dit la Mefle ou qu’on fai
la pricre, & debien executer ce que
PEcuyer luy preferit au fujet des gens
de livrée , pour qu’ils ne fortent y
qu'ils entrent aux heures indaés, ny
qu’ils emportent rien qui apparticn-
ne 2 la Maifon. Il faut encore quil
prenne garde 3 tous ceux qui vontd
qui viennent dans le logis; & sik
emportent quelque chofe , feavoi
pourquoy & qui leur 2 donné ; &
cé font des Ouvriers, il faut quiils e
rendent compte. Il doit auffi bia
executer les ordres du Maiftre d’He
tel, qui font ordinairement de prer
dre garde & tout ce qui entre pour
bouche & utilité de 1a Maifon, &
de voir fi, quand les Porceurs ot
apporte quelque chofe ; ils ne ren-
portenc rien dans leurs hotres gi
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RECGLE K 63
appartienne , ou qui {oit préjudicia-
ble 3 la-Maifon. 1l eft aufli de fon
devoir de tenir la porte fermee aux
heutes des repas lorfquon difne ow
quon foupe , de ne laiffer {oreir au-
cun Domeftique avec de la-vaif-
felle d’argent ny linge de Table
pour porter au Cabaret ny ailleurs,,
pour quelques raifons que ce foit; a
moins qu’ils n’en ayent Vordre du
Maiftre d'Hoftel, ou d’autres Offi-
ciers {upericurs de la Maifon 5 de
veiller X ce que-la nuic ny 2 quelque
autte heure que ce foit,on ne tranf-
porte du bois , du charbon ,du foin,.
de l'avoine ,de la paille , ny autres
chofes appartenant a la Maifon. Ec
lorfque F'on fait les provifions de bois,
fagots., cotterets , charbon, foin |,
avoine & paille, de tenir un compte
exatt des voitures , & le donner au
Maiftre &’ Hoftel par écrit,ou a ceux
qui font commis pour faire le{dites
provifions , afin qu’ils veyent sils
ont leur compte. Il faut encore , &
cela fur coute autre chofe, qu'un
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Suiffe ou Portier ne foic point dé
bauché ni yvrogne , qu'il foit incor.
ruptible, fidele & difcret, qu’il faff
la ronde tous les foirs , & vifite par
tout le logis avant que de fermerl
porte, & icelle eftant fermée porter
Ies clefs dans la chambre du Maifts
d’Hoftel ou de ’Ecuyer , fuivant les
ordres qui luy en font donnez; & |
on les luy confie, il doit eftre encore
plus regulier 3 ne laiffer encrer ny
fortir perfonne fans permiflion, &
quaux heures ordonnées. Enfin i
doitprendre garde , & ne point fouf:
fric que les gens de livrée retiten
perfonne qui ne foit pasde la Mai.
fon,quoyqu’ils en ayent efté, ni¥ous
pretexte de parens ou d’amis ; quoj
faifant, & ayanc bien foin de balaye
la cour & de la tenir bien propre,
ainft que le devant de la porte .08
n’a riena luy dire; & c’eft 13 le veri
able devoir d’un Suiffe ou Porier,
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ECHAPITRE XXL
D# Cocher.

'L faut en premier lieu , & ainfi

 quiil eft deja dit ailleurs, qu'un
Cocher foit honnefte homme,fage &
point yvrogne , puifque la vie du
Seigneur dépend fouvent.de fa con-
duite. Il doit aufli fe connoiftre un
peu en chevaux ;. quilles fahe bien
penfer ou faire penfer foir & matin,
tenir ou faire tenir I’Ecurie bien
propre : qu'il ait foin de faire ou de
faire fairela litiere lefoir, & lalever
le matin , & ne point laifler fumer
dans ’Ecurie peur du feu, & pren-
dre bien garde aux lanternes & chan-
deliers pour la mefme raifon. Ilfaut
encore qu'il’ ait foin de faire boire
les chevaux 2 leurs heures ordinai-
res,leur donner I'avoine de mefme,
& ne pas manquet 2 leur bien laver
ou faire laver les jambes lor{qu’ils
arrivent de la Ville le foir & le matin,
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leur vifiter tous les. jours les pied:
avant que de fortir , les bien faire
ferrer & les entretenir de mefme;
leur faire lescrinsde temps entemps,
& les tenir tolyjours le plus propre
qu'il eft poflible.. 1l eft pareillement
encore de fon-devoir de bien nétoyer
ou faire netoyet fon ou fes carroffes
tant par dedans que par dchors, les
graiﬂfé)r ou faire graiffer quand il en
eft befoin , prendre garde’ tous les
jours: quil n’y’ manque rien ; & en
cas qu'il y marique quelque chofe,
avoir foin d’en avertir 'Ecuyer, le
Mailtre d’Hoftel ou ceux qui et doi-
ventavoit foin ; lesavertir de mefme
de ce qui pourroit inanquer aux hat-
nois , les bien'layer, brofler & ne-
toyer tousles jours, afin que tout'¢-
quipage foit dansunc égale proprete,
& que le Seigneur en aitune eaticre
fatisfaction.

XD
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CHAPITRE XXIL
Du Poftillon.

E devoir & fonéion d’un Pof-

tillon eft de {gavoir bien con-
duire fon devant , d’avoir loreille
bonne 3 ce’ que luy dit fory Cocher ,,
foic 2 la ville , foit aux champs; car’
fouvent par la faute d’'un Poftillon un
Cocher verfe le Seigneur dans des:
précipices : & c’eft i quoy il faucbien
prendre garde , & pour cet effet fuir
la débauche , & fur tout 'excés. du
vin. Il faut qu’il {cache aufli bien.
penfer les chevaux, & qu’il en ait tout
le foin imaginable , qu’il ne manque
point tous les jours de bien néroyer
fon Ecurie, de faire la litiere le foir,.
& de la relever le matin, de bien la-
ver & froter les jambes de fes che-
vaux lor{quil revient de la Ville,,
prendre garde qu’ils foient tolijours
bien ferrez,les faire boire & leur don-~
ner avoine aux heures qu’il eft or-
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donné , & leur faire les crins dansg
temps néceflaires. Il doit aufli e
nir totjours {es harnois bien pro-
pres & bien nétoyez , prendre gard:
a la felle de fon porteur pour quelk
ne le blefle point ,; & s’il rhangu
quelque chofe tant 2 la felle quiau
harnois, en donner aufli-toft avis:
PEcuyer ou & ceux prepofez park
Seigneur pour cela ; & ne les poin
- porter au Sellier ou Bourelier fass
leur avoir fait voir ce qu'il eft be
foin d’y faire. Cleft ainfi quw
Poftilton fe rend agréable a fon
Ecuyer , & comme dans la fuitel
peut devenir Cocher.
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CHAPITRE XXIIL
Des Palfreniers.

E devoir des Palfreniers eff
_, d’avoir bien foin des chevaux
quon leur met cntre les mains &
quils doivent penfer , commengant
toijours par ceux que monte le Sei-
gncur, & .continuer par les autres
que montent les gens de fa fuite ;
car le cheval de monture a befoin
deftre pamcuheremcnt bien penfe
puifque foyvent en dépend la perte
au le bonheur de celuy qui le mon-
te. Il faur donc qu'’ils ayent bien
foin de les penfer foir & matin , de
tenit [Ecurie bien propre & bien
nette, de faire la litiere le foir , &
de la relever le matin , de les faire
boire , & de leur donneL P'avoine
aux heurcs qu’ils ont accolitumé,
les metere au machigadou , bien fc?-

o
cotier leur foin avant que de le met~

e dans le racelier, leur bien frotter

s

#
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les jambes quand .ils reviennent ds
.dehors, prendre gardc quils {oient
totjjours bien ferrez, leur faire lo
crins quand ils en ont befoin, le
bien couvrir deleur caparaflon, bien
néroyer les montures desbrides, bicy
écurer les mords de peur quilsnefe
roiiillent , prendre garde qu'il ne
manque rien aux felles, qu’ellesne
bleflent point les chevaux, & fi k-
les ont befoin de quelques repan.
tions en avertir 'Ecuyer , ou ceux
dontils dépendent. Quand unPal-|
frenier eft 3 quelque perfonne de
moindre qualite, fon devoir eft tofs
jours le mefme, & cela ne .change
en rien.ce qui luy eft prefcritcy
deflus.

LCHAPITRE XXiV.

Des Laqzmz':,

: E devoir des Laquais d'm
grand Seigneur eft d’appret-
dre & de sappliquer 3 le bien fee
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vit,luy eftre enticrement fideles, &

tout vair, & tout entendre {ans rien
dire qui luy puifle préjudicier. Quoy
que leur érat foit des plus medio=
cres , cela n’empelche pas que la
vercu e s’y puifle renconerer ; & mil
gens des plus elevez dans les affai«
res en rendent un aflez bon témoi-
gnage. Pour donc ticher d’imiter
ceux-1a, 8¢ d’atrapper quelque chofe
deleur fortune, il faut qu'un-Laquais
foit adroit , honnefte & civil 4 tout le
monde ; qu’il ne foit point jureur,
yvrogne ny debauché ; flateur, ra-
porteur ny menteur , qu’il n’aban-
donne\ point ‘k: Seigneur .quelque
part ou il puific le mener ; quiil fe
garde de s’entretenir jamais avec qui
que ce foit des affaires{ccretes dont
il pourroit avoir connoiflance ; qu’il
ait bien{oin de tous fes interefts ay-
tant que fa condition le peut per-
metere , qu’il néroye bien fes fou-
liers & fes-bottes lorfqu’il faut qu’il
le falle, qu'il porte-bienle flambeaun,
& qu'll {¢ fafle un principe de tofi-
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jours bien obéir a {fon Ecuyer entoyt
ce qu'il luy commande pour le fe-
vice du Seigneur, & d’eftre ponétud
aux ordres du Maiftre d’Hoftel aux
heures des repas pour fervir i porter
les viandes fur Table. 11 doit auff
~prendre garde & s’appliquer a bies
faire les commiffions qui luy font
données, s’en acquiter avec adrefle
& diligence , & en raporter une -
onfe exabe & fidele, & fur toutes
chofes bien garder le fecrer. Cel
parla quuniLaquais-parvient aquel
que chofe de bien plus confiders-
ble,& qu’il oblige le Seigneur a luy
fervir d’appuy & de patron tout le
refte de {a vie.

LCHAPITRE XXV,
Du ﬁzrdiﬂier.

E Jardinier eft fouvent dome-
A _ ftique de la Maifon d’un grand
Seigneur , & fouvent il y eft auffi fir
un autee pied. Quoy-qu'il en foi,

&
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& d’une ou d’autre maniere {on de-
voir eft d’avoir foin du jardin lorf-
quon luy en a donné la conduite.
Il faut pour cet effer qu'il fcache
Pagriculture tant pour les arbres que
pour les fleurs, & qu’il en {¢ache or-
net le jardin fuivanc les temps & les
failons, & deflein diceluy ; qu'il fe
connoifle en routes fortes de plantes
& toutes fortes de fruits ; quil fga-
che bien greffer & -enter tant en

fente qu'en écuflon fur les arbres &

fauvageons propres a cet effet, com-
me poiriers & coignaciers; qu'il tien-
ne toizjours fes parterres bien pro-
pres , qu’il tonde fes buys dans le
temps convenable , qu’il e connoif
febien en graine, en oignons , en
cayeux & fleurs rares & étrangeres,
quil les feache bien femer & .plan-
ter pour renaiftre au printemps, - 1t
faut encore qu'il 2it foin & ne foit
point parefleux d’arofer fon jardin
antant quil en eft befoin dans la
grand- {echerefle,, fans quoy les plus
belles feurs font unetrifte figure,, &
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fe paffent fans prefque.aucun agré,
ment. Il doit aufli {¢avoir bienpi.
parer le terreau tant pour les oran.
gers que pour les fleurs rardives, fau.
te dequoy ils meurent tous, & ja-
mais n'arrivent a bien. Il doit pa
reillement fe connoiftre en oranger
en bien nétoyer les punaifes, empé.
chet ' que les fourmis ne les gatent,
prendre garde de ne les point trop
moiiiller de peur de les fairemouvor,
& les mettre Phyver dans la ferre, §
Pété au dehors. 1l faut encore qui
ait foin debien néroyer les allees &
avenués du jardin, de tailler les ar
‘bres & paliffades lorfqu’il en eft be
{oin, ainfi que les treilles & berceaux;
labourer les allées pour en ofter Ja
herbes qui y viennent frequemmen
& les reflabler de temps‘en temps,
ainfi que les parterres. 11 doit aul

avoir'foin de'fumer le pied des ar
bres fruitiers de trois ans en trof
ans, & en ofter le bois qui les em-
baraffe trop ;& qui empefche quek

frnir ne groffiffe , & nc trouve &

[N
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place ; comme auili de bien farcler
les parterres , en ofter lesméchantes
herbes qui étouftent les fleurs, & bien
netoyer & teniren borr état les baf=
fins , & jets d’caux, s’il y cn a.

Il faut que le Jardinier fcache en-
core faire un bon potager , femer
planter 8¢ faire venir toutes fortes de
légumes , faire de bonnes couches
pour faire yenir des melons, ne poine
hiffer fon jardin manquer de rien
avoir des artichaux , cellery & car-
dons, & totijours des falades fuivant
le temps , tenir le tout bien propre
& débarraflé de toutes fortes de mé-
chantes herbes , & bien ofter les che-
nilles & limacons & autres vilenies
qui fouvent font un tres-grand dom-
mage aux jardins , & font perir ce
quon y cheri le plus.

Fin de la Maifon du gm}m’ Seis

gnenr , & du devoir de fés Domeftia
4]1{(’5.

D ij
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DE LA MAISON
D'UNE DAME DE QUALITE,

Er des Officiers & Domeftiques qui
luy font néceflaires,

LIVRE SECOND.

CHAPITRE PREMIER.

‘A UAND un grand Seigneu
{e marie , ou qu'il eft maic,
{2 Maifon augmente en equipages
& voicy comment , & de qui cely
d'une :Dame doit eftre compof:
Scavoir,

D’un Ecuyer,

D’une Demoifelle Suivante,
D’une Femme de Chambre,
D’un Valet de Chambre,

D’un Page,

D’un Maittie d'Hoftel,

D’un Cuifinier,
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D'un Officier,.
D'une Servante de Cuifine,
De quatre Laquais,
D'un Cocher,
D’un Poftillon,
Dun Gargon de Cocher,
De fept Chevaux de carofle,
Et de quatre Chevaux de felle pour
montet les Officiers.
gand'il y a des Enfans, le nom~

bre des Officiers & Domeftiques:
augmente encore,& l'on ne fe peut
abfolument paffer
D'une Gouvernante d’Enfans |
D'une Nourice ,
D'un Gouverneur ou' Precepteur,
P'un Valer de Chambre |
D'un ou de deux Laquais,
Et d'une Servante pour la Nourice:.-

Commeune Dame mange fouvent’
en particulier & fans une fort gran=
de ceremonie , onne prefetit rien icy
pourfa Table parce’que tout s’y gou-
verne a'(a fantaifie; & {elon les diffe=
rens ordres qu'elle donne 2{on Mai-
tte d’Hoftel pour la quantité de cou-
D iiy
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verts dont elle veut qulelle foit coni
pofee. En tout cas fi elle veursy
faire fervir regulieremerit , fes Off:
eiers s’y regleront {uivant & 2 pro-
portion de celle da Seigneur ; 8 c'ch
a peu de chofe pres, la mefme de.

penfe & la mefme ceconomie.

La.d¢penfe de bouche pour k
Commun fe regle aufli comme dans
la Maifon du Seigneur ;2 l’exccpcicn
des femmes qm ont moins de vit
que les autres Domeftiques:

La dépcnfc de ’Ecurie eft auflil
me(me a proportion du nombre dc<
chevaux, & ne faut en tout qu'aj
ter ou dlmmuer.

Tous les autres menus frais & de
penfes particulieres fe peuvent e
core regler de la mefme fagon; ; ainf;

il feroit inutile d’en parler davant
ge ; & ceft aux Officiers ?Aprcndrc
leurs mefures fur ce que nous @
avons dit cy-devant , ou fuivant la
dépenfe précife qu’ on veut quil
faiﬂnt.

Et quant aux gages tant des Of
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eiers, femmes , qu’autres gens & Dos
meftiques de la Maifon de la Dame,
voicy ce qu’on leur donne ordinais
rement : fcavoir
A lEcuyer, cent écus.  cyroo. L
A la Demoifelle fuivante -deux cens

francs. cy 200.1,
A la Femme de Chambre , cent lis
vres. ey 100. L.
Au Valet de Chambre , deux cens
livres. cy 200. L.
Au Maiftre d'Hoftel ; cent écus. cy
300. 1.
A TI'Officier d’Office , cinquante
écus. ~ cyiso. L
Au Cuifinier, deux cens francs.  cy
200. L. .
A laServante de cuifine , {oixante-
1 AR e cyé6o.l.
Au Cocher , ¢ent francs. cyice.l.
Au Poftillon, vingt écus. ¢y 60.1.
Au Gargons du Cocher, vingt ecus.
6o.l.

Aux Laquais , cent francs chacun,
¢y 100. 1,

D iij
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A la Gouvernante d’Enfans | cent
livres. cy 1vo. |,

A laNourice , eent écus paran, §
réecompenfe la nourriture eftant

faite, 300. ],
Au Gouverneur ou Precepteur trois
cens livres. 300.1

Au Valet de Chambre des Enfans,’

cent cinquante livres.  cy 50.]
Aux Laquais , cent francs chacun,
cy 100. |.
Ecr a la Servante de la Nourrice,
quinze écus.

— .

CHAPITRE IL

Devoir de tous les Officiers & autrts
Domcffiques de la Dame , & ce quils
doivent faire , & [cavoir chacun
particwlier powr la bien [ervir.

DE L’ECUYER.

A Charge de Ecuyer confil-
te en la dire&tion de 'Equips-
ge , & Gens de livrée de la Dame.

S~ . andl
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lilaccompagne a- la Meffe,, aux vi=
fires , 2 la promenade , & doit toti=
jours eftre & fes coftez pour recevoir
& faire executer fes ordres , pour
recevoir les vifites quon‘luy vien.
tendre , pour complimenter de fa
part, luy donner la main par tout ou
clle va, donner 1a main , conduire
& reconduire ceux qui viennent la
voir. 11 faut aufli'qu’il ait foin que
fes gens de livrées foierit totijours
bien propres & leftes, fon earoffe
bien 'net & bien entretenu, {es che-
vaux bien penfez, & prendre garde
que tous fes gens foient bien difci-

plinez:

CHAPITRE 11L
De la Demoifelle’ fuivante.

- T Ne Demoifelle fuivante n'eft’

./ aupres d’une Dame que pour:
ly faire honneur , & I'accompagner
#la Mefle | aux vifites , & par tout
ou-clle va, - 11 faur qu'elle la {cache
v




3 La Maison

bien coiffer , & lajufter f{uivant
mode, & a 'air de fon vifage; qu'eh
le luy foit complaifante & de¢ bonm
humeur , & quelle ¢vite totjours e
luy caufer le moindre chagrin pa
aucune de fes manieres d’agir, qu'ek
le foit toujours bien propre & bie
mife , & d’une converfation agréa
ble pour recevoir & entretenir les a
tres Demoifelles qui viennent ave
leurs Dames rendre vifite a la fien
ne. 11 faue aufli qu'elle fgache rac
commoder les dentelles, & travaik
ler en tapiflerie pour s'occuper quant
elle n’a rien a faire & empefche
Poifiveté ; car la faineantife eft I
cheminement 2 tous lesdéfauts ime
ginables; & c’eft ce qu’une fille bien
fage doir fur toutes autres chofss
éviter. Comme ordinairement elk
a Poreille de la Dame, & que d’elle
dépend fouvent le repos & la tratk
quillité des autres Domeftiques; i
faur qu’elle fe fcache ménager a lar
-¢gard, qu'clle ne flatte & ne diferi
contre eux qui leur puifle préjude
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cier, lorfqu’il ne s’agic que de baga-~
telles , & que l'intereft de la Dame
ny eft mefle que médiocrement. Ee
sil arrive qu'ils ayent quelques dif-
ferends entr’eux, ou qu'ils foient dif-
graciez , & qu’ils s’adreflent 3 elle
pour avoir leur grace, ou pour vuider
& cteindre leurs differends , il faue
quelle s’y employe charitablement,
& leur fafle rendre juftice aux uns
& aux aurres, & ne fouffre point que -

celuy qui a tort, 'emporte fur celuy
qui a raifon.

EITA P TRE P
De la Femme de Chambre.

E principal devoir d’une Fille
ouFemme de chambre, eft d’é~
te tage & honnefte, & rofijours de
la derniere propreté tane fur elle &
dans fes ajuftemens, que dans tout
ce quelle eft obligée de faire. 11 faut
quelle {cache peigner , coéffer , ha-
biller & ajufter unc Dame fuivant le
D v
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84 Lax MarsonN
bomair & fa qualicé. Elle doit avoir
en compte le menu linge {fervan
aux perfonnes: du-Seigneur & dela
Dame, le fcavoir blanchir ou faire
blanchir ; comme aufli {favonner &
empezer toutes forres de linges, ga-
zes & dentelles:onluy donneencore
le foin de toutes-les hardes, habits,
pierreries’, colliers, & de tous les
uftenciles fervant a la toilette & or-
nemens de'la Dame , defquels clle
doit tenir un memoire & en-rendre
bon compte. 1l fauraufliqu’elle fga-
che coudre, racommoder les dentel-
les, ainfi que toutes: les autres affai-
res concermant les ajuftemens des
femmes , & mefme faire de la. tapif
{erie pour s’occuperdans lesmomens
oft clle f& pourroit trouver inutil,
Elle doit parcillement fcavoir mettrt
une toilecte , & I'aranger avec toute
Ia propreté poflible; bien faire le It
& la chambre de laDame, & avolr
foin que tous les meubles foient toi-
jours nétoyez & rangez comme I
faur. Son devoir eft encore de fcz
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KEGLE E 8y
yoir bien noiier un ruban, chaufler
& déchaufler la Dame, faire un re--
mede & le donner avec adrefle, fai--
re un bain' pour laver les pieds , &’
des paftes pour: décrafler les mains. -
Ell¢ doit aufli fe connoiftre & fca-
voir acheter toutes fortes-de nippes,
comme linge , etoffes , dentelles, ef--
fences , eaux , pommades & autres"
chofes neceflaires & utiles pour le
fervice & propreté de laDame. En®
un mot, elle ne doit prefque ignorer
derien de tout ce quiregarde & con--
cerne Vadreffe , la bienféarnice & les®
divers ornemens du fexe..Quand la:
Demeoifelle eft malade , ou abfénte
delamaifon, elle doitaccompagner
la Dame ‘par tout ou elle Ja veut me-
ner, & recevoir & entretenir les gens-
dela fuite des Dames qui viennent
pour la voir. Quoy- que dans cette
qualité elle ait auffi Voreille de la
Dame, elle ne doit point s'en préva--
loir, ny fe rendre contraire ni flateu-+
fe-envers les autres Domeftiques ;-
bien loin de cela, .elle doit tofrjours
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ticher de I'adoucir lorfquelle eft it
ritée contre quelqu’un d’eux , & de
i | trouver quelque temperamment dang
Wi ce quils peuvent avoir faic de mal}
o | propos, quand la chofe n’cft pas d;
B confequence, & qu’elle ne touchen;
"y a la noirceur d’ame nya la friponne.
! rie. Ce faifant une Fille de Chambre
SN eft aimée & cherie de rout lemonde,
n chacun semprefle de luy rendrefer.
e oy viee, & jamais elle ne fort d’une Mai
A fon que le Scigneur ou la Dame ne
b { luy faffent quelque bien & ne léu-
Fl | bliflent avantageufement pour l
: refte defa vie,

CHAPITRE V.
b i Du Valet de Chambre.

Rdinairement le Valet d&
Chambre d’une Dame d
qualite , eft ou Tailleur pour femmes
ou Tapiflier ; il eft Tailleur, c'cl
pour avoir {oin de faire & racommo-
cr les habits de la Dame , & e

s

S S e A T B .

o




REGLEE. §7
mettre 3 1a mode lorfqu’ils n’y font
pas; & s'il eft Tapiflier, c’cft pour
travailler aux Emmeublemens, & en
faire de neufs, ou rerablir les vieux
quand ileneft befoin. Son devoireft
avec cela d’aidet a faire lc lit & la
chambre ,d’y préparer du feuquand
ilen faur, & de reflerrer & tenir tous
les habits bien proprement. Cleft
avffiluy qui tient la porte de la cham-
bre quand la Dame fe leve ou fe
couche , afin qu’il n’entre perfonne
fans qu’elle en foit avertie, & qu’elle
ne veiiille bien les voir & leur patler.
1l doit encore avoir {oin de tenir des
flambeaux prefts pour lefoir, garnis
de bougie pour la chambre , & de
chandelle pour 'anti-chambre; & fi
Fon joué , de bien preparer les Ta-
bles, les Cartes & les Dez, afin d’en
donner quand on en demande. En-
fin il faue qu’il {oit fage & fidele, &
qu'il ait beaucoup de difcretion dans
ce.qu’il peut voir, ou entendre, ainfi
que dans les commiliions qu’en Juy
peut donner,
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uant au devoir des Pages | ¢
Maiftre d’Hoftel , Officier , Cuifs
nier, Servante de Cuxﬁnc Cocher
Po[‘m lon ,'Gar¢onde Cochcr & L.
quais de Ia. Dame | c’eft’ le mefme
que dans la Malfon du Szigneur, §
chacun d’eux s’y reglera f'u1vant ion
employ.

CHAPITRE VL
Deveoir a’e:pzrfr}ﬁm; Prepaft’e: powrle

gouvernemient & [ éducation dis
Enfans d un femblable Seignewr @
Dame , & de leurs Dome[figues,

De la Gouvernante a’-’Eﬂﬂm.

E devoir & fon&ion® dune

Gouvernante d’Enfans, eft d's
voir bien {oin de ceux donr on luy
donne la direétion dansla Maifon
d'un grand Seigneur. Elle doic I
tenit totijours blcn proprement,avoil
b\,aucoup de douceur-8z de complak
fance pour cux,fans pourtant leursie
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REGLE E &9
fouffrir de bigearre ny de méchant ;
les corriger fans aigreur , & ne leur
donner jamais aucune idée d’une hu-
meur ficheufe ny cruelle, puifque
ceft ce que les gens de qualité haif~
fent le plus, & ce qui generalement
doit eftre abhorré de tout lemonde.
Elle doit encore, & préférablement 2
toute autre chofe , prendre garde &
empefcher qu’ils ne crient trop la
nuit ou le jour,ni qu’ils faffent des ef-
forts , crainte que cela ne leur fafle
venir des defcentes, ou ne leur caufe
quelqu'autre incommoditeé dont ils
fe reflentent toute leur vie , & dont
bien fouvent on ne f¢ait pas la veri-
table caufe. Elle doic pareillement
leur donner 2 boire lor{qu'ils en de-
mandent, & qu’elle juge que celane
leur peut faire aucun matl, leur don-
ner 3 manger, & les coucher & lever
a leurs heures reglées & ordinaires;
prendre garde qu'ils ne s’échauffent
¢n courant trop le long de la jour-
hee, ny qu’ils s’approchent trop prés
dufeu, de peur qu'ils ne tombent de-
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dans, ou qu’ils ne briilent leurs s
bits ou autres veftemens. Elle doit
aufli leur apprendre 2 prier Dieu, &
a faire le Signe du Chrétien di
leur age le plus tendre | cmpefche
qu’ils ne fe battent, & ne contre
tent aucune inimicié les uns avecles
autres, car c’eft un venin qui fouven
ne fe peutofter, & donc les effers fon
tres-dangercux dans la fuite s lesme
ner a la Mefle les Feftes & les D
manches fi-toft qu’ils y peuvent aller
& ne leur donner en tout que de bons
& faluraires exemples. 1l eft encore
de fon devoir de tenit letts Chane
bres bien propres, de bien faire leus
lits , bien néroyer leurs bas & leus
fouliers. Enfin d'avoir bicn foin de
toutes leurs hardes, linges & habis
afin qu'il ne s’en perde rien , & de
pouvoir en rendre compte toutesfois
& quantes que le Seigncur ou la Di
mele {ouhaitent.

¥ S



ha:
Joit

) '
des

ne:
i
er,
s
re

it
s
de
1t
de
s
14

R.E G LE' E. 91

-~

CHAPITRE VIL

De la Nourice.

E devoir d’'une Nourice eft

d’avoir bién foin de fon En-
fant , le tenir totjours bien propie
en linge , & ne luy point donner de
couches relavées , ne le point laiffer
crier. ny 12 nuit ny le jour faute de
luy donner a teter , luy fairef{a boiiil~
lic foir & matin fi-toft qu’il eft re-
mué , & fi-toft qu'il commence 2
fommeiller le porter coucher. Il faut
que la Nourice pour entretenir {on
laity déjeune le matin & gotite I'a-
prés-difnée , qu’clle boive peu de
vin a {es repas, & qu’elle s’abftienne
de voir fon mari pendant f{a nourri-
ture. Il faur dailleurs qu'elle foit
tolijours gaillarde , joycufe & de bon-
ne humeur , & qu'elle chante & rie
fans ceffe pour amufer & divertir
IEnfant. Quand elle le remué, il
faut qu'elle prenne garde auffi quil
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ne foit trop au large , ny trop fer,
ny que les cpingles qui font autou
de luy nele puiflent piquer ; & quand
elle le couche, que ce foit adroit.
ment, afin qu’il ne coure aucunij.
que de {e blefler, & ne fe trouve in.
commodé d’aucune autre maniet,
Voila a peu préstout ce quiregard
fon devoir , & les chofes aufquelle
il faut qu'elle sapplique,quand elk
veat qu'on l'aime, & qu’on dife qu
c’eft une bonne Nourice. En luy
donnant I'enfant , on luy met ente
les mains {a layette qui confifte o
tout ce dont il peut avoir befoin fuk
vant {a qualite & baflefle de fon it
Quand il eft un peu plus grand o
luy donne'd’aucres hardes & d'autre
linge a proportion , & c’eft dontli
Nourice' doit avoir bien foin por
en rendre bon compte quand only
demande:

Souvent on luy donne .auffi us
fervante pour bercer I’Enfant, &
pour luy aller querir routes les chofs
donc elle peut avoir befoin..
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CHAPITRE VIIL

Du Gowverneny ou Preceptenr
a’Enfans.
¥ E mets ces deux Charges enfem-
4 ble 2 caufe de leur connexite | &
pour eviter les redites fuperflués, Si
on doit eftre.exa& a faire un bon
choix dechaque Domeftique en par-
ticulier ; on doit 'eftre encore.bien
plus quand .l s’agit de denner un
Precepreur ou Gouverneur a des En-
fans. Ecfi le moyen de maintenir ou
perdre lesMaifons peut proceder &
venit, comme nous avons déja dit,
des Intendans & des Secretaires | eft
de leur bonne oumauvaife conduite,
on peut voir clairement.qu’elie arri-
ve, quelquefois plus malheureufe-
ment par les mauvaifes impreffions
que les:Gouverneurs ou Precepteurs
peuvent donner  aux Enfans. Lcs
bonnes moeurs empefchent la diffi-
pation de leurs biens ; les mauvaifes
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u contraire les portent ala prodig.
lité , a la débauche , an crime &3
Pimpiete. La comparaifon des jeu-
nes arbres aux Enfans fe trouvejufte
Les jeunes arbres entez de mauvai
greftes produifent demauvais fruit;
& au contraire un bon greffe furu
fauvageon donne de bon fruit. Le
Gouverneurs & Precepreurs fon
comme les Agricnleeurs des Enfars
jeunes fauvageons ; quand ils fo
bien entez de bons exemples & des
maximes de prudence & de probit
ils ne peuvent produire que des ac-
tions honneftes. C’eft en quoy on
remarque de quelle importance il el
aux parens d’avoir un homme tel |
qu'ils fouhaiteroient que leurs en
fans fuflent ; & comme il eft certan
qu'un pere fouhaite que fes enfan
foient des enfans d’honneur, de fi
gefle & de probité, il faur qu'un Pre
cepteur les y feache former: & pout
cet efferil doit eftre fcavant, grave,
prudent & d’un 4ge avance pot
micux leur imprimer de la crained
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du refpect.  Son principal devoir eft
de leur apprendre la Loy & les Ma-
ximes de la Religion, les faire tenit
dans une grande propreté, leur faire
concevoir par des exemples touchans
lafatisfattion qu’ily a de vivre dans
{3 probite & dansla vertu;la grande
mifere & les malheurs qui fuivent Ie
vice, lear apprendre I'Hiftoire Sain-
te, & leur faire connoiftre & lire les
autres bons Livres. 11 faut que dans
leurbas dge, & lorfqu’ils apprennent
alire & i écrire, qu'il aic foin de leur
faire erudier les legons que les Mai-
tres leur donnent, afin qu’ils profitent
& ne perdent point un temps quine
peuteftre employé qu’a cela; qu’il les
fafle prier Dieu {oir & matin , & leur
aprenne 1a-deffus tout ce qu'il eft né-
ceflaire qu’ils fgachent qQuil les me-
ne ala Mefle & aux autres Offices
Divinsles Feftes & les Dimanches,&
qu'il ne les quitte pas d’un moment
pour eftre tottjours témoin de leurs
actions. 11 doit aufli regler leurs
heures pour Jes repas & pour le dor-
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1

t. Leur défendre la frequentatiy
des perfonnes mal élevées, leur rep

g

plir cotijours I'idée de quelque noy.

velle inftruction, ne leur paroiftiejs
mais que dans une grande egali

d’efpriz, fans trouble, tolijours pai.

ble &c\ grave, ne les accofitumer j
mais 3 aucun mauvais traiccemen;
Et pour le dire en un mot, il doitl
tenir totjours dansia plus écroite dif
cipline des bonnes meeurs , jufquesi
ce que ces jeunes fauvageons ayen

fait leurs branches de leurs greff

ceft-adire, julques 2 ce qu’ilsfe foien
{1 bien accottumez 2 la vertu quis
ne puiflenc plus vivre ou clle a'd

‘PQS.
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CHAPITRE IX.

DuValet de Chambre des Enfans, lovf~
gu'ils font fous la direition dum
Gouvernenr o% Precc[;tmr.

O~ devoir eft d’avoir bien foin

de toutes leurs hardes , comme
habits , linge , bas, fouliers, chap-
peaux & autres qu’il a en fa difpofi«
tion; les bien nétoyer , & les racome
moder lorfqu’ily a quelque chofe de
rompu.Les couchér le foir & les lever
le matin aux heures prefcrites, & te~
nir totjours leurs Chambres bien
propres & bien rangées, les peigner,
& leur aller querir cout ce quileur eft
néceflaire, les fuivre par tout ou ils
vont , prendre garde qu'ils ne tom-
bent, ou ne fe faflent aucun aurre
mal, les empefcher de rien faire d’in«
decent, & dire aucunes chofes grof=
fieres ny deshonneftes ; les mener au
College, & les aller requerir, & aver=
tir le Gouverneur de tout ce qu'ils

E
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uvent faire de mal en fon abfence,
afin qu’il leur en faffe les repriman.
des qu'il jugera a propos, pour lesen
corriger.

GHAPITRE X

De Iz Maifon o% Chatean d'un grand
Seignewr a la Campagne , é des
Officiers & antres Domefliques b

~ Iuy fons néceffaires.

I L faut pour conferver lordr
dans un Chatéau ou Maifon de
campagne qu'un grand Seigneur f
ait toujours

Un Capitaine de Chateau,

Un Concierge,

Un Capitaine des Chaffes,

Deux Gardes - Chafle, & un Chal-
feur,

Un Receveur,

Un Maiftre-Valet,

Une Meénagere,

Une Servante de la Ménagere,
Un Berger, i

Dot o i P S o o e

(=)
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R EcLEE 99
Et un Vacher. ’
Tous lefquels Officiers & Doméfw
tiques {e payenc fuivantles pais & 1;\1
magnificence du Selgfleur. uant 2
leur devoir le voici, 2 les reprendre
chacun dansl’ordre cy-deflus,

Du Capivaine de Chitean,

N Capitaine de Chiteau chez
de certains médiocres Sei-
gneurs eft aufli quelquefois Capitai-
ne des Chaffes; & chez d’autres plus
grands, chaque pofte afon Officier.
Dans d’autres Maifons , fans parler
dela qualité du Maiftre ,1le Concier-
ge prend fouvent ces trois qualitez
enfemble; & c’eft de ce dernier dont
Je veux icy décrire le devoir plus
patticulierement , comme eftant ce-
luy dont on fe fert le plus 2 prefent.
0 premier lieu, comme Capitaine
duChiteau , i1doit prendre bien gar-
de que tous les gens qui font dansla
Maifon faffent bien ce qu’ils font
obligez de faire chacun en particu-

E j
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licr, leur bien donner fes ordres, &
les leur faire pon&uellement exccu.
ter. Comme Capitaine des Chafles
il faue qu'il ait foin de la Chafle, &
prenne garde que le gibier ne foit
oint détruit ny effarouche par ls
%a’ifans , ny par les Scigneurs & l
gens des Chiteaux & Terres circon
yoifines. En cette mefme qualit¢ i
doit aufli empefcher que les Forelt
& autres Bois ne foient dégradez,¥
prendre garde de mefme aux Eung
& Rivieres dépendants de ladis
Tetre , afin que perfonne ne singt
&’y pefcher fans permifion , 8 ave
des harnois prohibez. Et comm
Concierge il doit avoir foin de tow
les meables qui luy font mis ent
les mains, & s'appliquer 2 ce quel
Maifon foit totijours bien prope,
bien entretenué , & ne manque pol
des reparations qui luy font néeek
faires ; veiller 2 ce que le Jardinie
ait bien foin des parterres,fontains
baffins , bois , paliffades & autrest®
pemens du parc & des jardins;¢
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| RECGLE E 101
bienfumer , tailler & labourer les ar-
bres fruitiers , & qu’il ne manque
point d’envoyer des fruits & des lé-
gumes fuivant qu’il luy eft ordonné
aulogis ot le Seigneur fait {a demeu-
te ordinaire. Souvent cet Employ fe
donne a un vieux Gentilhomme,
Maiftre d’Hoftel ou Valet de Cham-
bre, pour leur tenir licu de recom-

penfe.
Du Maiftre<Vales.
D ANs ces Chateaux de cam-

pagne fouvent il y a aufli un
Maiftre-Valet pour commander aux
autres, & veiller 3 ce qu’ils s'acqui-
tent tous bien de leur devoir, & que
les Chartiers ayent bien foin de pan-
fer leurs chevaux., Clefta luy a les
employer aux champs, au bois ; au
labourage , 3 faire faire & recueillir
les moiffons dans le temps, faire fai-
teles foins , & avoir {oin des prairies,
bien faire fumer les terres qui fe
peuvent fumer avant que de les la-
E ij
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bourer,leur donner aprés toutes
facons neceflaires | bien faire femer
les bleds, 8 que chacun ne manque
de ricn fuivane fon efpece. 1l fa
auflt qu'au lieu ou en Pabfence d
Concierge qu'’il aic foin du Colom.
bier, qu’il prenne garde quil ny
entre ni rats, ni belectes , ni autres
beftes puantes quimangent lesceufs
&les pigeonneaux,& epouvantentlts
pigeons; car Ceft fouvent ce qui i
ne le Colombier. 11 faut auffi qui
ait foin de le bien faire nétoyer tous
les mois afin que les pigeons s’y plie
fent, & qu’ils n’aillent point cher
cher gifte ailleurs. Il doit encoreen
Pabfence du Concierge , avoir foin
des vignes, s’ity en 2, leur faire don-
ner toutes les facons convenabls,
& dans les faifons requifes, fair
faire vandange, entonner & fene
le vin dans les caves ou autres lieu
deftinez pour cela.Il doit pareile:
ment prendre foin des foins , paills
& grains qui font dans Ia Maifon, e
faire battre , ferrer & remuer fouret
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de peur qu'ils ne fe gatent; diftribuer
le foin, la paille & I'avoine ; & pren-
dre garde qu’il ne s'en fafle aucan
dégaft dans les ecuries par les Char-
tiers & autres Domeftiques.

Des Gardes-Chayfe.

ANs ces fortes de Maifons il

y a aufli quelquefois des Gar-
des-Chafle & Garenniers,dont le de-
voir eft de bien nétoyer les Garen-
nes de beftes puantes , & de fgavoir
bien compofer les appas , & tendre
les pieges pour les prendre. Il faut
aufli qu'ils ayent bien foin de la Chaf-
fe & qu'ils {gachenc bien tirer , afin
de pouvoir envoyer du gibier quand
on leur endemande. Ileftencorede
leur devoir de prendre garde aux bois
& taillis , empefcher que perfonne
Ny mene aucun beftiaux picager,
veiller de mefme aux Erangs & Ri-
vieres afin que perfonne n’y pefche ;
& s'ils y trouvent quelqu’un,en aver-
traufli-toft Jeur Capitaine, & luyen
E iy
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faire un fidele rapport , pour qu'is
foient’ punis par amende ou autx-
ment {uivant le delir,

D# Chaffenr.

Hez ces mefmes perfonns

de qualicé il y a encore quek
quefois un Chafleur, dont I'emply
& le devoir fe connoiffent aflez, fan
qu'il foic befoin de I'expliquer da
vantage. En un mot, il n’eft oblig
a rien qua bientirer , & 2 fournirds
gibier 2 proportion qu'il eft necefli
te pour l'ordimaire du Seigneur,a
pour régaler les perfonnes qui ly
viennent rendre vifite. 11 doit auf
bien fcavoir drefler les chiens tar
couchans, courans , quautres pout!
plaifir du Seigneur ou defes amis, §
conferver toiyjours le gibier de quet
que canton pour les y mener fe d
vertir Jorfqu'il leur en prend envic
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De la Ménagere ou Femme de charge
duw Charean.

E devoir de cette femme eft

d’apprefter 3 manger, & d’a-
voir fous la clef tout ce qui concex-
ne la nourriture des Domeftiques.
Elle a le foin d’envoyer le bled au
moulin , de faire du pain, & de leur
délivrer le vin ou boiffon fuivant qu'il
eftordonné ; comme auffi de prendre
garde au linge , vaiffelle & baterie
fervant 3 la Maifon , comme draps,
nappes & ferviettes pour en donner
a ceux 3 qui il en faut donner.Elle doic
auffi faire la lexive & blanchir le
linge lorfqu’il en eft befoin ;afin que
les Valets fe ciennent proprement.
Avoir foin de toute la bafle -cour,
bien traire les vaches foir & matin,
& amidy quand elles ont nouvelle-
ment vefl¢ | & qu’elles abondent ex-
traordinairement en lait , prendre
garde aux veaux & les bien faire te-
ter lorfqu’ils en ont befoin, batere le
Ev
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beure toutes les femaines, afin qu
{oit bon , & que la crefme ne feng
point le vieux pour en envoyer ay
Scigneur du Chdteau; puis du lajté.
créme en faire des fromages, les fai-
re {echer & affiner pour en donner
aux Valets le long de I'année, & fur
tout le Carefme, & autres jours maj-
gres , & en envoyer quelquefois a
logis. 11 faut auffi qu'elle ait bien
foin de lever & amafler les eeufs
des poules , des oyes , des canne
& des poules d’'Inde , & ne point
mangquer a les mettre couveren tems
& faifon, prendre bien garde auxpe
tits en provenans, afin d’en elever
une grande quantité pour-en envoyer
au Secignecur lorfqu’il en demande
Elle doit encore foigneufement don-
ner a boire & & manger aux truyss,
afin qu'elles nourriffent bien leus
petits cochons de laic; & quand il
{ont grands, & que l'on veur les et
graiffer , les ‘apiter comme il faut;|
foir de grain ou de gland, qui pour
cet effer doic eftre ramafle dans b
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Maifon: les faire tuer, faller ,en con«
ferver les jambons & ce qu’il faur de
lard pour I'ufage de la Maifon du
Seigneur, & confommer le refte dang
la nourriture de {fesDomeftiques de
campagric,

De la Servante du Chafleas.

E devoir de la Servante dis

.4 Chiteau, eft d’avoir foin d’ai-
der aapprefter 2 manger aux Valets
loffquils 'vont & reviennent des
champs , afin que cela foit todjours
preft dans les heures néceffaires ; &
quils ne perdent point de temps ine
utilement. - Elle doic encore faire les
lits & les chambres, & tenir le tour
bien propre s & lorfquelle n’a plus
tiena faire dans le logis , il faur que
de mefme elle aide 3 la Ménagere
faire tourt ce qui ¢ft de fon devoir
tanc dans la. baffe-courr quailleurs,
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Du Berger.

L faut en été que le Bergerfe

f leve tofijours de grand matin,
’il mene fon Troupeau ala fraiche
rofée, & qu'il ait foin de le conduite
dans les bons endroits & paturages;
qu’il ait un bon chien pour bien u-
mener fes ‘moutons lorfqu'ils vont
daris les bleds ou dans quelque aw
tre heritage défendu; qu'il foic ol
joursaif & vigilant, & prenne biea
garde au loup dans la rive des bois;
qu’il ait foin d’avoir totjours de bons
beliers pour couvrir fes brebis , &
lorfque quelqu’une veue faire fon
agneau, il faut qu'il fgache luyaide
3 agneler, qu'il prenne garde qu'elk
ne tué point fon agneau, ou ne luy
faffe mal, & qu’il Ie rapporte au lo-
gis lorfqu'il fe retire il doirauflile
faire ou faire faire de bonne litiere&
Ies bien affourer de paille,, de foin, ot
autres fourages en temps dhivers

& pour empeicher & ofter le venia
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REGLE E 165
de fa bergerie , enterrer un crapaut
tout vif au miliew. S'il ya quelque
brebis malade de quelque’ dange
reufe maladie, il doit d’abord I'ofter
de fon Troupeau, de peur qu'elle ne
le gafte, & la panfer & médicamens
ter fuivant qu'elle en a befoin,

Du Vacher.,

L faut auffi que le Vacher foit

tofijours matineux,qu’il fafle tirer
fes Vaches & les mene enfuite aux
champs, avec les cochons , poulains
& bouriques, s’il y en 2, qu’il pren=
ne bien garde qu’ils ne fe faffent mal
les uns aux autres , & qu’ils n’aillent
dans lesbleds ny autres biens & heri-
tages défendus , les ramener le foir
danis Pécurie, leur donner 2 manger
lorfqu’ils en ont befoin, leur fairede
bonne litiere pour faire du fumier
pour amander les terres dépendantes
duChéteau; prendre bien garde aux
vaches qui font pleines & preftes 3
veller, ne leur point donner deeoups
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qui puiflent leur faire mal, les rame.|
ner a la Maifon lorfqu’il les voit pré.
tes a mectre bas | & avoir bien o
ss veaux, & les faire teter 2 leus
heures , fur rout avant que de reme.

ner les vaches aux champs,

Du Fermier ou Receveur,

Orfquun Receveur ou Fe

mier fe ‘charge du Domait
d’une Terre , il doit s’appliquer pat-
ticulierement a connoiftre de poin
en point la valeur & le revenu, il
que les droits Scigneuriaux y atr
buez, afin de ne {e point oberer con-
me beaucoup d’autres qui fouven,
faute de conduite & par ignorance,
fe perdent dans de pareilles recepu
au licu d'y faire quelque profic:il dot
donc pour cec effec prendre gard
que les Fermiers meublent bien leus
Fermes de chevaux, beeufs, moutons
& de toutes forres de volailles ; que
les terres {oient bien labourées, cul
tivées & enfemencées de toutes for
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tes de grains ; prendre garde quil
n'en demeure en friche, & que 'ont
en fume tous les ans la quantité por
tée par Ie Bail. Il doit de miefme a=
voir foin que les Etangs , pefchoirs,
bois & prez foient bien entretenus,
faire exploiter les bois en couppe
dans les faifons convenables ; empé-
cher qu’il ne fe fafle aucune dégra~
dation;prendre garde queles Garen~
nes foient bien peupleesde hazes,&
avoir foin de faire tenir les plaids fui-
vantla coutume pour le Papier Ter=
tier , afin que chacun apporte & vien~
ne payer les droits qu’il doic par ice-
luy. 11 faut encore qu’il prenne foin
d’ayoir de bons Valets, Chartiers &
Laboureurs, Berger , Vacher & Ser-
vantes , & leur montrer a tous a fai-
re leur devoir, afin que dans fa Fer-
me, il puiffe trouver fon compte , &
que fon Maiftre & fes gens payez ; il
luy refte ce quil faue pour fes peines
& facons,
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dantres Maifons de moindre e
gnence , comme pour wn homme |
qualite’ étranger , Gentilhomme |
Province , on antres gens [ans fi
mille , qui venlent tenir un pei
Train & Paris.

CHAPITRE PREMIER

E paflc d’abord i ces fortes &

Maifons 13 5 quoy-qu’il y en &
beaucoup dont on pourroit encor
patler icy; & qui approchent en que:
que fagon de celles du Seigneur &6
Ia Dame ci-deffus,comme Prefiden;
Maiftres des Requeftes, Confeills
d’Etat, Intendants, gros Partifan,
& autres qui font belle figure parmf
le monde ; mais comme la moinds
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régularité de vivre, revient tolijours

3 celle dont nous venons d’établir

Jes regles; les autres Maitres & Mai~
wefles s'en pourront faire un modele,

& regler leurs dépenfes a proportion
de leurs revenus , & du nombre de
gens qu'ils fouhaiteront avoir. Dela
mefme maniere leurs Officiers & au-
tresgens s'inftruiront auffideleur de-
voir, chacun fuivant fon état & em-
ploy; ainfi nous nen dirons rien da-
vantage, & nous nous arrefteronsfeu~
lement au Chapitre que nous nous
fommes propofez.

L’Equipage d’un homme de qua-
lic¢ etranger , Gentilhomme de Pro-
vince, ou autre , cCOMME Nous avons
déja dit, doit eftre compofe

D’un Valer de Chambre, qui pent
auffi fervir de Maiftre d’Hoftel, &
d'Officier, _

D’une Femme de Charge, en cas
que le Valet de Chambre ne {e mefle
pointdela dépenfe ny de I'Office,

D’un Cuifinier , ou plitoft d'ung
Cuifiniere,
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D’un Cocher,

De deux Laquais,

Et de deux chevaux de carroffe;

Ce qui fait en comprant le Maire
fa quantité de huic bouches, dontls
depente fe doit regler ainfi quile
fuir, pour peu quon aime 2 paroifte
fur un pied un peu honnefte,

Pour le Maiftre & pour chacun de
fes Domeftiques , il faut au mois
une livre & demie de grofle viande
par jour ,qui font la quanticé deneuf
livres, lefquelles a raifon de cing fous
La livre font la fomme de deux livies
cinq fous. eyl

De ces grofles viandes le Cuifinicr
ou la Cuifiniere en doit prendre &
déguifer pour changer s faire tousls
jours quelque petite cntrée. Quan
a Ia groffe picce pour fouper ; il e
faur changer aufli tous les jours, sl
fe peur , & donner aujourdhuy une
éclanche, demain un alloyau,tantof
une longe de veau , rantoft quelque
autre chofe, & le rout fuivant le tems
& 1. "ifon: toutes lefquelles viane
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R EGLE E. IX
des fe fervent a la Table du Maiftre;
&sil veut manger quelque ehofe de
la rotiflerie , il erdonne ; & pour

lus grand ménage on va pour cet
effer a la Vallce.

Ce qui coute en viande les jonrs
gras, n¢ va pas a davantage les jours
maigres ,pour les legumes & autres
denrées, & le rout du forr au feible
peut fe monter i un ¢cu ou trois li-
vies dix fous par jour. cy 3. L1o.f.

Il faut auffi pour trois {ous de pain
a chaque perfonne,y compris celuy
des potages ; ce qui fait par jour pour
le Maiftre & fes cinq Domeftiques
dix-huit fous. cy 18. f.

Pour Ie vin des Domeftiques il fe
comprend & fe donne ordinaire~
mene parmy leurs gages , ainfi il eft
inutile d’en parler.

Quant i celuy dela Table du Mai-
tre 1l peut aller a une pinte par jour
ou environ , pour laquelle on ne peut
moins compter que huitfous. cy 8.f.

Et pour le fel , poivre , mufcade,
cloux , herbes pour mettre au pot,
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falades, racines, & autres legum;
vinaigre, verjus , chandelle, bois &
corde ; cotteretsy fagots ; & chatboy
tant pour la chambre que pourl
cuifine , on ne peut moins mett
aufli que quarante fous par jou
cy 4o0. 1. ,

Voila ot peut aller la depenfe
bouche d’une femblable Maifon;e
qui fait par jour la fomme de fixl:
vres {eize fous. cy 6. L)l

uant a celle du logement, ds
meubles, baterie de cuifine ,linged
table & de cuifine, ces fortes &
Mefficurs 13 logent le plus fouver
en Maifon garnie, ot par leur ma:
ché on doit les fournir de tout; li
quelle dépenfe, compris leur appa

tement pour eux & pour leurs gemy

cuifine ,remife de caroffe & ecurk,
peut aller a quatre-vingt ou quatrt
vingt-dix livres par mois ; ce quifi
par jour un écuouenviron. €y

Pour la nouriture & entretica ¢
deux chevaux de carofle, il faut pi
jour trois bottes de foin de qu

[ S— T
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fous , deux bottes de paille de trois
fous , & deux boiffeaux d’avoine
de dix-huit fous; ce qui fait par jour
trente-fix fous. cy1.L.16. {.
Pour le Marefchal & I'entretiendes
fers defdits chevaux , deux fous par
jour pour chaque cheval. ¢y 2
Pour le Bourelier & ’entretien des
harnois deux fous par jour.  cy2.f
Pour le Charon & P'entretien des
roties du carofle , cent francs paran,
y compris las fournitures defdites
roties ; ce qui revient & cing fous par
jout ou environ. cy 5.1
Et pour le blanchiffage de toutela
maifon , 3 raifon de fept livres dix
fous par mois , fait par jour cing fous.
Plus pout les gages & le vin d’un

' Valet de Chambre_f{ervant de Mai-

tre &' Hoftel & d’Officier, cent ecus
par an; & s’il ne fert qu'a la Cham-
bre , deux cens cinquante livres, cy
250. 1.

I?our les gages & le vin de la Cui-
finiere quatre- vingt - dix livres auffi
paran, cy90.l,
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&“n., g Pour les gages & lc vin du Cocher,
T AR cent quatre-vingt livres. ¢y 8ol
il | Pour les gages & le vin des dew
ol 1 Laquais, a raifon de cent vingt li
i o vres chacun , font par an pour I
i 15‘” 1 deux , deux cens quarante livres,fi
4 s il | quoy ils doivent s’entretenir de rou,
o1 | hormis la cafaque. cy 240.)
i | Voila i peu prés 3 quoy fe peu

! monter toute la fufdite dépenfe;

| qui faic par mois la fomme de qu

N 1& | tre cens huit livres , & paran celleds

4 quatre mil huit cens quatre - vingt

ik dix-neuf livres. cy 4399.1

uant a I'achat des deux chevan

4l & du carofle, cela peu aller unefoi

paye :{cavoir,

Pour un petit carofle coupé cing

ft cens livres, peu plus ou peu moins. ¢f
' §oo. 1.

i Ec pour deux moyens chevax

b quon appelle 3 deux mains , fix

f fept cens francs. cy 709k

i ———
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CHAPITRE I1.

Autre Maniere de vivre pour cenx qué
ne venlent avoir awcun embaras de
ménage.

Lusieurs Meflieurs pour s'e-
P xemter de cout embaras fe met-
tent en penfion , ou vont manger 3
F'Auberge, donnent{’argenc 3 dépen-
fer 2 leurs gens, & ne {c fervent que
d'un carofle de remife’; laquelle dé-
penfe peut aller par an :fgavoir,

Pour un Valer de Chambre 3 raj-
fon de vingt-cing {ous par jour pour
fa nouriture, & cinquante écus de
gages , font par mois trente-fepe lis
wes dix fous, & par an quatre cens
cinquante -fept livres dix fous. cy
457.10.1.

Plus pouria nouriture de deux La-
quais, a raifon de feize fous chacun
par jour , & pour leurs gages de qua-~
tre-vingt - dix livres aufli pour cha-
“in par an, cinq cens quatre-vingts
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¢ing livres douze fous. cy §85.L 1a.{

Quant au Maiftre il peut depenfer
gant pour {fa chambre garnie, qu|
pour le logement de fes gens, &
pour {a ‘penfion & nouriture un ¢
par jour, qui fait par anla fommeds
mil quatre-vingt-dix-huic livres. g
3098. 1. '

Et pour le caroffe de remife,ani
fon de vinge piftoles par mois, fut
par an la fomme de deux mil quare
cens livres. cy 2400.L

Ainfi route la dépenfe d’une per
fonne qui veut fe gouverner dekl
forte, peut aller par mois 2 la fomm
de quarre cens fix livres onze fou
huit deniers, & par ana celle dequ
tre mil huit cens {oixante & dix-neuf
livres. cy 4879k

&
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DEVOIR ET OBLIGATION
des Domeflignes [ervans 3 de moins
grands Seignenrs , Gens d’d/ﬁire:,
Bourgeois @ antres.

Uoy-qUE nous ayons dit cy-
devant en parlant des Maifons

qui pouvoient approcher de celle du-

grand Seigneur, que dans 'eecono-
mie quon y dois garder , on n’avoit
quas’yfervir desmémes preceptes,&
queles Domeftiques s’y inftruiroient
auffideleur devoir: neanmoins com-
me aflez fouvent il s’y rencontre une
grande difference entre les emplois
des uns 8¢ des autres, jay jugé qu'il
ne feroit point inutile icy dedire aufli
quelque chofe de leur devoir, ainfi

que de celuy de ceux contenus dans
la fuite de ce Livre.
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D¢ U'Intendant , du Maiftre d’Hofkl
¢ du Valet de Chambre.

PrE's avoir fait la Maifog

d’'un grand Seigneur , & parle
des gens qui luy font utiles & nécel
falrcs nous reviendrons a celles des
pcrfonnes qu1 font bien de mefme
qualite , mais qLu n’ont pas tant &
reyenus , & qui par- confequent n¢
veulent pas avoir tant de monde. 0
donc avec ceux-cy, 'Intendant fai|
fouvent & prchuc toujours la char.|
ge de Secretaire & d’Homme daf-
faires; & pour s'en bien acquitet, |
faut qu ‘il obferve de point en point
les mémes devoirs, & ptennelcsme
mes {oins qu’il eft cy-devant marque
pour ces fortes d’Officiers dansk
Maifon du grand Seigncur. Deme
meleValetde Chamblc faic aoflil
Charge de Maiftre d’'Hoftel, & celk
d Of’hcmr, & comme eftant ainfiz
prés le Maiftre,le Chef dela Maifos

il doit commander a tous les ayu
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Domeftiques , & avoir un pouvoir
abfolu fur toutes les chofes genera-
lement quelconques concernant les
affaires & interefts de Ja Maifon. II
faue pour e bien acquiter de cet em-
ploy , qu’il fgache bien regler une
Maifon , & ordenner i chacun ce
qu'il faut pour fa nouriture, fuivant
ou approchant de ce qu'il en cft di¢
cy-devanit dans celle du grand. Sei-
goeur. Il faur de mefme qu'il regle
le vin a ceux qui en doivent avoir , &
sil n’y a point de vin au logis leur
donner en argent , ainfi que cela fe
pratique en beaucoup d’endroits - il
doit aufli veiller a la conduite des
gens de livrees , mettre dehors ceux
qui ne font pas leur devoir, & lorf-
quils manquent a quelque chofe de
moindre confequence, les en chirier
par leur retcancher leur vin pendante
quelque temps ,ou quelque chofe fur
leurs gages; car cela leureft plus fen-
fible , & les corrige pliroft , que la
main-mife , ny tout ce quon leur
pourseitfaire & dire d’ailleurs. Dans

Fy
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beaucoup de Maifons fouvent le
Maiftre d’Hoftel faic encore la char
ge &’ Officier, parce quon luy donne
fous luy une Femme de Charge qu
a foin du linge & dela vaiffelle, &
diftribuer aux gens tout ce qui leu
eft ordonné, & de fournir au Cuif:
nier ou 1 la Cuifiniere tout ce quiler
eft néceflaire pour aprefter a man
ger. Cerhomme doiteftre honnefs
fidele, craignant Dieu , point yr-
ne, & cherchant par tout i fairek
profit de fon Maiftre ou de fa M
treffe, 11 faur qu’il tienne bon con-
pte de Pargent qu'on luy met et
les mains pourla dépenfe de la Ma-
fon,qu’il écrive tout & n’oublie rien
wil fafle un érac tous les mois def
dépenfe & desemploisqu'il ena fai
pour d’autres affaires particulierss
quil faffe arrefter fa feuille de tov
les jours le foir ou le matin par i
Maiftre ou fa Maiftreffe, oubienp
PIntendant, s'il eft dans la Maifo,
& tous les Samedis faire voir fafe
maine , afin que tous les mois ¢

P e Ay =~ L
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faffe un étac; ainfi le Maiftre au bout
de I'an voit pofitivement ce qu’il a
dépenfe , & fe regle par lafuivant fon
revenu. Dans beaucoup de fembla-
bles Maifons les Maiftres & Mai-
trefles veulent payer eux-mefmes le
Boulanger, le Boucher, le Rotifleur
le Chandelier , I'Epicier 4 le bois, le
charbon, le foin ,la paille & I'avoine,
& tous les Ouvriers fervans ala Mai-
fon; enfin des grofles fommes ils en
font fouvent leur affaire: cela n’em-
pelche pas que le Maiftre d’Hoftel
necrive tout cela , qu’il n’en doive
tenir un etar, & sappliquer a {ca-
voit bien regler leurs Memoires. 1l
faut aufli qu'il fe connoifle bien en
viande; & prenne le foin d’aller 2 la
Boucherie, a la Rotifferie, 2 la Vallée,
& les jours maigres au Marché pour
acheter du poiffon & autres chofes
neceflaires, aufquelles il doitauffi fe
bien connoifte , & avoir foin tofi-
jours de faire reflerrer les viandes du
d_lfn\cr & du fouper qui peuvent fer-
vica faire des encrées, Comme ayant
F uj
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un plein pouvoir fur tous les autres
Domeftiques, il doit leur comman|
der de bien fervir leur Maiftee o)
Maiftrefle ; & sil arrive quelque
differends entr’eux, rendre jufticed
qui il apparcient:il faur aufli qu'il leu
enjoigne & tienne rigidement
main a ce quils prient bien Din
foir & matin, qu’ils ne perdent poirt

la Mefle les Feftes: & Dimanches, &

ne manquent pas a s‘approcher ds

Sacremens au moins dans les temp

que I'Eglife 'ordonne pz‘écifémem,\
Il doitencore avoir foindes chevau|
& des gens qui fervent a I'Ecuri,

les faire bien panfer & donner [o-

dinaire a leurs heures reglées;n

point fouffrir qu’il fe fale aucun de-

gaft du foin ny de I'avoine, & dor

ner le tout en compteau Cocher o

3 quelqu’autre , afin de lay en rendt

un compte exat, ainfi que de to

les uftenciles fervans a I'Ecurie, §

avoir totjours un foin particulier!

ce que les harnois & autres équipr

ges foient tofijours bien propresé
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bien nets, & qu’il n’y manque rien.
Tout cela eftant bien execute , le
Maiftre & la Maiftrefle ne peuvent
manquer d’cftre bien fervis , & de
yoir regner par toute leur maifon la
douceur & la tranquillite. Meflieurs
les Gens'de Robe , comme Prefidens,
Maiftres des' Requeftes ; Confeillers
& autres, ont la plirpart chez cux un
hommie qui leur ferc de Secretaire &
dHomme d’affaires, & un autre qui
leur fert pareillement de Valer de
Chambre ; d’'Officiet & de Mailtre
d'Hoftel. Pour fe bien acquiter dé
leur devoir dans tous ces emplois 13,
il faut qu’ils fcachent & executent
fout ce qui eft cy-devant marqué
dans chacun d’iceux en particulier,
parce que' ceft a peu prés la mefme
chofe & le mefme pouvoir.
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De la Demaifelle [wivante , on Fill;
de Chambre.

A ~s la plupart des Maifons

de Noblefle , Gens de Robe,
Parufans , & Bourgeois il y a auff
des Demoifelles ou Filles de Cham.
bre qui ont prefque tout le Gouyer
nement. Elles ont en premier li
foin des hardes de leurs Maiftres &
Mairrefles,ainfi que de leur linge, qu-
clles doivent {cavoirblanchir ou fait
blanchir ; il faut auffi qu’elles fg:
chent coéfer, peigner , & habill:
Ieurs Maiftrefles , coudre & racom:
moder leurs dentelles : elles doivent
encore avoir foin des enfans i
y en a , & prendre garde a tou
le linge de la maifon, comme draps
nappes , ferviettes , tabliers, tor
chons , nappes de cuifine & auur,
& en faire tous les jours la diftribe
tiona eeux a quiil la fauefaire, lew
donner en compte , & le retirer &
auefine ; & lotfquil y en a de perd
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fe dire 3 leurs Maiftres & Maiftrefles, *
afin qu'elles en foient déchargces.
Quand il n’y a point de Maiftre
d'Hoftel, elles ont ordinairement les
clefs des provifions ,commele {el, le
oivre, le clou,la mufcade, lefucre,
lachandelle & autres chofes quis’en-
ferment, pour en faire la diftribution
fuivant les ordres qu’on leur en don-
ne, afin qu'elles en rendent compte,
& qu'il ne s'en employe pointmal 2
propos;& quand il n’ya point de fem-
me de Charge, il faur qu'elles {¢a-
chent acheter & fe connoiffent en
viande , poiffon , legumes & autres
chofes neceflaires pourla bouche. 11
cft encore de leur devoir de fgavoir
bien faire lc lit & la chambre de leurs
Maiftrefles, leur aprefter & donner
un remede lor{qu’elles en ontbefoin,
& ne pas manquer de leur rendre
compte de tout ce qui {e pafle dans
lears maifons , fans pourtant cher-
cher & porter aucun préjudice aux
autres Domeftiques , fans quelque
raifop particulicre & de conféqucn«
€c, Fv
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De la Femme de Cbﬂrge.

E devoir & fon&ion d’une Feme

me de Charge eft de prende
en compte tout le gros linge de
Maifon ot on la regoiten cette qua
lite : {cavoir , les draps tant pourle
Maiftre & la Maiftrefle ,.que poutk
commun, le linge de table, nappes,
ferviettes, tant Anes que grofles, i
bliers & torchons , & le donner de
mefme aux Hommes & Femmesde
Chambre,aux Officiers & Cuifiniers,
& en raportant le fale leur en donnd
de blane; & lorfquil yen a de pcrdu
elle doit en avertir le Maiftre ouh
Maiftrefle, I'Intendant ou le Maifte
d’Hoftel, leur dire qui c’eft quilz
perdu , & qui neluy a pointrcndulc
{ale, & par 12 elle en cft déchargee
Elle doit aufli aider 3 la Femme de
Chambre 2 faire le lic & la chambre
de la Dame, & avoir foin de rang
& netoyertous les jours les beaux ap-
partemens ; & comme fouvent elle
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faic la charge de Maiftre d’Hoftel;
elleva a'la Halle & au Marché ache-
ter les chofes néceflaires pourla dé-
penfe de bouche de la maifon ; & les
met entre les mains du Cuifinier ou
Cuifiniere pour les prépater. Pour
cet effet elle doit fgavoir bien ache<
ter & fe connoiftre en toutes fortes
dedenrées. Il y a de certaines Mai-
fons ou elle fait encore la fon&ion:
d'Officier : en’ cette qualité on luy
donne en compte toute la vaiffelle
d'argent, la baterie & autres uften<
cilesappartenans 2 I'Office s elle doie
{cavoir mettre un couvert, faire 'des-
compotes & drefler un plat de fruic:
celt aclleaunfli Adiftribuer le pain &
le vin 2 ceux'd qui il en eft ordonné,
& rendre de tout un bon' & fidele
compte lorfqu’il en éft befoin. "Elle
doit avoir toutes les clefs d’une mais
fox_l concernant la depenfe qui s’y
fait, tane pour la bouche , que pour
tout ce qui eft néceflaire dailleurs,
& faire la diftribution du bois & du’
charbon pour la chambre & pour, la

F vj
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cuifine, du fel, du poivre, du cloy,
de la mufcade , du gingembre, i/
Gucre,de la chandelle,dulard,du fain.|
doux, du beure fondu, de huile, di|
vinaigre ;- du verjus , du beure, ds
ccufs, du papier &c. dont a befoinle]
Cuifinier ouCuifiniere; comme aufl
avoit; pour 'Office, ficelle , farin,
gis , fel , poivre , canelle, fucre, ceufs,
‘papier, bois ;charbon, huile poutles
falades, oranges, citrons, vicux oirg|
pouir les carofles, eau de vie pourle|
chevaux , bougies pour la chambre,|
flambecaux de poing & chandelk
s
pour tous ceux a qui il encft ordor
né, Voila tour ce qui doiteftrefoy
1a clef & entre les mains d’une fem:
me de Charge,pour en faire ladift
bution lotfque I'on luy en demand,
foit par elle en fon chef, ou enk
place & abfence du Maiftre dH:
scl,

{11
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De la Cuifiniere.

A xs ces fortes de Maifons
D ily a quelquefois un Cuifinier,
& louvent il 'y a2 qu'une Cuifinicre
qui doit {cavoir fe connoiftre en vian-
de, parce que ccft clle quivaala
Vallée, 3 la Boucheric & 2 la Rortif-
feric , ainfi qwau Marché pour les
jours maigres ; il faut aufli quelie
fcache faire une bonne foupe , dé-
guifer toutes fortes de viandes , en
faire des ragofits, ainfi que du poiffon
& des eeufs , & toutes fortes de legu~
mes pour les autres jours ; comme
aufli ne pas ignorer la manicre de
faire quelques compotes & quelques
antres bagatelles pour le deflere. Elle
doit tenir to@ijours fa vaiffelle bien
propre & bien nette , ainfi que la
cuifine, & ne point prodiguer inuti-
lement le bois & le charbon, non plus
que les autres chofes dont clle a le
maniment. Elle doit eftre encore

bicn fage & de bonne confcicnce
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134 La Marsow |
dans les comptes qu’elle rend de ﬁ‘
déepenfe, neftre ni querelleufe ni ﬂa-i
teufe, s’appliquer uniquement  con:|
tentet fon Maiftre & fa Maiftrefke,|
& les fervir totijours ainfi & aux heu
res qu’ils luy prefcrivent. 1l eften-
core de fon devoir de balayer &
montce & la falle 3 manger, de t-
nir le tout bien propre, & de tiche

fur tout a faire le profit de la mak
fon.

3080808808800
FETTssdssssssd
ETS DE BOURGEO!S
ow adtres Particuliers.

8
T

0

Lusreurs Bourgeois, Gens

d’affaires & autres Parciculiets
s’ont aflés fouvent qu’un Valer :Cela
cftant, il fauc en premier lieu quil
foit fidele , difcret, & qu'il ne dif
rien a perfonné des affaires de fon
Maiftre 5 qu'il Ie {cache rafer, pei
gner, habiller, ajufter (2 péruque,¥
qu'd air foin de tenir fes habirs &
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atres hardes bien propres & bien:
nettes , ainfi que fon chapeau, fes:
bas, & fes fouliers-:il faut aufliqu’il
prenne fon linge en compte, qu'il le:
fafle blanchir & racommoder , &
qu'il prenne garde que la Blanchif-
feufe luy rende totijours le mefme &
dans le compte qu'il le luy a donne;

il faue encore qu'il {cache lire & e~

etire afin de connoiftre mieux fes af-

faires, & s’acquiter plus ponctuelle~
ment de {es commiflions. 11 doit aufli:

fecaveir bien faire le lit & la cham-

bre de fon Maiftre , eftre exat aux-

heures ordonnées pour fon lever,

pour fon coucher & pour fes repass:

& en cas de befoin qu'il fgache en-
core luy aprefter & manger lorfqu’il

eft en campagne ,.ou en quelqu’au~-

ue endroic, & qu'il ne foit point
yvrogne, flateur , caufeur ny joticur,

quil s'actache feulement ' plaire &

1 bien fervir fon Maiftre ; afin que
dans la fuice il le puifle connoiftre,

& qu'aprésunlong fervice il foit obli=-

ge dc‘luy faircdubien & dele recom-
penfer,
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.que fa vaiffelle & {a baterie foien

DES SERVANTES DE BOURGE()s|
on antres Particaliers. }

N bonne Servante pour fgz.‘
~ voir bien fervir fon Maiftrey

{a Maiftrefle , doit fe connoiftre ¢
viande , {cavoir bien acheter, bin
faire la cuifine fuivant les gens qu-
elle ferc, metere fon pot au feu, fait

totijours bien propres , eftre prome
& diligente en tout ce quelle fit,
aller promtement par tout ou o
Penvoye, & revenir de mefme, nef
point amufer , ny caqueter , ny di
ce qui fe paffe 3 la maifon defs
Maiftres ou Maiftreffes, comme font
la pliiparc des Servantes , lorfquon
les envoye acheter quelque choft,
la plitpart des gens leur demanden,
Ah ah, ma Fille, vous eftes donci
prefent chez Monfieur ou Madame
une telle ? Oiii, Madame, répond
Servante, Y a-v'il long-temps g
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vous y eftes , répond l'autre : Non,
Madame ,répond encore la Servan-
te. Vrayment, continué lautre , ifs
en changent fouvent. Quels gens
font-ee donc, que font-ils : comment
vivent-ils 2 ils font donc bien diffici-
les, puifqu’ils changent fi fouvent.
Alors la Servante entre tout-a-faiten
maticee , & dic de fon Maiftre & de
fa Maiftrefle tout ce quielle fgait &
cequcllene fcaic pas. Pendant qu’-
une femme de Marchand amufe &
Pentretiencainft, le Boucher luy don-
ne la plus méchante viande ; le Bou-
langer, le pain le plus mal fait & de
moindre debit ; I'Epicier , lhuile la
plus mauvaife ; le Chandelier , Ia
chandelle Ia plus coularite, & la Frui-
tiere, les hierbes & légumes les plus
vieilles & les plus pouries; ainfi que
des autres chofes: & c’cft par 13 que
tout {c vend & que rien ne refte i
Paris. C’eft ainfi que font les mé-
chantes Servantes ; voil} ce que pro-
duit leur babil 3 leur Maiftre ou Maf-
trefle, & ce qui eft caufe qu'ils fonc

TR0
gt
it 3o/




S ————

S
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fouvent fort mal fervis. Cependagt
reviennent-clles au Jogis, elles pren.
aent les devants, & quetellent l
premieres, en difant d’abord : Disp.
tre foit des gens yon eft totijours qu
ere heures avant qu'on en puifle ayoi
ce qu'on demande. Quand ellesen
trent chez vous ,.c’eft ce quileur fa
expreflément défendre; car tour e
la eft caufe que I'on eft oblige den
changer bien plus fouvent qu’'on n¢
voudroit , & ce qui fait aufli quells
font des infolentes , que rien n’eltfit
au logis ; & que lorfqu’on leur dt
quelque chofe, elfes crient plus hax
que vous , vous mettent d’abord k
march¢ a'la main, & ne manquen
point de dire qielles venlent senak
ler. H'fauc aufli que la Servante
charge & prenneen compte tout ¢t
quon luy miet entre les mafins, com
mela vaiffelle tant d’argent que d'c
tain, la baterie, le linge de table &
de cuifine qui fert a@uellemen, qu*
elle aicfoin de le donner en comptt
@ la blanchiffeufe & Pen retirer d¢

|
|
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mefme. Elle doit aufli {cavoir bien
faireles lics & bien necoyer les cham-
bres ; avoir foin des enfans en cas
quil y en-aic, les lever le matin &
Jes coucher lefoir ,bienneroyer leurs
habits & autres hardes , & les tenir
bien propres, les faire prier Dieu foir
& matin, leur donner adejeuner, les
mener ou envoyer aufli-toft 3 I’Eco-
le,empeicher qu’ils ne crient ni qu’ils
fe battent | les traiter doucement &
neles point trop rudeyer comme font
la plipart des Servantes , ce qui les
rend quelquefois bigearres 8 deme-
chante humeur, {ans que les peres 82
meres en {cachent [z veritable caufe.
Pour empecher qu’ils ne fe plaignent’
ellesleur donnent aufli-roft de petites-
douceurs ainfi que pour les détourner
dedire qu'ils voyent fouvent les A-
moureux des Coquines, qui fous le
nom deCoufins ou d’autres parens,les:
viennent voir , & a qui elles donnent
lemot fi-toft que les Maitres ou Mai~
treffes font abfents , & c’eft ce qui faic
encore bien fouvent les méchantes:
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Scrvantes,car ce commerceles oblig| |
de voler, de ferrer la mule ainfiqu|
le mulet. Lorfqu’elles peuventfos|
tir, C’eft pour les aller trouver, faifun| |
entendre aux Maiftres & aux Mat|
trefles quelles ont affaire quelqusl
momens pour aller voir quelqu’uné
leurs parens ou gens de leur paysqu
leur apportent des nouvelles deleus
pere & mere , & reftent ainfi quek
quefois des demies journées entie
res comme f1 elles avoient veritable
ment bien des affaires ; cela eft ca
enfin que Ponen eft tout-a-fait m
{ervi, & qu'on a prefque totjoursfi
jet deftre en colere contre ces o
quines la. Souvent aufli clles ot
d’autres habitudes avec les Gargon
ou Valers de la maifon o elles de
meurent, & pour leur plaire davar
tageelles font des cadeaux avec euy
leur font manger de bons morceau,
& boire le vin du Maiftre en fon ab-
fence : & voila ce qui fouvent enct
re fait tout le defordre d’une maifon
Ce n’eft pas rout , quelqucfois

s -t s o T o Lt b L8
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REELE.E. 141
élles de la maifon fe coéffent de quel-
quun, & {e mettent des amourettes
en tefte fans le confentement de leurs
pere & mere, & ne manquent poing
d’abord ; pour mieux joiier leur jeu,
de feduire Uefprit des Servantes , &
de leur faire confidence de leurs fol-
les intrigues, afin de les engager a
les aider 2 tromper ceux dont elles
dépendent ; ce qu'elles executent
quelquefois {i bien qu’clles fe per-
dent toutes les unes & les autres, &
w'ont plus le refpeét ni '’honneur en
recommandation; & c’eft ce quedes
Setvantes bien fages doivent éviter
fur toutes autres chofes; & loin d’ad~
herer ‘aux volontez de ces extrava-
gantes 14, il faut qu’elles en avertif-
fent le pere & la mere, afin qu'ils y
mettent ordre de bonne heure , &
quils ne foient point expofez i des
chagrins dont on ne peut s'empef-
cher de rougir parmy le monde. Cé
faifant elles font aimées & cheries
de leurs Maifttes & Maiftrefles, tous
les jours elles regoivent d’eux quel-
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riy ques petices douceurs, {ouvent mef-
me ils les marient & les mettent;
leur aife ; en un mort ils les appuyen|
i & confiderent totjours , & s’en ren.
3 1 f dent les protefteurs dans toutes ks
i I affaires quileur peuvent arriver.

SO B b SO SR A RO e e

F " DES GARCONS DE CABARE

E devoir & fonctien d’unGa|
: con de Cabarer , qu’on appet
e premier Garcon, eft de fgavol
it bien gouverner une cave, connoifti
i | la qualicé de tous les vias ,les dific
é | rents prix d’iceux & les indiqu
- i ; aux autres:Gargons , afin que quand
l I | ilsfont pluficurs qui vont a la cav,

le

g quoy - que ce foit luy qui en ait
gouvernement , ils ne fc trompen
point, & ne donnent pas celuy dun
prix pour un autre. Il faucaufl qui

i I fcache bien preparer toutes chofes
] it pour éclaircir les wins ; qu'il perc
; ! totijours & fafle dcBicer les plus
i [\g | promes a:boire, qu'il aic bien {oinde
Rl il
]
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vifiter & remplir tous fes ripez les
foirs , que fa cave, fes furailles, fes
canelles foient totjours bien propres
& bien néroyees , cela fait que les
vins s'en poreent beaucoup micux &
fe confervent bien plus long - temps.
Il doit encore {¢avoir bien compter,
metere toute fon application a ne
rien oublier de la dépenfe qui fe fait
chez fon Maiftre , eftre doux, civil
& honnefte a tout le monde , ticher
toujours de les contenter autant que
faire fe peut , les fervir promtement
& agreablement ; prendre garde que
[eau deftinee pour boire{oir tofi jours
bien propre & bien nctte, les verres
bien rincez , & ne pas oublier i re-
tirer les fervietees, cueillieres, four-
chettes & coutcaux d’argent lorfqu’il
va compter a des tables ot 'on ena
donné , & de tout rendre bon compte
2 fon Maiftre ou 3 f Maiftrefle. 11
doit encore s’appliquer i bien me-
furerle vin lorfqu’il eft au comptoir,
& avoir foin qu’il y en ait toljours
fivant les prix que I'on y en debite
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ordinairement. Il doitaufli déferyi
ou faire défervir promtement, §
bien faire néroyer les Tables parlg
Servantes ou les autres Garcons, |
toft que les compagnies en font for-
ties, leur bien faire ranger les cham.
bres, bien nétoyer & laver les bac
quets A pifler , balayer I'efcalier, |
court , la boutique, le devant dek
porte & autres endroits dependan
de la maifon, afin que les beuyeu
y eftant proprement cela les atie
& les oblige a y revenir une aut
fois. Voila apeupres le devoir du
bon Garcon de Cabarer. Quanta
refte , il fauc qu’il foic fage , &
dele & point yvrogne, s'il y 2 moyen
Que les jours ot I'on ne donne poir
a boire & qu'il a le temps de sall
promener, qu’il ne faffe point con
me beaucoup d’autres Gargons g
ontdes chambres en Ville ouils for
leurs rendez-vous, & o ils porten
totijours nombre de bouteilles &
meilleur vin du Maiftre, car ceftus
commerce qui ne fe peut {ouffrin
auquf;
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auquel il ne doit point condefcen-
dre, puifqu’autant luy en peut arri-
ver quand il pourra parvenir i la
Maiftrife & avoir un Cabaret & des
Gargons 2 luy.

Des Servantes d’Aﬂbergey.

.

E devoir d’une bonne Servan-

te d’Auberge eft d'eftre toii-
jours bien propre en tout ce quelle
fait, de bien faire les lits & les
chambres des Meflicurs qui font lo-
gez chez fon Maiftre ou fa Maiftrels
fe. Sielle trouve des hardes ou quel-
qu'autre chofe qui leur apartienne, il
faut qu'elle ait{oin de les ferrer pour
leur rendre fi-toft qu’ils font de re-
tour a lamaifon. Elle doit aufhi pren-
dre bien garde i tout ee quelle leur
donne pour leurs chambres, afin que
tout cela s’écrive & quon n’en ou-
blie rien lorfqu’il sagit de compter
avec eux ; & fi elle s’appercevoit quil
y en euft quelqu’un qui vouluft s’en
aller fans payer , comme cela arrive

G
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aflez fouvent en beaucoup d’Auber.
ges, elle doit aufli-toft en avertir fon
Maiftre ou fa Maiftrefle, afin qu'ilsy,
donnent ordre & empefchent quan.
cunes hardes ny paquets ne foren|
de chez eux qu'ils ne foient {atisfair,
11 faut encore qu'une Servante foi
diligente, & aillg promtement p
tout ol on l'envoye , & ne s'amufe
point a caufer ny caqueter au lieu |
revenir au logis 5 qu'elle ait foin de
tenir {a cuifine bien propre, & d
bien écurer fa vaiffelle & fa bateric,
Quand elle va a la cave ne poin
boire ny s'enyvrer comme beaucoy
d'autres font , ne point donner au
Valets le pain ny le vin de fon Ma:
tre fans que cela luy foit ordonne
Ne point écouter les fariboles que
les Meflicurs de I’Auberge ou leus
Domeftiques leur peuvent dire 2
woit I'ceil 3 ce que chacun foit bies
{ervi & que perfonne ne fe plaigne;
carles Auberges honneftes ne fepe-
vent payer , & celles qui ne le for
pas font tofijours décriées, auflinf
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Joge-t’il {fouvent que des canailles
que des coureurs d’Aubcrng fans
denier & fans maille qui affrontent
impunément les Hoftes & les Ho-
tefles, & qui fouvent les obligent 2
faire banqueroute, ou i tout quitter
honteufement. Or dans ces fortes
d'Aubergeslail n’y demeure pasfou-
vent defort bonnes Servantes, eftane
prefque toutes de la plus haute ef-
fronterie & de la derniere imperti-
nence ; mais une plus raifonnable fe
fcait faire diftinguer , & fe fait con-
noiftre en faifant bien {on devoir. 11
faue aufli qu'elle ne foit point flateu-
fe ny raporteufe de caquets, car ce-
la caufe fouvent de la diffenfion en-
tre les Meflieurs de I' Auberge pour
desbagatelles dites fans y penfer &
fans aucun deflein de fe chagriner
les uns ny les autres,

CE%M
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Des Valets d'Auberges o
d Hoftelleries.

E devoir d’un Valetr d’Aube

ge ou d’Hoftellerie, eft d'efir
en premier lieu bien affidu a la mai
fon, afin d’eftre totjours preft dere
cevoir & prendre les chevaux ds
Meffieurs aufli - toft qu'ils arriyen;
de déracher leurs hardes , les porte
en leurs chambres, & prendre gard
quil ne s’en perde rien; les debott
& leur faire apporter ce quils de
mandent , bien froter les jambes d
leurs chevaux, & les bien bouchor
ner par tout en cas qu’ils ayent chaid
prendre garde i leurs pieds &aleus
harnois, & avertir les Maiftres dec
qu’il'y a a faire, afin qu'ils y donnen
ordre désle moment de leur arrives
& ne foient point obligez a aucunfe
tardement , lorfqu’i]s font fur le poin
de s’en aller; bien panfer leurs che
vaux , & ne point manquer a leut

donner 'ordinajre aux heuresneeth
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faires & fuivant qu'il leur eft ordon-
né, lg tout en bonne confcience &
fidelité, quoy - que les Maiftres n’y
{oient pas, car les pauvres beftes ne
peuvent pas patler & par conféquent
fe plaindre de la mauvaife mefure
quon leur fait de 'avoine,non plus
que du foin qu'on leur ofte des ra-
teliers la nuit, chofe qui e pratique
enbeaucoup d’endroits par les Valets
décurie , & fouvent mefme par les
Maiftres , ce qui eft pour eux un cri-
me fort grand , puifqu’ils font payes
ce quils ne livrent point , & qu'ils
font tous les jours perir les chevaux
des Meflienrs qui frequentent les
routes, & qui font aflez malheureux
de tomber chez eux quand ils n'ont
pas toute I'experience imaginable.
Il faut aufli qu'un Valet d’écurie {oit
prompt & diligent le matin afin de
panfer & de donner a dé¢jeuner aux
chevaux, & les tenir prefts aux heu-
res que les Cavaliers veulent partit.
Il doit encore tenir bon compte du
foin & de I'avoine & de toutce qu'il
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leur donne, & en inftruire fbn Mgl
tre & fa Maiftrefle afin qu'ils prer.
nent leurs mefures 1a- deflus o
compter aveceux. 1l faut auffi qui
fafle promtement les commiffion
que les Meflieurs luy donnent,& qui
nétoye bien leurs foulicz & leursbo:
tes lorfquxls en ont. Quand iln
plus rien a faire dans I'écurie, il far
qu’il aille 2 la maifon pour foulagu
les aurres Valets & Servantes, i
tout aux heures des repas ; car o
en ces momens la que l'on y cfth
plus embarafle & que lonyale plu\
affaire de fon monde pour fcrvm ‘
faut aufli qu ‘il foit fage & docile,
qu ’il ne samufe pomt a joiier nya
senyvrer , afin qu’il foit tou;ours o
éeat de rendre tel fervice que lor
fouhaitedel luy; qu'iltienne auffitot
jours fon écurie bien propre, &qui
ne s’attende a perfonne pour it
faire de ce que fonMaiftre & fa Mis
trefle luy commandent.
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CHAPITRE IL

Regle gemrale pour les manicres de
vivre ¢ de faire des Marchands
avee lenrs Gargons de Bowtique &

Apprentifs.

Orsqu’un Marchand prend

un Gargon, il doit luy faire
connoiltre & luy donner un memoi-
te de routes les marchandifes qu'il a
chez luy , tant en gros quen dcrail;
luy faire connoiftre fa Marque & fon
Numero , & luy dire les differens
prix de toutes lefdites marchandi-
fes,afin qu’il luy rende bon compte
de la vente qu’il peut en faire fou-
vent en fon abfence. 11 doit aufliluy
enfeigner les Magazins ou il fe four-
nitlorfqu’il lui manque quelque cho-
fe,ainfi qux fon Apprentif afin de
lay tour apprendre & ne luy rien
cacher concernant fon negoce, tant
dans les Pais étrangers, que dans les
Villes 8 autres licux des Provinces

G i




152 La Marsow
de France d’ou il tire les marchay.
difes dont il a befoin. Il doit e

il core {cavoir bien faire rendre y
§0 ﬁ compte de toutes fes marchandif
I 1’ | " tant par {es Garcons que parfon Ap-
‘| | W | ;tf Pregcjf;})rcndrg gardc_& leur faire
';;“"r. il §14 avoir foin de bien replier & remet
0| R tre les éroffes ou aurres chofes o
W il leurs places, & bien veiller aux gens
. i A qui en font déplier beaucoup, cx

gt

| bien fouvent pluficurs ne viennen
1t ‘ point pour acheter , mais bien pou
ﬁ{ } e voler : c’eflt pourquoy il faur quu

|| Marchand recommande bien 3 fis
gens d’eftre exacls & de ne fe poin
broiiiller en pareille occafion, &
i quand ils voyent beaucoup de mon-
fif de leur enjoindre de Pappeller luy
i ou {a femme, & d’ordonner aux Li-
i quais ou Servantes de prendre bi
LJ garde 3 ceux qui vont & qui vien-
bi nent, & voir par adreffe s'ils n'en-
t ‘t portent rien. Je parle icy pour tots
e les Marchandsen general, princip-
Lif lement pour ceux des fept Corps,
comme Marchands de foye , Mar |
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chands de draps , Pelletiers, Bonne-
tiers , Joiiailliers , Merciers & Epi-
ciers , & tous les aurres Marchands
enfuite doivent tenir la mefme re<
gle chacun fuivant ce dont il fe mé-
le. Enfin bien tenir leurs Garcons &
Apprentifs dans leur devoir, & leur
donner connoiffance de toutes les
marchandifes tant pour laulnage
que pour les poids & mefures , afin
quils ne fe trompent point & que
tout le monde foic content. Il faut
parcillement leur bien recomman-
der deftre doux, civils & honneltes,
d'attirer agréablement les Mar-
chands & de ne les point brufquer
lorfqu’ils fe rendent difficiles fur ce
quils cherchent , 8& qu’ils font quel-
quefois déplier beaucoup de mar-
chandifes ayant que de fe détermim
mer laquelle ils prendront.
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Dewoir des Gargons Marchands tan
en gros qw'en dérail , & comme s
f¢ doivent éomporter dans les Mage-
ins ¢ dans les Bontiques.

N Gargon Marchand doit &

voir bien foin de toutes ls
marchandifes qui font chez le Mar
chand ou il eft, & sappliquer a les
connoiftre toutes, ainfi que les mar-
ques & les numeros ; il faut aul
qu'il prenne une connoiffance exadt
de toutes les marchandifes qui fort
dans les magazins ou dansles bouti
ques, afin de rendre bon compte de
ce quil vend & de tout ce quonlyf
mer entre les mains. 1 doic auflit-
nir un regifire du debit qui s'en fait
tant cn gros qu'en détail , afin o
avertir le Maiftre ou Ja Maiftrelle
pour que s'il en manque dequelq
forte ils ayent foin de la rempl
cer, & que la boutique foit toftjous
bien affortie. 11 faur epeore quip

oy
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Gargon fcache bien lire, écrire,
chiftrer, compter, calculer tant a la
plume qu’aux jectons pour ne {e point
womper dans tout ce quil faic, 1l
doic pareillement avoir bien foin de
tenit les magazins & la boutique
bien propres & bien rangez , afin que
lorfqu’on luy demande quelque cho-
fe il fcache ot elle eft & la trouve
dabord : prendre bien garde i ceux
qui viennent dans la boutique ou
magazin , & voir qu'en marchandant
une chofe, ils n’en dérobent une au-
tre,comme cela arrive aflez fouvent
faute d’en avoir aflez de foin. 11 doic
encore {gavoir bien aulner ,mefurer
& pefer, bien vendre & bien livrer,
afin de bien faire le profit du Mar-
¢hand : eftre a&if, prompe & com-
paifant , & bien fervir les perfonnes
qui viennent pour acheter quelque
chofe, fans leur rien dire de dur ny
deficheux lorfqu’ils inéfoffrent fur
le prix des marchandifes, car le plus
louvent ce font ceux qui en agiffent
anl qui achetent, & qui, {i d’abord

G v
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ils paroiffent s'‘éloigner de voftre| !
compte , ce neft que dans lidée
qu'on leur furfaic de beaucoup, com.
me cela fe pratique chez la plupar
desMarchands ; ainfi la raifon veu
qu'on en ufc honneftement avec euxf
afin de les engager doucement 2 2-
cheter, & a ne point aller chercher
ailleurs les marchandifes dont ilsont
befoin. Ilfaut encore qu'un Gargon
foit confcienticux ,fage & fidele, &
quil ne s'amufe point 2 friponne
{fon Marchand , car fouvent les Gar-
gons par leur peu de bonne foy for
caufe de Ia perte & de la ruine ds
Marchands. Il doit auflr n’eftre point
débauché,yvrogne ny joiieur, &1¢
point découcherles Feftes & Dimar
ches fans demander congé 3 fun
Marchand ; qu’il ait bien foin del
marchandife qu’il porte en Ville,&
s’il eft obligé de la donner 2 cred,
Yécrire avfli-toft qu’il eft de retow
fur le Regiftre, afin que le Maifke
sen fouvienne , car fouvent faute &
ec faire, beaucoup de chofes s’owi
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blient, & ceft ce qu’il faut ticher
déviter autant qu'il eft poflible. En-
fin un Garcon doit en toutes chofes

 sappliquer 2 bien faire fon devoir &
i ne donner que de la fatisfaltion 2

fon Marchand , le tout ainfi qu’il
youdroit quon fift i lui-mefme , s’id
eftoit en fa place.

£33 608 BRI LT 193 £ £35Y £33 8963 S0 403 £
De Z’Apprmn’f Marchand.
E devoir d’un ApprentifMar—

chand eft d’avoir foin d’ouvrir
k boutique le matin , & de la fermer
le foir, la bien nétoyer, y mettre les
tapis & autres ¢talages le matin, &
les ofter le foir, bien balayer devant
la porte, aller promtement ou le Mar-
chand 'envoye , {oit pour porter ou
querir des Marchandifes chez les
Ouvriers ou chez d’autres Mar-
chands ; s’étudier 1 bien commoiftre
la marque du Marchand, les prix &
numeros des marchandifes , afin
quen fon abfence & des Gargons,
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il en puiffe vendre a ceux qui viens
nent pour en acheter , & prendee
garde de ne point fe tromper fur les
qualitez & valeur d’icelles. Il fau
aufli qu'il {cache ouapprenne 2 bien
ecrire, jetter, compter, calculer tant
a la plume qu’aux jetrons , afin de
pouvoir {e tirer fans embarasde tou
tes fortes d’affaires. I doit encore
apprendre 3 bien faire le chiffre du
Marchand, fe faire bien aimer de
luy & defa femme, & avoir par tout
bien foin-de leurs interefts, s'acque-
rir pareillement 'amiti¢ des Gargons
afin qu’ils ne luy cachent rien, & luy
enfeignent rout ce qui concerne les
marchandifes & le negoce dontil fe
mefle : il faut aufli qu’il foic fidele,
civil & honnefte , & s’il voit faire
quelque tort a fon Marchand Juy en
donner aufli-toft avis , de peur d'en
eftreaccufe luy-méme ; prendre bicn
garde i la boutique lorfque les Gar-
cons font eccupez a vendre , afinque
ceux qui viennent pour acheter ne
volent rien, comme cela arriye fous
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| vent. I1 doit aufli apprendre a bien
e| aulner,mefurer & pefer ,bienvendre
5| &bien livrer,& ne {e point trompet
t| dansle prix& dansle debit des mar-
n| chandifes, bien ob¢ir 2 fon Mar-
t| chand, & sappliquer férieufement 3
e | rout ce qui regarde le commerce
«| quil veutapprendre. Nefepoint a-
¢ | mufer 2 faire des bafefles,comme de
o | laver Ja vaiflelle, promener & amu-
e | ferdes enfans, néroyer les fouliez &
¢ | autres vilenies quon pourroit luy
. | vouloir faire faire ; car on ne le met
s | point en apprentiflage pour cela,le
y | Marchand mefie ne le doic point
s | fouffrir, sil eft honncfte homme ,
¢ | pufquil y va de fa confeience , &
| que fouvent ces manieres d’agir re-
¢ | butentles Apprentifs,ce quieft cau-
2 | fequilsfe débauchent, & ne veulent
n
0

point apprendre leur métier. Quand
un Apprentif donne de l'argent, il
- | sengagefuivane les Statuts & Regle-
¢ | mens;&quand il n’en donne point,

| i s'engage pour plus long-temps.
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Des Artifans , & de quelle maniereles
Maiftres doivent vivre avec lemg

Compagnons & Apprentifs,

L faut en premier lieu quele

~ Maiftre de quelque metier qul
foit & fe mefle, {cache coupper , tail
ler , diftribuer & ordonner de l'on
vrage A {es Compagnons, tanta ls
tiche qu'a la journée , & ne leuren
point laiffer manquer, de peur qu'is
ne foientoififs, &qu’'il aic I'ceil fur cuy,
afin que l'ouvrage foit proprement
faic fuivant fa volonté, car fouven
faute de foin & d’y prendte garde,
les ouvrages font défeftucux, Il doi
aufli choifir les meilleurs Ouvriess,
Ies bien payer, nourrir 8 coucherfur
vant les ouvrages qu'il faic faire &
fes conventions faites avec eux;prei
dre garde,autant qu'il le peut, quils
ne {oient point yyrognes ny debat-
chez , afin que les pratiques foient
bien fervies, & que fon travail luf
|
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f1ffc honneur; & s’ily ena quelqu’un
quifoit débauché nele point garder,
depeur qu’il ne gire & ne corrompe
les aucres. Voila le veritable devoir
d'un bon Maiftre & d’on bon Ou-
wiier: Sil a quelque Apprentifil doit
luy bien faire faire fon devoir dans
routes les circonftances du metier
dont il fe mefle, & ne luy poinc faire
perdre fon temps A des chofes qui ne
font point de fon metier, car pliiroft
il feaura travailler, plicoft il le {ou-
lagera & fera fon profit; & quand on
lesoccupe a d’autres chofes , cela les
sebute & les rend ignorans.

Dewoir des Garcons de Métier.

Es Gar¢onsde métier de quel-
A que vacation que ce foit , tant
ala piece qu’a la tiche, qu'au mois
&ala journée , doivent tous bien
executer dans leurs ouvrages ce que

les Maiftres leur ordonnent {uivant

Je métier dont ils {6 meflent, que le
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tout foit fait bien proprement, quf |
R’y ait rien de défectueux, afin que
ceux pour qui c’eft, foient bien cons
tens ; ne point gater mal a propos la
maticre que 'on leur donne 3 em.
ployer ,bien faire le profit du Maite
afin qu’il gagne fa vie , & foit tofi
jours en érat de les bien payer & f-
) tisfaire , bien nourir ceux qui ont or-
i dinaire chez luy ; ne point faire lap
| guirles gensaprés 'ouvrage , travail

f fi ler totijours de ceeur & d’affeltion, &
I @l s'apliquer X bien connoiftre & poffe-

1 derafond leur métier, afin d’eftretn
| jour capables d’eftre Maiftres 3 lew
] tour. Ce faifant ils {e font eftimer&
f rechercher de tout le monde , & fou-
‘ vent mefme les Maiftres en font leurs
gendres , & les Veuves leurs maris.

%
l, £ 2NPH225802008808000
!
t

Devoir des Apprentifs dans toutes
(| Jortes de Metiers.

N termes generaux tous les
: : =
Apprentifs doivent , lor{qu'ils
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font engagez , bien netoyer & ba-
layer la boutique & le devant de la
porte , bien ramafier tous les outils
des Compagnons, & rout ce qui fe
trouve trainer d’un cofté oud’un au-
tre tant au Maiftre quiaux Compa-
gnons ; bien fervir les Compagnons
& leur donner tout ce qu’il faut pour
leur ouvrage, leur aller querir & man-
ger & a boire , fi c’eft eux qui fe
nouriflent , les fervir promtement &
fe faire aimer d’eux ,car fouventC’elt
deux plus que du Maiftre qu’ils ap-
prennent leur métier , & ayant leur
amiti¢ ils ne leur cachent rien & les
rendent capables en fort peu de tems.
1l faue aufli que les A pprentifs fe le-
vent tous les jours les premiers & fe
couchent les derniers , car ce font eux
qui ouvrent & ferment la boutiques
ce font eux auffi qui font les lits des
Compagnons, & doiventen tout n’c-
tre point pareffeux ny defobeiflants,
car {ans cela ils voyent fouvent leur
temps fini & n’eftre encore que des
jgnorans ; & s’ils veulent eftre hon-
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neftes gens & de bonne Inclination,
aprés eftre Apprentifs, ils deviennen
Compagnons & fe rendent habiles
en leur art ou métier. Siles Appren.
tifs donnent de I'argent pourleurap.
prentiffage ,ils ne doivent point fouf
frir qu’on leur faffe rien faire quine
foit point de leur métier, qui eft com
me ne point laver la vaiffelle, prome.
ner ny amufer d’enfans , ny aumg
chofes que les Mailtres & Maiftrefls
leur fonr faire, aufquelles ils ne fox
point obligez , attendu que cela v'ek
point ni dans leur engagement 1y
dans les Statutrs du métier ou de lan
dont ils veulent faire profeflion; &
s’ils ne donnent‘point d’argent, i
s’engagent pour plus long-temps.
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LIVRE QUATRIE ME.

TRAITE' 0T LA VERITABLE
Maniere de faire toutes [ortes d’'Eaux
¢ de Liquenrs a la mode d'Italie.

AVANT PROPOS.

’OFrice ayant efté ma pre-

miere inclination , je m’y ad-
donnay désmon 4ge le plus tendre,
& je Pappris des meilleurs Officiers
de France ; cela m’ ‘ayant donné oc-
cafion de parcourir les principales
partics du Royaume, mefme de fai-
re \oyarrc ayec pluficurs perfonnes
dequalicé en Efpaonc en Hollande,
en Allema agne ; je parvias enfin en
Italie ou je m’a weachay fortement 2
nignorer de rien concernant les
Couh ures' & les Liqueurs, mais en-
core a feavoir faire en perfc&xon
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toutes fortes d’Eaux tanc de fleus
que de fruits ,glacées & non glacees,
Sorbec , Crémes , Orgeat , Eau d
Piftaches,de Pignon, de Coriandr,
d’Anis, de Fenoiiil & de toutes fore
d’autres grains , & 2 leur donnerle
bon gouft fuivant leurs veritables
meilleures qualitez. Jappris aufliz
diftiller toutes fortes de fleurs, fruit
grains & autres chofesa diftiller tant
‘par le chaud que par le froid, &
préparer le Chocolat ,le The &k
Caffé , que peu de gens connoiflen
encore en France , & je fus un de
trois qui commencerent 3 leur §
donner la vogue, Le nomme Mot
fut le premier , & fut envoyé dlu-
1ie 3 Monfieur le Cardinal Mazari,
par le moyen du ficur Pronty fon
Maiftre d'Hoftel. Andre Salvator
fut le fecond, & fut envoyé a Mo
fieur le Maréchal de Grammont qui
eftoit fort curieux de ces forts
de chofes , & qui vouloit bien ¢
faire la dépenfe néceflaire. Quanti
moy, aprés avoir connu & frequétr
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té ces deux hommes aflez long-tems,
& m’eftre inftruic parfaitement de
tout ce qui concernoit leur {cience .
& de tout ce que je defirois {gavoir
dailleurs, je partis en pofte de Rome,
apresy avoir demeuré quatorze mois,
pour m’en revenir en¥rance | & cela
au commencement du mois de Jan-
vierde 'année 1660. En paflant en-
tre Gennes & Florence ayant viidans
les champs de - fort beaux pois en
coffe, & approchant de Gennes en
ayant encore trouve d’incompara-
blement plus beaux, la curiofité me
porta & en marchander & 3 en faire
cucillir, fi bien que les Paifans 3 qui
Ceftoic, m’en apporterent deux pa-
niers 2 Gennes , avec quantité de
boutons de rofes dont tout le tour
de leur champ eftoic garni. Aufli-
tolt je fis preparer une quaifle & les
J accommoday avec de certaines
hetbes que ces Paifans m’avoient
aufli apporeé pour les tenir plus frai-
chement, & avec les rofes qui n’é-
foient pas moins curicufes pour la

——— T
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{aifon. Cela fait, je repris la pofte,
& fis ainfi apporter la quaifle avec
moy jufques a Paris, ou jarrivayle
feiziéme dumefme mois de Janviey
& le Jeudy enfuivant qui cftoit ledix
huit , j’eus 'honneur de la prefente
au Roy par le moyen de Monfiaw
Bontems, qui pour cet eftet me fitl
grace de me mener luy - mefme
vieux Louvre 3 Paris. Sa Majeftcle
trouva pour lors accompagnee &
Monfieur , de Monficur le Comtede
Soiffons , de Monfieur le Duc &
Crequy, de Monfieur le Maréchi
de Grammont, du Comte de Noal-
les, du Marquis de Vardes, du Com:
te de sMoret, & de plufieurs aute
grands Seigneurs de la Cour, Qi
rous d’'une commune voix s ecrierett
- que rien n’cftoit plus beau & ph
nouveau, & que jamais en Frant
on n’avoit rien vt de pareil pourl
faifon ; Monficur le Comte de Sok
fons pric mefme une poignée de pol
qu'il écofla en prefence de Sa Mz
jefté , & qui fe trouverent aufl fras
qU.':
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que fion fuft venu de les cyeillir. Sa
Majefte ayant cu la bonté de m’en
emoigner fa fatisfa&ion,, m’ordon-
na de les porter au Sieur Baudoiiin
Controlleur de la bouche, & de luy
dire d’en donner pour faire un petic
plat pour la Reine Mere, un pour la
Reine , un pour Monfieur le Cardi-
nal, & quion luy confervaft le refte,
& que Monfieur en mangeroit avee
Elle. En mefme temps Sa Majefté
ordonna aufli 3 Monfieur Bonhtems
de me donner unprefent en argent,
mais je le remerciay, & luy dis que
je voulois demander a Sa Majefté le
puvilege & la permiffion de faire &
faire faire ,vendre & debirer toutes
fortes de Liqueurs 3 la mode d’Iraw
lie, rant 3 la Cour , & fuite de Sa
Majefte, quen toute autre Ville di
Royaume, avec défenfes 3 tous au-
ttes d'en vendre ny debiter 3 mon
préjudice, Monfieur Bontems medit
auffi-toft que cela eftoit bon »& qu’il
croyoit qu'il ne me feroit pas refuféq
Au moisde Mars enfuivant jendopy
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nay mon Placet au Roy eftant aVip.
cennes qui me renvoya & Monfiey
le Tellier pour luy demander fi cel
{e pouvoit; je le fus trouver, & layan
rencontré au bas de Pefcalier jely
prefentay le Placet que le Roy ma.
voit rendu pour quil cuft 2y faie
réponfe , ainfi que Sa Majefté Lavor
ordonné. Ille vid, & me dit auff-
toft en riant que Sa Majefte pouso
m’accorder ce que je luy demandoi
par iceluy, qu'il ne croyoit pasqe
perfonne s’y oppefaft, actendu qui
n’y ‘avoit perfonne- en France qu
{ciit ]a compofition de ces Liqueus
13, & quifec meflaft d’en faire neg
ce, & qu'il me ferviroit en celaat
rant qu'il le pourroit. En mefme tem
je remontay avec luy chez le Roy,
& fi-toft que SaMajefte m’apperce
avec luy ; Elle luy dit encore de voi
fi Elle me pouvoit donner le Privile
ge que Jayois pris la liberte dely
demander. Monficur le Tellier Iy

cayant repondu qu'oiit, Elle Juy o

donna auffi-toft de m'en faire e
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pedier les Letcres. Peu de temps a-
prés , Monfieur le Cardinal eftant
mort, la Cour alla 3 Compiegne &
enfuite 3 Fontaine-bleau, ou la R ei~
neaccoucha de Monfeigneur le Dau-
phin , moy follicitant toGjours mon
Brevet, 7'y fus aufli trouver Monficur
le Tellier qui me le delivra luy-mef-
me, en me priant d’apprendre quel-
que chofe a {fon Officier touchant les
Eaux & les Liqueurs 5 ce que je luy
promis. Il me dic aprés de porter
mon Brever a Monfieur Herval Gref-
fier du Confeil, afin qu'il le rappot-
taftauConfeil , & qu'il aaroit labon=
t¢ de 'appuyer ; ce qui fuc faic & ac-
corde ainfi que je le fouhaitois. Je
le retiray enfuite. des mains de
Monfieur Herval, & le porray 3 Mon-
fieur le Chancelier Seguier, qui me
dit qu’il falloit attendre pour voir fi
perfonnene s’y oppoferoit point. Ce
qui Pobligea 2 me faire cette diffi
culee , eft que Monfi-ur le Comte de
Guiche qui avoit époufé fa petite-
fille, & quin’cftoit pasbien avec clle,

H ijj
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avoit parlé pour moy, & cherchéles |
moyens de me rendre fervice en cet.
te affaire ; ainfi je raportay mes Let-
wres fans eftre fcellées , & les mis
dans un coffre jufques a quelqu’au-
ere moment plus favorable. Enfi
pourfuivant toffjours ma pointe je
donnay plufieurs Placets au Ry
pour luy faire connoiftre que Mon-
fieur le Chancelier ’avoit point vou-
fu fceller mes Lettres , & que cela
m’avoit fait perdre bien du temps
& dépenfer tout mon argent ; &
ayant un jour trouve moyen d’en par-
{cr plus commodement a Sa Majeftt,
¥Flle me dit qu’elle en eftoit fachée,
imais qu’Elle n’y pouvoit que faite,
& que je demandaffe quelquiaute
ehofc qu’Elle me 'accorderoit ; mas
'ayant rien trouvé de propre 2 luy
demander pour le moment , je ¢
fongeay plus qu'a prendre party all
leuts.Enfin quelques mois aprésctant
éntré chez Madame la Comtefle d
Soiffons en qualité de Faifeur deLr
gacurs, j'eus Ihonneur & en faire dcs

F
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le ptemier jour, dont elle fic boire
& manger au Roy,en unc efpece de
collation qu’elle donna lelendemain
chez clle 2 Sa Majefte qui les trouva
fort bonnes , ainfi que Monficur &
pluficurs autres Seigneurs & Dames
de la Cour qui fe trouverent 2 ce
regal. Cela eftant faic, & Madame
la Comtefle ayant connu par la que
je n’ignorois rien fur l'article, m’en
temoigna fa fatisfaltion; mais com-
me dans Ja fuite je ne me trouvay
pasaflez employé je m’en plaignis 2
clle, & luy fis voir une Lettre que la
Reine de Pologne , qui eftoit’ pour
lors la Princefle Marie, m’avoit fait
¢crire pour aller la trouver & fervir
en qualité de Chef d’Office ; Confi-
feur & Faifear de Liqueurs , moyen-
nant huit cens francs d’appoince-
ment ; avec permiflion de prendre
des Apprentifs. Madame la Comtef=
f? ayant vii par laque je fcavois aufhi
IOffice, elle me dit quelle feroit
aufli-bien ma fortune que la Reine
de Pologne, & qu’elle vouloit que j&
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174 AYVANT PRODPOS.
demeurafie avec elle; & pour me te. |
tenir , elle s’'informa a Monfieur |
Normand Controlleur defa Maifon,
quel employ on pourroit m’y don-
ner de plus lucratif & de plus con-
venable avec les Liqueurs, il luy 1t.
pondit que c’eftoit la diftribution du
pain & du vin avec le {oin de met-
tre le couvere, & d’avoir le linge&
1a vaiffelle d’argent entre les mains
pour en avoir aufli le foin : dés ke
moment cela fut refolu , & elle ly
donna ordre de me metrre en pofld
fion;ainfi cela fut feparé dela fuk
terie , & je demeuray ainfi trois ans
dans cet employ , pendant lequd
teraps jeus honneur de fervir ph-
fieurs fois le Roy & les Princes, &
rottjours avec aflez de fatisfaction&
d’applaudiflement pour croire qi
Yon n’en eftoit point mal {atisfat
Mais ayant efté au Siege de Mafd,
& de la a la vifite du Gouvernemeit
de Champagne avec Monfieur k
Comte de Soiflons, il ne put sen-
pécher de dire a fon retour que f
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weltois tres - bien acquité de mon
devoir , & qu'il eftoit fort content de
moy ; ce qui donna tant de jaloufie
i tous les autres Officiers que depuis
ils ne chercherent qu’ame rendre de
mauvais fervices , & me faire fortir
de 'Hoftel ; ce qui enfin leur reiiffic,
& l'on me donna mon congé fans
prefque m’en expliquer aucune rai-
fon. Je me reriray ainfi avec beau-
coup de chagrin’, cc qui m’ayant
cauf¢ quelques affaires, je me mis
dans le Regiment de Rouvray de
Cavalerie , ou je fis quelques Cam-
pagnes ; enfuite dequoy on-me fit a~
voir une Licutenance d’Infanterie

ans le Regiment de Lorraine, dans

o
la Compagnic de Joyau, de laquelle

je me démis aprés la Campagne de
Il en faveur d’'un de mes parens,
& revins 2 Paris ot Monfieur le Pre-
fident de Maifons me prit pour fon
Officier, chez lequel & enfon Chi-
teau de Maifons , j’cus I’honneur de
donner la premiere collation que la
Reine avee Monfeigneur le Dauphin

H iiij
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ayent faite hors des Maifons Royalcs)
ou jeles fervis preférablement auy

,Officiers du Roy, qui enfin me le cc.
derent pour les bonnes & folidesrai.

fons que je leur alleguay, & quimé
me me prierent tous de leur alle
prefter la main a Verfailles , entr'au-
tres Monfieur de Lazur Chef d’0f:
ce ordinaire, a caufe que le Roy per-
dant quinze jours donnoit de grands
cadeaux & de grands divertiflemens
a toute la Cour ; jen demanday b
permiflion & Monfieur de Maifons
qui me l'accorda ; mais au retour
nous cftanc broiiillez, jele quittay&
entray chez Monfieur Colbert, ouje
demeuray.'efpace de deux ans; pen-
dant lequel temps Monfieur Colber
donnant 3 manger au Ray, 3 laRe:-
ne , a Monfeigneur , & a route I
Cour en fa Maifon de Seaux , jeus
encore '’henneur de les y fervir e
qualité de Chef d’Office ; & comme
eftant la premiere fois, j’emportay
les foucouppes de criftal , verres, &

caraffes du Roy , de la Reinc , &
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Monfeigneur le Dauphin, & de Mon~
ficur & de Madame, que Monficut
& Madame Colbert m’accorderent.
Quelque temps aprés Madame Col-
bert, qui eftoit fort changeante, vou-
lut faire Maifon nouvelle, & fur des
bagatelles yen eus mon congé, ainfi
quefesautres Officiers. Mais comme
en ce mefme temps-1a on cherchoit
un homme pour envoyer en Hollan-
de pour eftre Officier de Monficur de
Saint Aignan a prefent Duc de Beau~
villiers, Monfieur Colbert me propo-
fa luy-mefme ; & la chofe ayant cfté
refolué , je partis, & 3 mon retour je
m’etablis une Boutique de Limona-
dier dans la Place du Palais Royal,
ot pendant douze ans je fournisla
Maifon du Roy de toutes fortes de
Liqueurs , ainfi que tous les grands
Seigneurs qui e trouvoient en avoir
befoin ; & je fus appellé i tous les
grands repas & feftins qui fe firent
lorfque le Roy ordonna i tous les Sei-
gneurs de la Cour de régaler Mon-
ficurIEvefque de Strafbourg. Sa Ma-
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jefté ayant commencé , tous les au.
tres fuivirent , & Monfieur de Straf-
bourg voulant regaler a fon tour
Monfeigneur le Dauphin , & enfuite
tous les autres Seigneurs, j eus enco-
re Phonneur d’y eftre appellé, & dy
fournir toutes les confitures & Li-
queurs néceflaires ; ce qu’il continua
pendant fa vie toutes les fois quil
voulut régaler quelqu’un. Monficur
Roflignol a un retour de Fontaine-
bleau régala le Roy & toute la Cout
en {2 Maifon de Juvify , ot jeus aufl
Yhonneur avec le nommé Rolland
Officier de Madame la Princefle de
Carignan, d'y faire le fauit & routes
les Liqueurs, & dy fervir 2 boire a
Sa Majefté, a Monfieur, & a Mad-
me , X qui je fis porter la collation
par toutes les allées ot ils pafloient,
ce qui leur fic dire plufieurs fois que
1c jardin eftoit par tout rempli de
collations. ‘

Lorfque le Roy fut en Flandresa
Ja Campagne des Broiiettes , Mon-
ficur le Duc, qui cft aujourd hvy
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Monfieur le Prince m’envoya cher-
cher pour me mener i Chantilly, o
il regala pendant huit jours Madame
la Princefle de Conty, Madame Col-
bert, & plufieurs autres Seigneurs &
Dames , dont je reclis beaucoup
d’honneftetez fur tout ce que je leur
avois faic, mefme Monfieur le Prin-
ceme pria d’apprendre a fes Officiers
a faire des Liqueurs ; ce que- je fis
parce qu’ils cftoient tous de mes a-
mis.

L’hyver enfuite ce mefme Prince
donna un grand bal a Monfeigneur
leDauphin, 2 Madame la Dauphine,
& a tous les autres Princes & Prin-
cefles, Seigneurs & Dames delaCour,
o je fis quantité de Liqueurs, d’Eaux
glacées, & autres Eaux 2 boire ; aprés
quoy Monficur le Prince me fit faire
un prefent, en me difant qu’il cftoit
fore content de moy , & que tout ce
que yavois fait s’eftoit trouvé admi-
rable,

Monfieur , Frere unique du Roy 3
lorfqu'il traica Sa Majefté , & route

Hv]
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la Cour a Saint Cloud , me fic encoré
la grace de m’envoyer chercher,

Toutes les fois qu’il y régala depuis
7y fus tofijours appellé pour y faire
les Liqueurs néceflaires. Lorfquil
fut 3 Parmée ce fut rolijours moy qui
luy en fournis pout chaque Campa-
gne ; & tous les hyvers il me faifok
faire quantit¢ d’'Hipoeras blanc &
rouge , & fouvent des collations lotf-
qu'il venoit X Paris fans fes Officiers
Tout cela n’alloit point ainfi mil
pour moy, & je fournirois peut-cle
encorc fans un petit differend que
Jeus avec Monfieur de Livry au fue
jet d’un Aflocié qu'il me voulut dor-
ner & que jen’acceptay point. Mai
enfin ne fourniffant plus, je ne fon-
geay qu'a faire mes affaires dailleurs
& comme j= connoifloisun Secretal-
re de Monfieur de Riantz, Procureur
du Roy au Chaftelet de Paris, je luy
fis voir les Lettres du Privilege que
le Roy m’avoicdonné, Ilme dicquil
falloit les montrer & Monficur d

Riantz, quil eftoit bon amy de Mo
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fieur le Chancelier d’Aligre, & qu'il
ticheroit de les faire réuflir. Je les
luy portay , il me promic qu'il enr par-
leroit; je donnay la dedans', & luy
laiffay tout entre les mains; mais au
licu d’en parler 2 mon avantage , il
en fit faire une Maiftrife , quieft cel-
le qu'on voit auvjourd’huy , & cela
fans m’en donner le moindre avis,
Monficur le Chevalier de Chatillon
qui eftoit pour lors Garde du Corps
duRoy demanda & Sa Majefté le Pri-
vilege qu’Elle m’avoit accordé ; mais
Elle luy dit qu’Elle me Pavoit donné
& qu'Elle ne le pouvoit pas donner a
deux perfonnes, & que s'il croyoit le
pouvoir faire réuffir il falloic qu’il
saccommodaft avec moy. Sur cela
il me vint trouver avec Madame fa
mere, & me dic, que {i je luy voulois
ceder mes droits il me donneroit mil
piftoles. Alors je fus trouver Mon-
ficur de Riantz pour retirer mes pa-
piers; mais comme il s’eftoit mis en
telte cette Maiftrife afin de recevoir
{on droic de chacun des Maiftees, il
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me dit qu’il ne {gavoit ot cela eftoit,
mais qu’il le chercheroit ou le feroit
chercher, Enfin lotfque 'y fongeois
le moins je fceas qu’il y avoit une
Maiftrife par une Aﬂignation qui e
fut donnée portant que jeufle & me

- il faire recevoir Maiftre ; ce qui m’e-
L BN B ronna fore. Je fus aufli-toft trouver
L U1 sl o 2,
- 4 ' H‘ﬂ": Monfieur Colbertavec mon Affigna- |
o | Wi i
4

gt ol tion, auquel jc contay I'érabliffe.
‘ ment de la Maiftrife de Limonadier,
& que l'on ne Pavoit pl tirer quefur
le Privilege quele Roy m’avoit don-
ne : je luy demanday fa protection
1;{‘( { 1d - deflus , & il m’cnvoya trouvet
i Monfieur des Marefts qui me don-
| ‘,,E% na un billet pour aller trouver le Par-
i tifan _qui cftoic le fieur de la Ville
ivi i Yy fus, & cet homme vovant le
t
?

billet dont jeftois ainfi porceur del
i part de Monficur Colberr, écrivit 2
Monfieur de Riantz Procurcur du

T ;. . e

i Roy, quil euft 3 me recevoir&
1 me faire donner mes Lettres, atten-
d,u que j’avois payeé, ce qui pourtant
n'eftoit pas vray, car jamais jo n'en
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ay rien donne; & c'eft tout ce que
jay cu pour mon Privilege. Ainfi
on a fait une Maiftrife de deux cens
ignorans ramaflez & de la lic du
peuple,a cinquante ¢cus chacun pour
cftre receus; & fi j’en avois efte aver-
ti fen aurois faic la plus jolic des
Maiftrifes de Paris , qui auroit efte
aimée & confiderée de tous les hon-
neftes gens en y joignant le Metier de
Confifeur , pluroft que de Vendeur
d’eau de vie, qui auroit eu pour titre
Marchands de Liqueurs & de Confi-
tures , ce qui n’auroit attire chez eux
que de fort honneftes perfonnes ; au
lieuqefurle pied de Vendeurs d’ecau
de vie il n’y va que de la canaille.
Daailleurs cent Maiftres érablis,com-
me jele viens de dire, auroientdon-
né cent mil francs au Roy pour Paris
feulement , fans compter ce qu’au-
roient pil produire les autres Villes
duRoyaume ; & les quatre cens éta-
blis autrement n’ont pas donné tous
cnfemble plus de dix & douze mil
francs au Roy, parce que ce fonr des
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ignorans {ans cceut & {ans refolution,
uia leur barbe laiflent manger ley
pain par des Armeniens , & qui par
le tourment que leur fait fans ceff |
Monfieur de la Renye, font mocque
& méprifez de toutle monde.
On ne trouvera peut - eftre px
mauvais que jc' mette encore iy
pour dernier Article,, que lorfquek
Roy vint a Paris 3 Noftre-Dame ren-
dre grace 2 Dieu & 2 la Vierge defi |
oucerifon , Meflieurs de Ville ayan
fupplié Sa Majefte de vouloir bia
les honorer de difner a 'Hoftel d
Ville, Elle & toutela Cour, Ellelsc
cepta, & jeus encore 'honnéur de-
tre choifi pour y fervir la Table de
Princes qui eftoit de trente couvers
en qualicé de Maiftre d’Hoftel , ol
je receus toute I'approbation imagk-
nable des Princes & Seigneurs qu
s’y trouverent. Qutre cela je fistor-
tes les Liqueurs tanc pour la Tabk
du Roy, que pour les autres qui i
rent aufli trouvées fort bonnes. Er
fuice le Roy eftant parti pour Verfai
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les ,it refta Monfeigneur le Dauphin,
Madame la Dauphine , Monfieur &
Madame, & plufieurs autres Princes,
Princefles, Seigneurs & Dames pour
voir tirer le feu qu'on avoit préparé
avec une Chambre magnifique ot
onleur donna le bal qui dura jufques
a deux heures aprés minuit , ol j'eus
encore honneur d’y fervir une col-
lation portative de toutes fortes de
fruits & d’eaux tanc pour boire, que
glacees , dont chacun fut encore
fort content, & Meflicurs de 'H6-
tel de Ville m’en remercierent quel-
ques jours aprés avec toute ’honne-
ftete poflible.

Lorfque le Roy futau Camp d’A-
cheres y faire la reveué par pluficurs
fois , yeus aufli Phonneur dy faire
toutes les Liqueurs que Ponluy fervic
¢hez Monficur de Noailles , & d’y
donner moy-mefine plufieurs fois &
boire 3 Sa Majefté.

Quelques Lecteurs chagrins regar-
deront peut-cftre ce préambule com-
Meune piece fatigante & inutile, j'en
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fuis fiché ; mais jene leur en feray
point pourtant excufe,car il peut arrie
ver que d’autres la verront d’un il
plus favorable ; & qu’ils ne {eront pas
fachez en prenant la peine de lirele
Traite qui fuic, & en cherchant a
s'en fervircomme jay pfi faire,d’ap-
plcndrc depuis quel temps je me fuis
meflé des Liqueurs ;& que fi on ne
m’ y avoit pas connu quelque capa-
cité , je n'aurois pas’eu I'avantage
d’eftre choifi pour en faire-en tanc
d’endroits confiderables , & pourles
premieres perfonnes du monde.
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LA

VERITABLE MANIERE
DE FAIRE TOUTES SORTES
DEAUX ET DE LIQUEURS

A LA MODE DITALIE

"De la Diffillation.

O ur diftiller au Bain-Matrie,

il faut avoir un vaifleau quis’ap-
pellela Poire ;autrement dit Matras;
il faut mettre ce que vous voulez
diftiller dedans avec la Liqueur con-
venable A {a diftillation, le couvrir de
fachapelle, autrement dit Cucurby,
& le bien luter tout autour avec du
gros papicr & de la pafte que'on faic
avec de la farine , dont vous frotérez
le papier comme d’une efpece de
colle, puis vous mettrez voftre Alam-
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bic dans un chaudron eu chaudiese
pleine d’cau, felon fa grandeur,que
vous mettrez fur un fourneau outre
pier, & leferez boiillir rotijours d'un

boiiillon égal, afin que cela fafl: |
boiiillircequi eft dans votre Alambig |

& avant que d’y mettre voftre bou
teille ou recipiant vous en laiflerez
tomber environ un demi verre, qui
elt ce quion appelle le flegme: aprés
cela vous y mettrez voftre recipiant
que vous luterez & boucherez bicn
avec du papier froteé de la fufdie
colle, puis vous le laiflerez aller ;&
aurez foin a mefure que voftre chat-
dron diminfira dele remplir avecde
Peau boitillanre ; & pour aiderah
diftillation vous prendrez un torchon
ougrofle ferviette que vous moiiille-
rez dans de 'eau fraiche, & aptes
Pavoir preflée pour en ofter la grofl
eau, vous en couvritez la chapelle de
voftre Alambic; & quand elle {era
chaude i commencer i fecher, vous
Ia remoiiillerez totjours de la meme
manicre ‘jufques 3 la fin de voft
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diftillation. Si voftre Alambic tient
neuf ou dix pintes vous n’y mettrez
que fix pintes de liqueur avec ceque
yous voulez diftiller , parce que f1
vous empliffiez tour-2a-faic ccla
. monteroit & entreroit dans voftre
chapelle, C’eft 3 quoy 1l faut prendre
garde , & lorfque vous verrez qu'il
commencera a boiiillir vous en mo-
riginerez le feu , afin qu'il boiiille
doucement , & l'entretiéndrez toti-
jours de mefme jufqu’ala fin, De fix
pintes de Liqueur ainfimifes a la di-
ftillation vous ne pouvez tirer que
trois pintes de bon, c’eft-d-dire, que
de pinte vous.ne pouvez pas efperer
plusde chopine tout au plus.

Si C’eft en fable que vous vouliez
ditiller, ou 2 la cendre, il faut mettre
voftre vaiffeau dans une terrine ou
dans un pot de fer avec du fable ou
dela cendre deflous & tout autour,
& y faire un feu doux & tempere,
parce que la cendre ou le fable s'é-
chauffent de peu de feu ; ainfi vous
ferez totijours travailler voftre Alam.
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bic, & ticherez de le maincenit dans
/

un mefme degre de chaleur. Pour
aider 2 la diftillation vous mettrez,
comme il eft déja dit cy-devant,m
linge moiiillé fur la chapelle, & pren
drez garde que la Liqueur ne mont
trop, patce que ficlle entroit dansh
chapelle , elle gafteroic toute voltre
diftillation. Prencz  toGijours bien

garde aufli que vos vaifleaux foient |

bicn lutez & de tirer le flegme avan:
que &’y meetre voftre Recipiant.

Pour diftiller & faire de U'E(fence
¢ Efprit d’'Anis.

L faut prendre une livre oucitg

I quarterons de bon Anisvert dEF
pagne, car ¢’eft le meilleur, quevo
mertrez dans voftre Matras de nei
ou de dix pintes comme deflus, &
vec fix pintes de bonne Fau d
Vie , vous le merttrez infufer le for
fur de la cendre chaude , & le cotr
vrirez bien, puis le lendemain vous
e diftillercz fur un fourncau , I
chaud ou trépicr avec un feu &
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charbon doux & égal , prenant tofi-
jours bien garde qu'il ne boiiille point
trop fore, qu’il foic encretenu dans
un mefme degre de chaleur, & que
la Liqueurn’entre point dans la cha-
pelle. Vous tirerez ainfi de ces fix
pintes trois pintes ou-environ de bon-
a0 Eflence;& fi-toft que vous verrez
la goutte blanche en fortir , vous la
retirerez du feu, parce qu'elle fenti.
woit 'empirefme , & cela luy don-
acroit un mechant goutt,

Pour faire ¢ diffiller de I'Ean
& Efprit de Canelle.

P Rexez un quarteron & demy
4 de Canelle que vous concafle-
tez & pilerez , puis vous la merrrez
dans voftre Matras avec fix pintes de
bonne eau de fontaine ou de rivie-
re, & ferez le tout infufer fur dela
cendre chaude du foir au matin ; la
lendemain vous la diftillerez , & de
vos fix pintes vous cn tirerez quatre
ou environ de bonne Liqueur,
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Pour diffiller & threr UEfprit de s

graine de Genevre.

Renez une livre de graine de

Genevre concaflee avec fix pin-
tes d’eau de vie, file Marras eft plus
grand, neuf pintes de vin blanc, c'ef
a dire Pun oulautre, & le faites di-
ftiller , comme deflus , avec un fe
doux & ¢gal , 8 vous en tirerez deu
pintes & chopine ou trois pintes tout
au plus de bonne Liqueur.

Nota, que de tout ce quon far
diftiller , il faur en laifer aller le
flegme , & prendre garde quilne
fente 'empirefime,c’eft 2 dire le fond
del’ Alambic;; lorfquela matieresat
tache au fond , cela luy donne w
méchant gouft, & c’eft cc quonap
pelle Empirefme.
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Pour ﬁzire de 'Ean de la Reine
d Hongrie.

D Awxs le temps de la fleur de

Romarin ; on en cueillera le
maun aprés que le Soleil aura donné
deflus, & on en prendra une livre &
demic quon laiflera eflorer i I'om-
bre pendant deux fois vingt-quatre
heures en la remuant de temps en
temps pour qu'elle {e {eche égale-
ment. Si vous n’aviez pas de fleur
fuffitamment , ou point du tout, vous
prendrez ‘des pointes naiflantes de
Romarin, de Saulge , d’'Hyfope, de
Thim & de Marjolaine , que vous
ferez aufli eflorer comme la feur,
Vous prendrez enfuite voftre fleur,
ou vos boutures , & les mettrez in-
fufer dans voftre vaiffeau avec fix
pintes de bonne Eau de Vie du foir
au matin , aprés lequel temps vous
couvtirez le vaifleau de fa chapelle
que vous luterez bien, & ferez diftil-
et lerour au Bain-Marie,au fable,ila
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cendre, ou feu doux que vous entre.
tiendtez toujours ¢gal; le flegme en
éeant ofté,vous y metrrez voftre bou.
teille ou recipiant que vous luterez
bien, & en tirerez de bonne Eau juf.
ques a deux pintes & chopine au
plus. Cela fait, vous retirerez voftre
vaiffean de defius le feu, deluteres
voftre bouteille ou recipiant que vous
boucherez bien & le laifferez refroi.
dir , & mettrez I'cau dans des bou-
teilles , ou la laifferez dans le reci.

piant.

Autre maniere de faire de UEawde ls
Reine d Hongrie,

Renez de la fleur de Romarin

toute pure efforee comme def-
fus , la quantité d’'unc demic live
que vous meterez dans une boutcille
de yerreavec une pintc ou trois cho-
pines &’ Efpric de vin, & la bouche
vez bien ; vous chercherez enfuitede
bon fumier de cheval que vous met-
grez dans une futaille y-dans lequel

Ol k. s
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yous enterrerez voftre bouteille jul=
ques a un doige prés du fommer dy
goulot,de peur que la vapeur n'en-
ue dedans , quoy - quelle foit bien
bouchée. Vousla laiflerez ainfi dans
ledit fumier I'efpace de fix femaines
ou deux mois, puis vous la Ietirerez,
& quandvoltre Liqueur fera rouge &
claire & le marc tombé au fond,vous
latirerez doucement par inclination,
Cette maniere de faire I'Eau dela
Reine d’Hongrie ne fe peut payer,
attendu qu’elle eft beaucoup meil-
leure que toute aucre, & quelle eft
merveilleufe pour routes fortes de

foulures , bleflures & aucres Incoms
moditez.

Pour diftilier & tirer I'Efprit dy clougd
de Gerofle.

RENEZ un quarteron de cloud

de Geroffle que vous concaflp.
€z & mecerez infufer dans fix pintes
d’Eau de Vie, puis le ferez dittilley
comme deflys,

Ijj
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Pour diffiller de la Coriandye,

T Y ReNEZ trois quarterons ou une

livre de Coriandre, faites-la in-
fufcr dans fix pintes d’Eaude Vie,
& diftiller' comme deflus.

Pour diftiller i froid toutes fortes
de flewrs.

P R EN £z quatre livres de fleus
plus ou moins fuivanc voftre A-
jambic ; mettez - y trois ou quatre
pintes d’eau avec lefdices fleurs, &le
couvrez de fa chapelle que vous lu-
terez bien ; vous mectrez enfuite vo-
ftre Alambic dans un {ceau ou auue
yaifleat fuivant la grandeur dont i
eft , puis vous prendrez de la glace
que vous pilerez & reduirez en ne-
ge, & que vous fallerez comme f
vous youliez faire glacer des eaus,
dont vous entourerez bien le vail-
feau , puis vous meterez le Recipiant
pour recevoir la diftillacion que vow

i
|
J
i
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lnterez bien, & aurcz de I'eau chau-
de dans laquelle vous moitillerez un
linge de temps en temps , dont vous
couvrirez la chapelle aprés en avoie
oft¢ la groffe cau, pour attiter la
diftillation en haut. Voila comme ony
diftille a froid.

Powr diftiller & faire de bon Efpr;'t

de vin.

Rexez {ix pintes de bonne Ean

deVie & la diftillez , vous en
titerez deux pintes & chopmc de
bon Efpric de vin. Sivousvoulez al-
ler jufques A trois pintes il ne fera
pas {1 bon; cependant il pourra paf=
fer, mais mallez pas plus loin.

Pour faire de IEfprit de win donble.

Uaxp vous aurez diftillé vo-

tre Eau de Vie, comme il efk

dit dans le plCCCant Article , vous

prendrez les trois pintes d’ E prit de

Vin que vous en aurcz tiré ,» & les
1 11),
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ferez diftiller encore une fois. Def-
dites trois pIntes vous en tirerez deux,;
ceft ce quon appelle de I'Efpric de
vin double & propre A toute épreuve.

Pour faire des Effences.,

de Canelle ou de clou de Gt
roffie , vous prendrés une demie on-
ce de clou de Gerofile, une once de
Canclle , une pincée de Maflie, deus
baftons de Poivre long , une petitt
poignée de Coriandre, laquelle Co-
riandre vous mettrés en un petitpa
quet de toille ; le tout eftant con-
¢aflé vous le meterés dans une bou-
teille de verre avec une chopine &
bon Efprit de vin ou trois demi-e-
ptiers , & la boucherés bien. Si cet
en efté vous la mettrez dans un pot
de terre ou terrine , entourcz du
{able bien chaud que vous mett@
au Soleil le plus chaud & le plus o
pofé pendant I'efpace de fix femai-
nes ou deux mois , & toutes les nus

g I vous voulés faire de 'Effence
o<
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letetirercz & metcrez la terrine dans
une étuve avec un réchaud ou une
poéle de feu; & fi vous n’avez point
d’étuve , vous meterez la terrine ot
elt voftre bouteille fur de la cendre
chaude ; afin qu'elle sentretienne
'\ dans {a chaleur : Et fi c’eft en hyver
" que vous voulicz faire de ladite Ef=
fence , vous enterrerez la bouteille
cy-deflus dans un tonneau ou bac-
quet dans du fumier chaud, & 'y
laiflerez le mefme efpace de temps
de fix femaines ou de deux mois; &
fi vous voulez faire de PEflence de
Canelle ou de clou de Geroflle fe-
parément , C’eft tolijours la mefme
chofe , en y proportionnant la dofe
d’Efprit de vin.

Pour faire de ['Effence de Mufc
& d Ambre.

ReNez un gros d’Ambre & un

demi gros de Mufc, que vous

mettrez dans une bouteille avec une

chopine d’Efprit de vin ; fivous vou
| S 1H))
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lez qu'elle foit plus forte , vousn'yen
mertrez que demi-feptier ; mais clle
eft fort bonne a chopine. La bou-
teille bien bouchée vous expoferez
au Soleil ,ou la mettrez dans du fu-
mier Pefpace de {ix femaines ou de
deux mois, comme celle ey-deflus,

Pour faive de FEffence de toutes forts
z{e flenrs odoriferantes , ponr Jeivir
4 donnmer le gonft aux Liqueurs.

Rexgz une livee de fleur detel

le forte que vous voudrez, & la
mettez dans un vaifleau de verre,
de terre oude grais, avec trois livies
de fucre en poudre ,dont vous con-
mencerez  faire un lic dans le vai
feau, puis un lit de fleurs,, puisun ¢
de fucre , & continfirez ainfi julques
3 la confommation du tout: celafal
vous boucherez bien voftre vaifieat
& le mettrez 3 la cave au frais [
pace de vingt- quatre heures; vousk
mettrez enfuite vingt-quatre heurs
au Soleil ou dedans une étuve, pus
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aptés ce temps - 13 vous pafleréz le
rout fur une eétamine, & la laiflerez
dégoutter {ans prefler les fleurs. Vous
mettrez aprés la Liqueur dans une
bouteille que vous boucherez bien
pour vous en fervir 3 parfumer tou=
tes forces de Liqueurs.

Ponr faire le Roffoly.

L faut en-premier licu faire boiiil-

lit de I'eau pour en ofter la cor-
suption , & la laifferez refroidir juf-
ques a- ce qu'elle ne {oit prefque plus
quetiede s vous prendrez enfuite tou~
tes fortes de fleurs odoriférantes ,
chacune en particulier fuivant la {ai~
fon | les éplucherez bien , en forte
qu'il n’yaic quela feiiille , & les met~
trez infufer aufli chacune en parti~
culier dans de I'ean, comme cy-def=
fus , jufques 2 ce qu'elle {oit refroi~
die , afin qu'elle en puifle tirer 'o=
deur, Vousen ofterezaprés les fleurs
avec une ecumoire , & les mettrez
€gouter ; enfuite vous mertrez I'eaty

Ly

il

al
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de chaque fleur dans une cruche fut
trois pintes d’icelle vous mettrezune
pinte ou trois chopines d’Efpric de
vin, ce qui fera quatre pintes & che-
pine mefure de Paris, fur lefquelles
vous mettrez trois chopines defucre
clarifié, qui s’appelle trois livres ala
{ufdite mefure, Vous y mettrez en-
{uite la moitié d’un demi-feptier ou
environ d’Eflence d’Anis diftille, &
autant d’Eflence de Canelle. Sl et
trop fucré & qu'il fe trouve pateus,
vous y ajofiterez demy - feptier ou
chopine d’Efprit de vin plusou moins
fuivant qu’il vous plaira mieux, ainf
que de fucre {i vous le trouvez trop
fort 5 & pour empécher que voftee
Efence d'Anis ne blanchiffe voftre
Rofloly , meflez-1a avec P’Efpric de
vin avant que de lamettre dans l'eau.
Si d’avanture il w’avoic pas aflez do-
deur, vous y ajofiterez une ou deux
cueillerées d’Effence de fleurs , 1
vous ‘en avez , pour luy donner le
gouft que vous voulez qu’il ait, avee
une pincée ou deux de Mufc &




° [ bl

. i |
bEs EAUX) 203 i fil
d'’Ambre préparé avec du fuere én
poudre. Si vous n’aviez point de 1)'“@“
fleurs, le Mufc & I’Ambre préparés i
en Effence ou en poudre pourroient L
fufir. Tout cela fait, vous le paflerez finy
4 la chaufle pour le décraffer , & le et
mettrez dans des bouteilles que vous e
boucherezbien. Voild comme fe fait L
le veritable Rofloly , & qui de cette
maniere {e gardera plus de dix ans i Bt
fans aucune corruption, . i

Il
|
0 it Y

B
Pour faire le Roffoly quw'on appelle f‘i;‘ Vhf
de Franchipane. il
C E Rofloly eft une compofition 1%
de fruits, de fleurs & d’odeurs
meflées enfemble , avec les mefmes
dofes & autres chofes cy-deflus. 11 |
faut fur rouc prendre garde que rien i

ne le domine | car ceft Pégalité de

goult qui en fait la véritable qualité, 2
& luy donne le nom de Franchipa< M
ne,

Iv;




204 De 1a DistiLiATION
Pour faire du Populo.

E Populo eft un. petic Rofloly
fort leger & délicat, doux &
aileaboite. Pous le faire il faut pren.
dre trois pintes d’eau, les faire boiiil-
lir, & lorfqu’elles feront refroidies,
wous y mettrez une pinte d'Efpritde
yin, une pinte de fucre clarific,un
demi verre d’Eflence d’Anis diftil-
1ée, autant d’Effence de Canelle, &
fi peu que rien de Mufc & d’ Ambre
en poudre préparé pour quil nesy
connoiffe prefque pas. Ceftainfique
fe fair le véricable &.meilleur Pope-
1o, en y obfervant encore comme
pour les autres Roflolys , de ne poin
arop faire cuire le fucte en le clatk-
fiant , parce qu'il fe candicdansk
‘Rofloly & y fait des nuages. Onie-
marquera encore I ce fujet , que k
Populo de Marfeille eft fujet a cor
ruption , parce qu’on le fait avec de
Teau froide, au lieu que quand el
eft cuite elle ne {e gite jamais.
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Ponr faire U'Ean d’Angelique.

Y Rexez demie once' d’Angeli-
Pquc , autant de Canelle, un
quart d’once de Geroffle ,autant de
Maflie,de Coriandre, & d’Anis vere,
& demic once de bois de Cedre, le
tout concafle dansun mortier, vous
le mettrez infufer dans un pot d’Eau
deVie; eftant infufé du foir au ma-
tin dans une Cucurbite ou Alambic
de verre, vous le diftillerez au Bain-
Marie, & de cette Effence vous en
mettrez {ur un pot d’Eau de Vie de-
puis demie once jufques a deux on-
ces, ou trois de cette Effence , & y
meterez aufli de I’ Ambre & du Mufc,
& Civette ce qu’il fauc.

Pour clarifier le Sucre.

P Ou R la facilité & perfeQtion
de toutes les Liqueurs cy - def-
fus, yay crit quiil eftoir néceflaire
d'expliquer icy comment il faus cla-




206 De ra Distiitarion

rifier le Sucre, & C’eft ainfi que cela
fe doir faire, & que je I'ay totijours
pratiqué. Dansune poéle a confiru-
Ies mettez une pinte ou trois chopi-
nes d’eau avec un blanc d’eeuf que
vous foiictrerez a froid ,afin qu'il fe
mefle bien avec ladite eau. Vous
prendrez enfuite {ix livres de Sucre,
ou Caftonade ; mais pliroft le pre-
mier que le dernier, parce que plus
le Sucre eft fin & beau , plusle Rof-
foly ou autre Liqueur eft bonne &
belle: vous le rompréz par morceaux
& le mettrez dans ladite eau fur le
feu , le ferez fondre & boiiillir en
paflant de fois 2 autre I'écumoire au
fond de la poéle jufques i ce quil
foic fondu , afin qu’il ne sattache
pas; & lorfqu’il voudra monter vous
I'¢teindrez de temps en remps avec
un peu d’eau jufques a la concurren
ce de trois chopines ou deux pintes
que vous confommerez ainfi 2 di-
verfes fois pour I’éteindre. Cela fait
& ayant boiiilli quelques boiiillons,
vous l'ofterez de deflus le feu, &k

SR
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pafferez a travers d’'unc’ étamine ou
dune fervietre moiiillée dans une
terrine, puis vous vous en fervirez,
quand vous voudrez ,a faire toutes
vos Liqueurs ; & {1 vous en'voulez
clarifier une plus grande quantite,
vousy mettrez deux blancs d’ceufs,
& de I'eau a proportion.

Pour préparerle Mufc &G I Ambre avee
du Sucre en pondre qui fera plus
deffer dans les Liguenrs que toutes
les Effences , dont nows avons parlé
¢y-devant.

I L faut prendre quatre grains
d’Ambre , deux grains de Mufc,
& gros comme un ccuf de Sucre, &
bien pulverifer le tout enfemble dans
un mortier jufques a ce qu’il foit re-
duit en farine. Cela faic, vous l'en-
velopperez dans un papier, & enfui-
tedans plufieurs autres par deflusde
peur quil ne s’¢vente. Vous le gar-
derez ainfi dix ans fans qu'il fe gare,
& vous vous en fervirez a parfumer
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les Roflolis , Hipocras & autres Lis
queurs qui ont befoin d’eftre am-
brées & mufquees. La dofe eft une
bonne pincee ou fur la pointe d'un
coutedu {ur quatre ou cing pintesde
Liqueur, & vous l'augmenterez ou
diminiirez {uivanc la grande ou me-
diocre quantit¢ que vous cnvoudrez
faire.

Pour faire IEan de Cete.

Renez trois pintes d’eau boiil

lie, & lalaiflez refroidir , puisy
mettés la moitié d’un demi - feptier
d’Effence d’Anis diftillee que vous
meflerés avec trois chopines d'Efpri
de vin, & jetterés le tout dans lad
te cau ; vous y mettres enfuite une

pinte de Sucre clarifi¢ plus ou moifs |
fuivant voftre gouft. Certte Eau nt

o by -
pas befoin d’autre odeur , a moi
que ce ne foit pour voltre {atisfac-
tion que vous jugicz a propos dya
mettre. Si vous la voules plus fqrtc,
¥ous y aioﬁ;crés de l’EfEi“.t de v
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Pour faire UEan de Canelle.

Ous prendrés de¢ méme trois

pintes d’cau boiiillie , un demi-
fepricr d’Eflence de Canelle diftillee
comme celle d’Anis; fi elle n’eft pas
aflés forte de Canelle vous y en au-
gmcnterés {uivant que vous Paime-
tes. Vous y metcrés enfuite cinq de-
mi- {eptiers ou trois chopines d’Ef-
prit de vin que vous meflerés avec
I'Eau &!’Efflence deCanelle,avec une
pinte de Sucre clarifie , puis vous
paflerés le tout a la chaufle comme

cy-deflus.

Pour faire de I Ean d’ Anis firte ; ot
Ean de Vie anisce.

\ I vous la voulés faire comme
’ beaucoup de gens la deman-
dent, prenés un demi-feptier de vo-
tre Effence d’Anis diftillee , & Ie
mettés fur trois pintes d’Eau de Vie

delameilleure , avec une pinted’cay
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boiiilli , & meflés bien le tout ene
femble. Si vous la voulés fucret,
vous mettrés fur le toutr une chopi-
ne de Sucre clarifié ; mais bcaucoup
de perfonnes l'aiment fans Sucre,
Pafi¢s le tour 3 la chaufle de mefine
que les autres.

Je ne parleray point icy de certai-
nes autres Liqueurs fortes & violen-
tes , qui ne font faites qu'avec de
YEfpric de vin , un peu de Sucre &
quelques Odeurs, comme ’Eaud’or,
le Pitre, le Sec, & autres qu'on ap-
pelle comme on veur, & dont P'ufa
ge eft tres-pernicieux pour la finté,
N’importe pas, voila de quoy elles fe
font, & comme on les fait , en fera
qui voudra.

Pour faire de bon Hipocras blane
é 7’0!&?6’.

P Our en faire la quantité de
deux pintes,, il faut prendre deux
pintes de bon vin 3 huit ou dix fols
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la pinte blanc ou rouge bien fort &
bien vincux , & s’il eft rouge bien
foncé en couleur fur lefdites deux
pinces de vin vous meterés une livre
de Sucre en pierre , deux Citrons
jus, fept ou huit zeftes d’Oranges ai-
ores avec le jus d’'une d’icelles ;11 vous
avés de I’Orange de Porrugal vous
y en mettres le jus d’une avec dix ou
douze zeftes de la mefme Orange;
fivous n’en avez point,iln’eneft pas
befoin : vous metcrez encore fur lef-
dites deux pintes de vin un demigros
de Canelle concaflé, quatre clous de
Geroffle rompus en deux, une feiiil-
le ou deux de Maflie, autrement dite
fleur de Mufcade , cing ou fix grains
de Poivre blanc concafleZ, la moitié
d'un bafton de Poivre long,& une pe-
tite poignée de Coriandre aufli con-
caffez , la moiti¢ d’'une pomme de
Reinette, oufi elle eft petite une tou-
te entiere que vous pellerez & coup-
perez par tranches,& un demi-{eptier
de bon lait , puis vous remuirez bien

le tout enfemble avec une cuelillere

1
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ou un bafton, & le paflerez. enfuite
en une chaufle bien nette jufquesi
ce quil devienne clair ; & lorfque
vous aurez tout mis dans la chaufle,
vous le paflerez peu a peu , afin qu'l
clarific plucoft; & lorfqu’il fera bien
clair & bien tranfparant vous le fe-
rez couler fur une cruche ou aurte
vaifleau que vous couvrirez d’une é-
tamine , linge ou autre chofe que
vous enfoncerez dans le milieu de
Pembouchure, ot vous ferez coules
Ia chauffe, puis vous prendrez furk
pointe d’un couteau de la poudre de
Mufc & d’Ambre préparé que vous
jetterez fur I'étamine ot coule voftre
hipocras & en paffantil le parfume;
il faut préndre garde de n'y en pas
trop mettre , car le bonhipocras doi
avoir de tout & rien qui le domine. Il
fe gardera ainfi un an & plus fans
prendre aucune corruption.
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Pour faire I'Hipocras d'Ean.

RexEz trois demi - feptiers de

bonne eau boiiillie & froide avee
demi- fepticr de bon vin blanc, deux
jus de Citron, avec cinq ou fix zcﬁes
unjus d’Orange aigre fans y mettre
les pepms une dcmle livre de Sucre,
lamoiti¢ d’'un demi gros de Canel—
le, deux ou trois clous de Geroffle;
une feiiille de Maflic, une bonne pin-
cée de Coriandre concaflée, quatre
grains de Poivre blanc concaﬂez un
quamcr de pomme de Rénette cou-
pc par tranches, la moiti¢ d'un de-
mi-feptier de lait , & une demie O-
range de Portugal avec quelques ze-
ftes : meflez le tout enfemble, le re-
muez bien, paflez le d la chaufle coms
me cy-deflus , & le parfumez de la
mefme maniere a proportion ; ce-
pendant beaucoup de perfonnes n’y
aiment pas le parfum, vous pouvez y
augmenter la Canelle. Au lieu de
lait pour le clarifier , vous pouvez

it
il i
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prendre un quarceron  d’Amandes
douces que vous pilerez bien ; fans
coutefois les reduire en huile, & les
mettrez avec toutes les autres chofes
cy-deflus.

On peut aufli faire de 'Hipocrasde
vin d’Efpagne , de vin Mufcat, devin
duRhin, de 'Hermitage, de vin de
Champagne, en mettant {ur tous ces
vins la mefme dofc qu’a celuy cy-
deffus, & avoir bien foin {ur tourde
le bien clarifier.

Pour faire L Ean Clairetze.

I L faut prendre de belles & bor-
nes Cerifes bien meures la quar
ticé de fix livres,deux autres livresde
bonnes Framboifes,8 autant de Gro
feilles rouges aufli bien meures,bien
écrafer le tout enfemble fur un rams
dans une terrine. Sur une pinte d
ce jus yous mettrez une pinte d’Eau
de Vie, une livre de Sucre ou £
quarcerons , fept ou huit clous 'de
Geroffle rompus , fept ou huit grais

PR I S PR e e S A e
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de Poivre blanc , deux feiiilles de
Maflie ou environ , & une pincée de
Coriandre concaflée ; mettez le tout
infufer enfemble dans une cruche
bien bouchée I'efpace de deux ou
trois jours, remiiez le de temps en
temps pour faire fondre le Sucre, &
paflez le 2 la chaufle jufques i ce
qu'il foit clair , & le' mettez dans des
bouteilles. Voila comme e faic la
bonne & veritable Eau Clairette : f
fon y veut donner de I'odeur , cela
depend de ceux qui l'aiment & qui
en fone pour eux.

Pour faire du Rdtd[)/)id rouge.

P Rexez de ‘belles & bonnes Ce-

tifesbien'meures, Pon peut aufli
y mettre des Meérifes noires ou des
Guignes, des Framboifes & des Gro-
feilles - par exemple un quart ou un
tiers de chacun'de ces derniers fruics
fur les deux tiers ou trois quarts de
Cerifes ; bien écrafer le tout enfem-
ble, ou Tun aprés lautre, les preffer
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& pafler au travers d'un gros tamis,
fuivant la quantité qu’on en veut faj.
re. Sur deux pintes de ce jus vous

_mettrez une pinte d'Eau de Vie, fur

chaque pinte cinq ou fix.onces de
Sucre, un demi gros de Canelle, trois
ou quatre clous de Gerofile, & qua.
tre ou cinq grains de Poivre blane,
le tout concafle. Vous meccrez le tout
infufer dans un vaiflean de terreou
de grais, & le boucherez bien. Voili
la veritable dofe pour unc pinte,fur
laquelle on fe peut regler pour tell
autre quantité qu'on voudra.

Si vousn’y voulez que des Ceriles,
¢’eft cotijours la mefme dofe. Beaw
coup de gens le font differemment

b v . . .
de chaque fruit en particulier, mas

ceft totjours la mefme chofe quar |

aux autres ingrediens.
_ Pour luy donner le gouft de noya
A ceux qui l'aiment, 1l faut prendt
quatre ou cinq livres de noyaux de
Cerifes,une livre ou deux d’ Abricot
bien piler & concaflerle tout enfem
ble, & le jerrer dans voftre conncs
¥
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& a proportion dans vos cruches ,
fuivant la quantité que vous en vou-
lez faire. Vous paflerez celuy quieft
dans vos cruches a la chaufle ; pour
celuy des tonneaux il s’éclairci de
luy-mefme. On y peut mettre aufli
des fleurs de Coquerico , cela n’eft
pas méchant & n’y fait point de mal.
Voila en quoy confifte la veritable
perfection du Rataphia; & I'on fe
fouviendra qu’en parlant d’un ton-
neau , comme il eft dic cy-deflus, on
entend parler d’un muid, ou demie
queué , & que c’eft par leur con-
tinence quil faut regler la dofe
de tous les ingrediens & autres cho-
fes concernant ladite Liqueur.

\ Pour faive du Rataphia b'anc | autres

ment dit Eaw de Noyan.

Ur une cruche de douze pin-

S tes d’Eau de Vie, il faut me.tre
infufer pendant deux fois vingt-qua-

| treheures trois quarterons de noyaux
de Cerifes bien pilez, ou bien une

K
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demie livie d’Amandes d’Abricots
pilez avec la peau, avec un gros de
Canelle , une douzaine de elous de
Geroffle,deux pincees deCoriandre,
trois livres & demie de Sucre, &
quatre pintes d’Eau boiiillie aprés
welle eft refroidie , laquelle vous
meflerez lorfque vous voudrez pafler
voftre infufion 2 la chaufle, puisaprés
wous mettrez la Liqueur dans de
bouteilles & les boucherez bien.

Pour faire de U'Ean de fleur d Orang

% O ur faire deux pintesdEu

de fleur d’Orange pout boit |
en boiffon rafraichiflante , il fau
mettre fur deux pintes.d’cau un quar
ceron de fleur 'd’Orange, avec nai
ou dix onces de Sucre , parce qul
attire toute Podeur , vous leslaifferc
ainfi infufer dans une terrine pef-
dant une heur¢ & demie ou deus
heures ; de mefime en ferez-vous ¢
toutes lcs autres fleurs a propottiod
qu'clles fonr legeres; car il n'enfa
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pas tant quand clles font plus pe-
fantes. On peutfaire de pareille Eau
que celle icy-deflus, de fleur de Vio-
lette,, de Jonquille , de Giroflée, de
Jafmin , de Rofes mufquées,de Thu-
bercufes , & generalement de toutes
les autres fleurs odoriferantes. Si la
Liqueur {e trouve trop fucree , vous
y meterez de I'eaus fi elle ne Peft pas
aflez , vous y ajoiiterez du Sucre,
Linfufion faitc vous paflerez le toug
a la chaufle ou dans une étamine,
le ferez rafraichir & lc donnerez 3
boire.

Pour faire de bonne Limonade.

SUR une pinte d’eau mettez trois
jus de Citron ,fept ou hui zeftes,
& fi les Citrons font gros & bien &
jus il n’en faur que deux , avec un
quarteron de Sucre , ou tout au plus
cing onces ; lor{que le Sucre eft fon-
du & le tout bien incorporé, vous le
paflerez 3 la chaufle, le ferez rafrai-
chir & le donnerez 3 boire.

K ij
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Pour faire de L'orangeat.

’Orangeat {e fait comme Iz

Limonade ; fi les Oranges font
bonnes & qu’elles ayent bien du jus,
il n’en faut que trois ou quatre aveg
huit ou dix zeftes pour luy donner
gouft, & y metere du Sucre comme
a la Limonade. Sil'on y aime lo-
deur, on'y peut mettre un peu de
Mufc & d’ambre preparé,maisilnen
faut guere , car il ne faue pas quil
paroifle qu’il y en ait.

Pour faire de U'Eaw de Fraifes.

L faut fur une pinte d’Eau met-

tre une livre de Fraifes que vous
écraferez dans ladite eau, puis vous
y MEttrez un quarteron ou cing on-
ces de Sucre , & vous y preflerez a-
presun jus de Citron; & fi le Citron
eft fore, c’eft aflez pour deux pintes.
Lz tout infuf¢ le temps fufdic pout
{fa Limonade , vous le pa.‘fcrcz ala ‘
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chaufle , le ferez rafraichir & vous
le donnerez 2 boire.

Ponr faire de U'Ean de Grofcilles.

RENEZ une pinte d’Eau avec
: une livre de Grofeilles: que
vous ecraferez dans ladite cau, & y
mettrez un quUarteron ou cing onces
de Sucre : yous la paflerez enfuite 2
la chaufle jufques i ce qu’elle {oit
bien claire, la ferez rafraichir & la
donnerez a boire. Il n’y faur point
de Cicron, parce qu'elle eft aigrette
delle-mefme.

Powr faire de I'Ean de Framboifes.

I L faut prendrela mefme quanticé
| de fruit & I'écrafer dans pareille
quantit€ d’cau; cependant fi laFram-
boife cft bonne , il fuffira de trois
quarterons avec cing onces de Su-
cre:il n’y faut point de Citron, non
plus qu'a PEau de grofeilles, le rout
| fondu & incorporé, vous le paflerez
K ijj
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i la chaufle , le ferez rafraichir , &
le donnerez 3 a boire.

Powr faire de I'Eau de Cerifes,

A x's une pinte d’Eau mettez

& ¢crafez demie livre outrois
quarcerons de Cerifes, {fuivant qu'cl-
les font bonnes, avec un quartcxon
ou cing onces de Sucre ; paflez le
tout a la chaufle jufques 2 ce qu'ilfoit
bien clair', faites le rafraichir, & Ie
donnez i boire,

Pour faire de ['Eau d Abricots , de
Pefches , on de Poires mufquées.

ANs une pinte d’eau mettez

{ix ou huic Abricots , Pefches
ou Poires mu(quces fuivant leur
grofleur on en dugmente ou P'on en
dlmmue 5 vous 1cs coupperez par
morceaux , leur donnerez un boiiil-
lon dans ladltc cau pour cn tirer ¢
gouft, & le rourrefroidi, vous ymet-
frez un quarteron ou cing onces de
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Sucre, & iceluy fondu, vous le paf-
ferez a la chaufle jufques 2 ce qu'il
foit clair, le ferez rafraichir & le
donnercz a boire.

Pour faire PEan de Grenade.

L faur prendre une Grenade de

moyenne groffeur, la bien ¢éplu-
eher ; & I’écrafer au pliroft dansunc
pinte d’cau,de peur qu'elle ne noircif-
fe; vous mettrez enfuite dans ladite
Eau un quarteron ou cing onces de
Sucre,paflerez letout ¥la chauffe juf-
ques 1 ce qu'il {oit clair, le referez ra-
fraichir & le donnerez a boire; &
fila Grenade ne donnoit pas affez de
couleur avoftre Eau, vous y mettrez
ane ou deux cueillerées de fyrop de

Grofeilles pour achever de luy don-

ner couleur , ou bien du Tournefol

que vous y'mettrez tremper & puis

le preflerez.

{
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Podur faire de I'Ean de Verjus,

ANs une pinte d’ecau mettez

crois quarterons de Verjus en
grain, ou bien une livre 8’il n'eft pas
beau , que vous écraferez auparavant
dans un mortier , fans le piler pour-
tant , de peur que les pepins n’y don-
nent un mauvais gouft : vous le jette-
rez enfuite dans I’eau, le manirez
avec les mains, en paflerez & ofterez
le gros marc, & y mettrez un quar-
teron ou cing onces de Sucre, fui-
vant Paigreur du Verjus : fi-toft que
le Sucre fera fondu, vous paflerez
le touta la chaufle jufques a ce qu'il
foit clair comme de I’eau de roche;
le ferez rafraichir & le donnerez 2
boire,

Powr faire ' 0r3at.

RENEZ une once trébuchante
de graine de Melon bien mon-
dec que vous mettrez {ur unc pinte
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deu; vous y pouvés aufli ajoficer ,
{i vous voules , deux ou trois Aman—
des améres pilées & autant de dou-
ces, {i vous ne voulés pas,cela dépend
de vous, cependant cela luy donne
bon gouft : vous ptendres le tour &
le pilerés bien dans un morstier & le
reduircs en pafte, de peur quelle ne
shuile en la pilant , vous larroufe=
rés de deux ou trois gouttes d’eair;
lorfque voftre, graine & vos Aman-
des {eront bien pilées vous y mettrez
trois onces ou un quarteron de Sucre
ou environ, que vous pilerés bien a-
vec voftre pafte ; puis aprés vousmet=
trés ladice pafte dans voftre eaw &
I'ydélayeres bien; vous y meterés en—
fuite fept ou huit goutes d’eaw de
fleur d’Orange ou approchant d’une
demie cueillerée, & paflerés le: tout
fur une étamine ou un linge bien
blanc ; mais plitoft I'écamine que le
linge,, paree qu'il luy donne quelque-
oisun meéchant gouft. Cela fait,vous
preflerés, bien le marc, afin qu'H.n’y
refte rien ; puis vous y ajofiterés, fi

Ky
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vouis voulés , un poiffon de bon laic
devache : mettés le tout rafraichic
dansuneboutcille , & la remuesbicn
avant que d’en donner aboire.

Pouy faire PEan de Piffaches, de Pi-
gnon ¢ de NoiZetses.

Ligs {e font toutes trois de la
¥, mefme maniere que celle cy-
deflus ; 3 'exeeption du lait & des
amandes dont il ne faut point ; au
refte mefme dofe de chaque chofe.

Powr faive' PEan de Canelle en boiffon
rafraichiffante comme la Limonade,
@ antres Eanx cy-deffus.

P Rewnez un coquemard ou une
bouzeille de verre dépoitillee,
&une pifite d'eau que vous fercs
boiiillir devant le feu; & lorfquelle
aura boiiilli vous la retireres du feu,
& y mettrés une demie once ou en-
viron de Canelle en bafton avec deux
ou trois clous de Geroffle : vous bou-
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cheres bien le coquemard ou la bou-
reille, & la Jaiflerés ainfi refroidir ;
enfuite cetee cau eftant froide vous
en preadres demi-feptier que vous
meceres dans deux pintes d’eau; fi
vous n'en voulés.qu'une pinte, vous
n’yen mettrés que la moitié de demi-
feptier ou environ fur chaque pinte,.
avec unquarteron de Sucre ou envi-
. Yo, {uivant qu’on laime : le tout fair
ainfi, vous le mettrés rafraichir & le-
donnerés 1 boire,

Pour faire I’Ean de Coriandye:

A Nsune pinte d’eau boiijllie

& 1 demi froide mettés in-
fufer une demie once au plus de Co-
tiandre jufques 3'ce quielle foit re-
froi/dic tout-a-faic, puis vous y ajoti-
[CICs trois onces ou un quartéron de
Sucte, paflerés la Liqueur fur une é-
tmine, la ferésrafraichir, &la don-<

’

neres a boire,
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Pour faive de U Eau de Fenoiiil wert,
de. Pimpernclle ¢ de Cerfeiiil.

L. faut prendre de 'unon de l'aus

tre une poignee , & la mettre in-
fufer dans une pinte d’eau a froid
I'efpace d'une heure ou d’une heure
& demie, puis vous y mettres trois
onces ou un quarteron de Sucre; la
paflerés, la ferés rafraichir & la don-
neres a boire. ;

Dans toutes les Eaux cy - deflus fi
Ton y veur du parfum de Mufc &
d’Ambre prépares , vous y en met-
trés, mais fi peu, qu’il ne s’y connoif
fe prefque pas,comme il eft dejadie
ailleurs.

Et lor{que vous voudrés glacer &
mettre enSorbec toutes lefdites Eaux,
vous y redoublerés la dofe de Sucre,
& mettrés fur une pinte demie livee
de Sucre, & augmenterés aufli moi-
ti¢ de fruit,de fleurs ou de graine 3
proportion de ce que vous voules
faire, parce que fans cela elles n'av-

|
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roient : point de gouft; & la ‘glace
leur ofteroit toute leur qualité,prin<
cipalement a celle du Citron dite
Limonade. Erant ainfi force de fu=
cre,de Citron, de Mulc & d”Ambre;
ceft ce qui luy donne le nom &
la qualite de Sorbec de Levant.

Pour faire de la Crefme glacée.

Renez une chopine de lait; un

demy feptier debonne Crefme
douce, ou bien trois poiffons avee
fix ou fept onces de fucre, & une
demy cueillerée d’Eau de fleur d’O-
range ; puis la mettrez dans un vaifs
feau de fer blanc, de terre ou autre
pour la faire glacer.

Comment il fant faire glacer towtesles
Jfufdites Eanx.

A manierede glacer toutes lef=
dites -Eaux chacune ren parti-
culicr, ; vous en meterez trois,quatte;
ou {ix boites ou autre wvaiffeau fui-

R
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vant leur grandeur dansun’ fcean §
un- doige de diftance les ufies des
autres; puis vous prendrez de lagla-
ce, que vous pilerez bien & la falle-
rez’ lors qu’elle fera pilee ; & en
meterez promprement dans le {ceau
tout au tour de vos boétes jufques
a ce que le fceau foit plein & quel-
les {oient couvertes. Pour un fceau
comme cela ou il yaura cing ou fix
boéces; pour les faire glacer promp-
tement & que eela fe fafle bien, il
faut la quantité de deux litrons de
{el ou environ. Le tout ainfi difpofé
vous le laiflerez repofer une demie
heure ou trois quarts’ d’heure de
temps, en prenant garde que Peaune
fubmerge vos boéres A mefure que
la glace fe fond , & quelle n'entre
dans vos Liqueurs ; pour éviter quioy,
vous faites au bas.du fceau un trou
ol vous metez un fauflet, par lequel
vous em tirerez T'eau detemps en
temps. Enfuite vous rangerez la gla-
ce de deflus vos boétes & reiurez
la liqueur avec une cueillere afin qu-
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elle fe glace en neige, & fi elle eftoit
glacée grofle vous la manirez avec las
dite cueillere pour la diffoudre, fans
quoy elle n’auroit point de gouft, &
lors que vous aurez manié toutes vos
boétes & vos liqueurs, & pris bien
garde qu'il ne foit point entré de gla-
cefallee dedans, vous les recouvrirez
de glace & de fel pilé comme def-
fus , & fi vous éces prefI¢ pout les fai=
fe plus promprement glacer, il faut
lesforcer de fel , & vous n’aurés plus
befoin de les remuer que lors que
vous les voudrez fervir , & ne les
dreflerés que lors que vous ferés prée
dele faire, yoila en général comme
fe font toutes les caux glacées.
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Pour faire glacer toutes fortes de fleays
& de fruits ponr paroiftre dans lis
grands vepas , & en augmenter|or-
nemeint.

L faut pour cela faire faire des

moules de fer blanc enformede
pyramide carree; ou en triangle&y
faire mettre au bout de la pointeun
rond de fer blanc pour les faire te-
air {ur icelles,afin de les pouvoirgar-
nir de fleurs ou de fruits depuss le
fommet jufques i la bafe. Ce quife
faicainfi. Si c’elt une pyramide de
fleurs il fautles bien aranger,nuan-
cer & diverfifier par lits, & ficel
une pyramide de fruics, il faut aufl
les ranger & diverfifier par lits en |
mettant totjours les plus petics du
cofté de la pointe & les plus grosdu
cofté de la bife, jufques a ce quele
moule foit plein ; puis aprés vous Ies
emplirés d’cau & les boucherés d¢
leurs couvercles & les mettres dans |
gn {ceau ,unbacquet, ou aucre vail
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feau fuivant la quanticé avec de la
glace pilée & bien fallée dont vous
envelopperez & couvrirez lefdites
pyramides & les ferez bien glacer,
Lors qu’elles feront bien glacees &
petrifices & que vdusles voudrez fer-
vir,vous les tirerez de la glace, &
pour les ofter plus facilement des
moules & cmpe(chcr qu'elles ne fe
brifent, vous aurez foin d’avoir de
eau boiiillante toute prefte dont
vous frotterés avec un linge moiiillé
dedans la furface des moules des py=
ramides , ce qui détachera lefdites
pyramides d’avec lefdits moules;
Vous les mettrés enfuite au milieu
d’un plat ou foucouppe que vous au-~
Iez preparée pour cet effet, & vous
les garnirés tout 3 Pentour de go=
blets dans lefquels vous mettrés vos
caux glacées, ces fortes d’affaires pa-
roiflent beaucoup & font d’un tres-

bel effet fur une table de confcquens
ce,
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Pour faire des Sirops 4 boire ¢
ponr garder.

L faut prendre des grofeilles rou

ges, les écrafer fur un Tamis dans
une Terrine fuivantla quantité que
vous en voulés fajre, puis vous pot-
terez la terrine a la cave & la met-
trés {ur un tonneau ou fur une plan-
che, enforte qu'elle ne touche pas i
terre,vous laiflerez ainfi cuver cejus
I'efpace de trois ou quatre jours, au
bout duquel temps vous le coulerés
tout doucement dans une- autre tet-
rine par deffus un Tamis ; puis vous
le paflerés dans une chauffe jufquess
ce qu'il foitbien clair. Enfuitte vous
prendrés quatre livres de fucre que
vous mettrés dans une poéle i confi-
tures que vousarroferésavecdelean |
pour le faire fondre ;& le ferez cuire | |
yufques au Caramel, c’eft adireals §
plus forte cuiffon,en prenant bien ‘ ;
garde qu'il ne fe briile, & lors quil |
fera en cet ¢érat vous y metrezdeu




pEs Eaux. 23§
pintes de jus de grofeilles bien clair
enpaflant'écumoire par deflous,de-
peur que le fucre cuitnes’attache au
fond, & le laifferes repofer un mo-
ment; cela fait vous le meterés fur
un bon feu & le pouflerez-a la cuif=
fon, prenant bien garde de ne le pas
trop faire cuire & de lebien écumer
jufques i ce qu'il {oic dansla cuiffon.
Pour connoiftre quand il eft cuit,
il fauten prendre dans une cueillere
trois ou quatre goutes que vous coll-
lerez 'une aprésautre dansunver-
re d'eau, & lors qu'elles tomberont
au fond duverre 1 travers I'eau fans
fe diffoudre que fort peu , vous-tire-
tés voltre firop & le laifferez refroi-
dir, puis le meterés dans desbouteil-
les & il fe gardera ainfi tant que vous
voudrés,

Les {irops de cerifes & de fram-
boifes fe font de mefme A Pexcep-

{ ''tion qu’il ne faur point les laifler cus

VCr.
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Pownr fuire le Sirop d’ Abricots,

L faut prendre des abricots bien
I meurs la quantité de {ix livees &
les coupper par morceausx,puisy met-
tre trois ou quatre pintesd’eau,les
bien faire boiiillir enfemble jufques
a ce quils foient prefque cuits, les
laiffer 2 demy refroidir & puis les
pafler fur untamis, ccla faic vousen
prendrez'eau que vous paflerés il
chaufle & la mettrés dans unc poéle
2 confitures avec quatre livres de fi-
cre fondu dans ladite eau , que vous
ferez cuire jufques i ce qu'il foiten
firop & quc la goute tombe julquau
fond d’un verre d’cau. Il faur avoi
foin de lebien écumer en cuifant, &
lors qu’il fera fait le laiffer refroidis
& le mettre dans des boutcilles pour
vous en fervir lors que vous en aurts

befoin,
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Pour faire le Sirop de verjus.

Renez du verjus en grain, pilés

le promptement & le jettes fur
un Tamis dans une Terrine, au def-
fus duquel Tamis vous preflerés bien
le marc & le paflerés au plus vifte 2
lachaufle jufques a ce qu’il foit clair.
Vous mettrez enfuitte dans une poé-
le a confitures quatre livres de fucre
que vous ferez fondre & cuire juf-
ques a la groffe plume, €eft 2 dire
aprochant du Caramel , mais il ne
faue pas qu’il aille jufques 13 ; vous
prendres aprés deux pintes de voftre
jus de verjus bien paflé | que vous
mettres dans la poéle o eft le fucre
que vous pouflerés promprement
jufques ala cuiffon cy-deflus,de peur
qu'il ne jaunifle. Il fauc prendre gar-
de que la goutte que vous jetterés
dans le verre d’cau de rtous les Sy-
tops cy-deflus , ne tombe trop '3
Plomb , & qu’elle ne s’écarte dans
le fond du verre | car fila goute

mi
i
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tomboit trop a plomb d’eftre trop
cuit , il coureroit rifque de fe can-
dir, c ‘eft a quoy il fautprcndrc g

de.
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MANIERE DE FAIRE
des compotes , lors que
'on veut donner a man-
ger a quelqu’un de confi-
deration & pour les faire
proprement & prompte-
ment.

COMPOTES D'ESTE DANS
le temps des fruits nowveanx
espremicrement des framboifes,

PO UR faire une compote de

framboifes, il faut prendre une

demie livre de fucre dans une
petite poéle i confiture ou poilon,
que vous ferez cuire jufques 3 ce
quil foit 2 la plume ,"ce que vous
connoiftrez en fouflant doucement
autravers devoftre écumoire & lors
€ue vous yerrez que le fucre s’envos
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lera comme de la plume,vous y jet-
terez promptement unc livre de
framboifes bien épluchées & bien
entieres, 8¢ ofterez aufli-toft voftre
poéle de deflus le feu & la laifferez
repofer. Peu de temps aprés vous
remurez tout doucement les fram-
boifes avec la poéle & leur donne-
rez enfuitte un boiiillon {1 vous vou-
lez , puis les laifferés refroidir & les
fervirez. Ainfi les framboifes de-
meureront toutes entieres , & voftre
compote fera fort belle & bonne,
& pour en augmenter la perfection,
vous n’oublirez pas a les bien écu-
fner avec un papicr ou une cueillere,

Pour faire des compotes de grofeilles
rouges , comme ;m]ﬁ de la gclée.

Uant aux compotes de gro-
{cilles rouges elles fe font de
meime que celles de framboifes, &
{i vous voulez faire de la gelée qut
{oit parfaitement belle , vous prei-

drez quatre livres de fucre que zous
crez
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ferez cuire a la plume , puis vous
prendrez quatré ou cing livres de
grofeilles bien epluchées que vous
jeteerez. dans voftre fucre, & les fe-
rez boiiillir & grand feu avec une ou
deux douzaines de boiiillons , puis
vous les jetterez fur un tamis dans
une tesrine, & les remettrez aprés
for le feu boiiillir une vingtaine de
boiiillons jufques a ce qu’elle {oit en
gelee & les mettrés aprés dans tels
pots qu’il vous plaira.

Pour faire des Compotes de Cerifes.

L faut prendre une livre de Cerix
Ifes, leur couper la queué par le
milieu ou par la moitié ; éranc ainfi
preparées vous prendrez une poéle
a confituites, ou un poilon dans le=
quel vous mettrez une demie livre
de fucre ou environ, quevous ferez
botiillir prefque en firop, & jetrerez,
vos cerifes dedans , & les ferez boiiil-
lit promeement & 3 grand feu une
douzaine de boiiillons ou environ A

L
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puis les ofterez de deflus le feu, les
r#murcz & avec un papier ou une
cueillere vous en tirercz I'¢cume,
Cela fait, vous les laiflerez refroidis
& les {ervirez.

Pouy faire des Compotes d Abricots
verts.

Renez la valeur d'un licron ou
environ d’abticots verts ; ayant
cpla preft,vous prendrez un chaudton
ou une pocle a confitures, dans la-
quelle vous mettrez de Veau ademi;
vous y mettrez enfuite deux ou tiois
bonnes pelletées de cendres de bois
neuf, ou bien pour un fou ou deux
de gravelee; & lorfque, vous aurez
fair cette lexive,8 quelle aura boiiil-
li fept on huit botiillons,, vous jette-
rez vos -abricots dedans,que vous
remirez tout doucement ayee Fe-
cumoite , & verrez cn les maniant
s'ils quittent leur bourre , & {i- tol
quils Ja quitteront. vous les: pren-
drez dans voftre écumoire & lesjjet
terez-dans de Ieau froide ; enfuits
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vousles manirez avec vos doigts pour
les. bicn néroyer , & les rejette-
rez a mefure dans d’autre eau claj-
re, puis vous meterez de I'cau boiiil-
lir dans une poéle A confitures & les
jetterez dedans pour les faire blan-
chir, ce qui sappelle cuire , vous ti-
terez avec uns épingle s'ils fone cuits,
& fielley entre facilement fans trop
la prefler ; vous mettrez enfuite un
demi-feptier ou chopine de fucre
clarifi¢, oubien du fucre A I'équipo-:
lent que vous ferés fondre dansune

petite poéle a confitures 5 & lorfque-
voftre fucre boiiillira, vous prendrés

vos abricots que vous aurez faic é-

gouter fur un tamis ou autre chofe,

& lesjetcerés dedansles ferésboiiil -

lir deux douzaines de boiiillons rout

doucement , & lorfque vous verrés

qu'ils commenceront 3 wverdir vous

les poufferés promtement fept ou

huit boiiillons, & les ofterés de def-

fusle fou: cela faic, & aprésles avoir:
femiiez & ccumez, vous les laifferés

tefroidir, &les fervirez.

Lij
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Autre maniere de Compotes d Abricots
werts,

REenzz des abricots verts telle

quantité dont vous aurez befoin,
& pour les faire promtement yous
prendrés une poignée ou deux de fel
que vous pileres bien menu,que vous
mettrés avec lefdits abricots dansune
{erviette,& les faflerés bien d’un bout
A l'autre en. les arrofant d’un peu de
vinaigre; aprcsles avoir faflez &que
vous. verres que la bourre en fera
oftée ,vquslesleverés avec vos mains
pourenfaire tomber lefel autantque
vous pourrés, & les jetterés dans de
P'caufraiche pourles laver , puis vous
aurez de Peau boiiillante toute prefte
ol vous les jetterés, aprés les avoir
bien fait égouter de Ieau fraiche ot
ils eftoient,, & les ferés boiiillir juf=
ques i ce qu'ils foient cuits , puis vous
les tirerés & les jerterés dans del'eau
fraiche ; enfuite vous préparercs du
fucre dans une pogle, & lorfquil
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botiillira vous les jetterés dedans , a-
prés les avoir fait égouter de la der-
niere cau, & les menerés 2 petit feu
jufques a ce que vous voyiez qu’ils
commencent a verdir, & les acheve-
rés promtefient comme les autres.
Cette maniere eft la plus promte &
laplusaifée; cependant 'une & I'au-
tre font fort bonnes pour les abricots
verts feulement , & non pour les a-
mandés, car elles ne fe peuvent pas
faire de mefme,

Ponr faire les Compotes d' Amandes
wertes.

I L faut, de mefme que les abricots,
pafler les amandes a la lexive de
cendre ou de gravelle , & les gouver=
ner tout ainfi que les abricots car el-
les fe font de la mefme maniere 5 &
fi vous voulicz en tirer au fec aprés
qu'elles ont efté au fucre, vous met-
tres du fucre clarifié dans une poéle
& le feres cuire 3 la plume, & aufli-
toft yous jetterés vos amandes de-
L ij
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dans , aprés lesavoir faic ¢gouter fur
un tamis : cela fait, vous les remet-
trez fur le feu , les remuirez bien, &
Jes ferés boiiillir, parce qu’clles au-
ront décuit voftre fucre a la plume,
puis vous lesretireres d deflus le fev,
& les laifferés  refroidir 3 moitie,
puis avee une cueillere ou le dos de
voftre écumoire vous froter¢s voftre
fucre tout au tour de la poéle jufques
a ce que vous Yayiez trouble parrout.
Vous les tirerés enfuite avec vofte
écumoire , en ferés ¢gouter le fucre
& les arrangerés fur un clayon de fi
d’archal, ou fur dela paille épluchee,
que vous arangerés fur un plat ou
terrine ; ainfi vos amandes feront fe-
ches cnun moment, & vous €n pout-
rez faire telle quantité que vous vou-
drez de feches ou de liquides. Lon
peut tirer les abricots verts de mek

me.
%
)

%
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Pony faire des Compotes d Abricots
lor/qu’ils [Gnt en maturité,

Ous prendtés une douzaine

d’abricots que vous fendrés
par la moitic, & cafferés les noyaux
pour cn avoir les amandes que vous
pelerés & tiendrés preftes pour les jet-
ter apres dans la Compote. Vous
mettres enfuite une demie livre de
fucre dans une poéle i confitures que
vous ferez fondre, & aprés qu'ilaura
boiiilly vousy arangerés vos moitiez
d’abricots , & les fgercz boiiillir une
trentaine de boiiillons, & vy jetterds
vos amandes cy-deflus , puis vous les
retirerés de deflus le feu en les re-
muant tout doucement , afin d’a-
maffer I'écume que vous ofterez avec
du papier: quand les abricots auront
jette leur eau vous les remettrez fur
le feu boiiillir dix ou douze boiiil-
lons, & s’il y a encore de I'écume
vous Pofterez, les laifferez refroidir
& les ferez fervir, Si par hazard vos

L iiij
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abricots eftoient trop durs , vous
pouvez les pafler a P'eau, leur y don.
ner un boiiillon, & les y faire ¢gou-
ter avant que de les' mettre dans le
{ucre. Si vous voulez les peleril e
tiendra qu'a vous , car fouvent onles
pele, & f{ouvent on ne les pele pas, |
cela dépend de la fantaific. Quand
ils font pelez, la Compote eft plus
belle , mais elle n’a pas tant de gouft
parce quavec la peau clie fent plus |
le fruic qui eft ce qui eft de plus a-
gréable. L’on {e fouviendra encore
quavant de les mettre dans le fu-
cre il faut qu'il foit cuit en firop, car

autrementtout s’€n iroit en marmes
lade.

Les Compotes de Pefches fe.font |
de la mefme maniere,

ek
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Powr faire desCompotes de pefthes
d'abricots , on de prunes grillées.

Ous prendrez des Abricots,
des Pefches, ou des*Prunes
telie quantité qu’il vous plaira , que
vous ferez griller fur un réchaud de
feuardent de tous cotez,puis les pele-

Y

i

rez avec le doige le plus proprement
que vous pourrez,& les meterez dans
un plat d’argent ou dans une ter-
rine, oudans une petite poéle i con-
ficures bien nette, & vous'y jerterez
une bonne poignée ou deux de Sucre
en poudre avec un demiverre d’eau
puis les-remettrez fur le feu, & leur
donnerez quatre ou cinq boiiillons,,
afin que le Sucre fe fonde. Enfuite
vous les retirerez de defus le feu | les
hiflerez refroidir, & lorfque vous fe~
rez prefts de les fervir vous y mettrez
par deflus quelque jus de Citron ou
d’Orangﬁ'c PRSI ITER s

Ly
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Pour faire des Compotes de pranes
de Perdrigon.

T Renez lavaleur de deuxlivees ou

environ de prunes de Perdrigon
que vous pelercz bien proprement &
les jetterez a mefure dans. de l'eau
fraiche. Quand vous les aurez pe-
1ées,, vous terez boiiillir de I'eau dans
unc poélea conficures, danslaquelle
vousles jettercz.aprés lesavoit tirees
& bien fait égouter dela fufdite cau
fraiche, puis vous leur donnercz un
boiiillon , & prendrez garde quclles
ne fe mettent cn marmelade ; enfuite
wvous les retirerés & les ferés egouter
furle cul d’un plat ou d’'une aflictee:
~vous prendrés aprés une demiclivie
»ou trois quarterons au plus de Sucre,
que vous mettres fur vos deux lives
de fruit que vous ferez cuire en fyrop
un peu fort , puis vous.y arangerez
vosPruncs Lune aprés I'autre,depeus
au'clles ne fe rompent , & les remu-
sez tout doucement dans la poeles
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fes remeterez fur le feu, & leur don-
nerez fept ou huit boiiillons | puis
vous les tirerez ,les écumerez | fes
hiflerez refroidir ; & les fervirez.

Les Prunes delitde vere fe font de
la mefme facon; fi elfes ne font pas
meurcs vous les ferés un peu cuire
davantage,ce que vous connoiftrez
en les maniant en cuifant , & pren-<

drez garde quiclles ne s’écrafent pas
dans lecau.

Poar faire des Compotes de Mivabelles;
de Dimas wiolet ¢ noir, pranes-
de Sainte Catherine & antres..

O'v r faire des Conipotes de
toutes- les fufdites Prunes .

vous en prendrez'telle quantité'qne
vous voudrés . ou environ deux lj-
vics comme cy - deflus ', que vous
paflerés aT'eau boiiillante comme leg
autres; fans que pourtant il foit befoin
de les peler principalement les. M-
tabelles, pour la quantité de Sucre.
& degre de cuiffon ,.c’eft. de mefe
L vj
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me quaux prunes de Perdrigon,

Pour faire des Compotes de verjm
€n grain.

I L faut prendre une livre ou deux
de verjus en grain du plus gros &
du plus beau, le fendre par le cofte,
& avec la pointe d’un petit coutcau
enofter les pepins , & jetter le verjus
dans de I'eau fraiche ; enfuite vous
ferésboiiillir de Peau & le jetteres de-
dans aprés Pavoirtiré & bien fait ¢-
gouter de la fuldite premicre eau, &
lorfque voftre eau commencera i
boiiillir & fremir vous tirerés le tout
du feu, & lelaifferés refroidir , vous
prendrésaprés une livre de Sucre que
vous._ ferés fondre & mettrés égouter
voftre verjus que vous jetterés apres
dans iceluy, & le laifferés boiiillir 3
petit feu , & lorfque vous verrés qu'il
verdira , vous l'acheverés promtc-
ment comme les autres Compotes;
mais il faut prendre garde que lefy-
rop ne foit point trop cuit.
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Pour faire des Compotes de Perjus
pelé.

Rexezdeux livres de verjus bier

meur que vous peleres, & par le
bout entirerésles pepins avec un pe~
tit bafton que vous ferées exprés , &
yous le mettrés dans un plat ou ter-
rine 3& lorfque vous I'aurés tout pe-
1¢ vous prendres une livre de Sucre
clarifié ou fans clarifier que vous ferés
boiiillir & cuire jufquesa la plume,
puis vous jetterés voftre verjus éplu-
ché dedans, & l'acheverés fur le feu
jufques ¥ ce que lefyrop {oit en'érar,
parce que le fruit diminara de la
cuiffon de voftre fucre; prenés garde
fur tout de ne point trop faire cuire
le fyrép’, parce que le fruit noirciroit
& bruleroit.

Les C.ompotes de Mufcat {e font
de mefme.
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Pour faire des Compores de petiteg
poires de mufiar qui font les
premieres VEnues.

Y Renez deux livres des fufdites
; poires , les pelez , leur ratiffez
fa queué, & en coupez un petit bout,
puis les jetterez dans I'eawfraiche 2
mefure ; enfuite vous ferez beiiillir
de I'cau & les jetterez dedans aprés
les avoir fait égouter dela premiere,
8¢ les ferezainfi boiiillir jufques a ce
quelles foient prefque cuites, puis
les retirerez & les jetterez dans de
Feau fraiche ; vous ferez aprés fons
dre & boiiillir une demie livre de fu-
€re ou trois quarterons , & vos- poires
eftant tirées & bien égourées de cet-
te derniere eau , vous les metrrez de:
dans & les ferez boiiillir jufquesa ce
quele firop foit prefque fair; enfuite
+ vous les retirerez du few, les remi-
rez' & les ¢écumerez bien, & vy jette-
rezun demi jus de citron, les laifferez
sefroidir & les fervirez,.
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Les Compotes de poires de Rouf~
felet ,de Jargonnelle ,de Martin-fec
& Blanquette ,{e font de mefme; &
eomme clles font plus grofles que les
mufquécs vous les pouvez blanchir;
¢’eft-a-dire faire cuire avant que de
les peler ; vouspouvez aufi les couper
pat la moitie,y mettre la mefme dofe

de fucre, & les acheverez de la mef~

me fac):on que celles cy-deflus,

Pour faire des Compotes d antres poires
plus groffes, comme poires de Bewre',
de M(ﬂ?re —fmn > de Bergamotte y de
Verte-longne ,de Bzidery-, de Moiiil=
le-bouche , d’ Amadotes 5. de Donble=
flewr , de Bon-Chréticn d hyver ,dé
Franc-Real , ¢» anutres.

A E toutes lefquelles poires-vous

‘prendrez de celles qui vous
plairont le plus,la quantite que vous
voudrez, les ferez boiiillir dans Pecany
Jufquesa.ce quelles foient cuites ; en-
luite vous les pelerez ,.en ofterez la
dedans, & les jetterez dans de Leau
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fraiche , puis vous ferez fondre dy
fucre a proportion, les mettrez de-
dams , & fercz voftre firop comme
aux autres Compotes. Eftant hors
de deffus le feu , vous les remiirez
& écumerez bien, & preflerez deflus
1a moitié d’un citron ; {i on les veut
chaudes, vous les fervirez chaudes,

Ponr faire des Compotes de poires
12 /(l brdl._/é.

T Oures les grofles poirescy-
deflus {e peuvent faire cuire 3
la braife pour mettre en compores.
1l faue feulement prendre garde 2
leur qualité | parce quily enade
plus dures les unes que lesautres, &
ne les point trop laiffer cuire; eftant
tirées du feu, vous les ferés brafiller
pour les peler plus aifément, & lewr
donner une plus belle couleur. On
peut auffi les couper par la moitie&
en ofter le dedans, puis vous les jet-
terés dans un petit firop , ou bien
dans du fucre en poudre & undemi
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verre d’eau, vous les ferés boiiillir,
& prendres garde de neles point trop
laiffer cuire. _

Les Compotes de Coingsalabraife
{c font de la mefme maniere.

Les Compotes de Coings blancs fe
paflental'eau , de mefme que les poi-
res , & I'on y met du fucre comme
aux autres Compeotes.

Si on les veut rouges & les mettre
en gelée, il faut prendre des coings,
les couper par morceaux avec les pe-
lures & les pepins , vous pilerés aufli
les quartiers dont vous voudrés vous
fervir pour des Compotes , les met-
trés dans de I'eau fraiche & les pelu-
res a part avec les coings coupez;vous
ferez enfuite bien cuire le tout , le
paflerez &, preflerez dans un linge
ou bien dans une ¢tamine , & en ti-
rerés le jus le plus que vous pourrés
dans une poéle a confitures, puis
dans cette eau la vous y ferés blan-
chir vos coings qui font pelez juf-
ques 2 ce qu'ils {oient cuits ; fi vos
coings font fort grosiln’en faut que
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cingou {ix, & s’ils font petits | il ¢h
faut huit ou dix | puis aprés vous y
mettrez deux livres ou deux livres&
demie de fucre, les ferez boiiillir 2«
veciceluy & rotijours a petit feu, afin
qu'ils rougifient ; vous pouflerez le
firop ‘lorfqu’ils feront bien rouges ,
puis vous les dreflerez & les couvri-
rez en gelée;; ficeft pour les garder,
il y faue plus de fucre 5 & fi vous vou-
lez aufli en faire du Cortignac vous
mettrez plus de coings & de fucre 2
proportion : de mefme que les coings
vousles menerez doucement, & lorf-
que vous verrez qu'il fera en gele,
vous le verferez dans vos boétes on
bien dans vos-pots, & ne les couvri~
rez point que le lendemain.

Powr fuire des Compotes de pammes
4la Parmgdiﬁ.

I L faur prendre des pommies que
. vous couperez par la moitié & en
ofterez le dedans , puis vous les met-
eres dans uneaflictee d’argent ou dans
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une tourtiere , ou vous mettrez du
fucre cn poudre deflus & deflous;
vous les mettrez enfuite fur du feu
& les couvrirez avee un couvercle
de tourtiere , fur lequel vous met-
trez du feu, & les ferez cuire juf-
ques a ce que lefucre foit bien roux
& foit en caramel. 1l faut pourtant
bien prendre garde de ne les pas
laiffer briiler, & vous les fervirez les
plus chaudes qu’il vous fera poflible.
Sion les fait dans une tourtiere, on
les levera & mettra toutes chaudes
fur une aflictte d’argent ; mais elles
font mieux faites fur une aflictte
d'argent , 3 caufe de 'étain qui cft
dans la tourtiere.

Pour faire des Compotes de pommes
en gelée.

P ReNEz des pommes de Rénette

que vous couperes par quartiers,,

les peleres , en -ofteres le dedzns,
& les merttrés dans de leau frai-
che, puis avece les pelures vous pren-
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drés encore quatre ou cing pommes
que Vous coupperez par morceau,
les ferésbien cuire dans deux pintes
d’eau, &les pafleres au travers d'une
¢tamine ou d’un linge; enfuite dans
cette eau-=12 vous mettrés une demie
livre ou trois quartcrons de Sucre,
& la metcrez fur le feu , ou vousjet-
terés vos quartiers de pommes pe-
lécs, & prendrés gardequ'ils ne cui-
fent trop , de peur qu’elles ne sen
aillent en marmelade , & lorfqu’elles
{eront cuites, vous les retirerés de
deflusle feu, & les tirerez 'une apres
Pautre & les preflerés tout douce-
ment entre deux cueillerespour en
faire fortir le jus , & les arangerés |
fur une afliette. Cela fait, vous re-
mettrés voftre fyrop fur le feu, &le
ferés cuire jufquesa ce qu'il foicen
gelée, prenant bien garde dele laifle
briiler: étant tiré & un peu refroid
vous le remiirés bien avec unecueik
lere , & en couvrirés vos pommes,
quife pourrontainfi garder quatte o
cinq jours.
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Pour faire des Compotes de pommes 4
la Bovillonne,

Renez des pommes telle quan-

tite qu'il vous plaira, les coupés
par la moiti¢ , & apres en avoir ofté
le dedans , vous les arangerés dans
une poéle ou poilon , & deffus huic
pommes ou environ , comme il eft
dit cy-devant, vous mettrés une cho-
pinc-d’eau, ou bien trois demi-fep-
tiers , avec un quarteron ou f{ix onces
de Sucre, vous les couvrirés bien a-
vec un plat ou une afliette , lesmet-
trez fur le feu, & les ferez boiiillir ,
& lestirerés lorfqu’il n’y aura prefque
plus de jus; puis vous les dreflerés ,
& les fervirés,

Les Compotesde pommes de Cals
ville fe font de la mefme maniere,
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Comment il faut prciparfr. le Thé.

PRENEZ une pinte d’cau & lafai-
tes boiiillir, puis vous mettrés un
d/cmy gros de Thé oubien deux pin-
cées, & le rerirerés aufli-toft du fey,
car il ne faut pas qu’il boiiille : vous
le laiflerés ainfi repofer & infufer
I'efpace de deux ou trois Paser, puis
vous le fervirés -avec du Sucte en
poudre fur une pourccline, afin que
I'on y enmette & difcretion.

LeThé vient du Royaume de Siam,
& préparé comsne cy-deflus, fes pro-
prictez font d’abaifler les fumées du
cerveau , de rafraichir & de purifier
lefang. 1 fe prend ordinairementle
matin pour réveiller les efprits, &
donner de I'appetit, & aprés les re-
pas pouraider a ladi geftion,

£

)
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Comment il fant pre:p‘zrcr le Chocolst.

Our faite quatre tafles de Cho-
P colar, il faut prendre quatre taf-.
{ces d’eau, & les faire boiiillir dans
une Chocolatiere , puis prendre un
quarteron de Chocolar, le coupper:
plus menu que faire {e pourra furun
papier; fi yous I'aimez fucté ; vous
prendrez aufli un quarteron de Su-
cre , & {1 vous P'aimes moins , vous
R’y cn RETtcs que trois onces, que
vous concafleres &cmefleres avec le
Chocolat;& lorfque voltre eanboiiil-
lera , vous jecteres le tout enfemble.
dans la Chocolaticre , & le remfirez
bien avegle bafton a Chocolat, vous
le mettres ¢nfuite devant: le feu, fi
vous voulés,& lor{qu’il montera vous
leretirerés, afin qu'il ne s'en aille pas
pardeflus,, & le fouétterés bien avec
lebafton pour le faire moufler ; &3
mefure. qu'il mouflera yous le verfe-
rez dans vos tafles Iane aprés Pautre,
divousn’en voulésqu'ane tafle il ne
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faut qu'une raflee d’cau avec une on-
ce de Chocolar. y
Ec {i vous voulés faire du Chocolat
aw lait ; vous prendrés autant de laie
que vous prendriez d’eau pout le fai-
re comme cy-deflus, que vous ferez
boiiillir, & prendrés garde quiil ne
{oit tourné ‘& qu’il ne s’en aille par-
deflus ; vous le retirerésaprés du fen
8 'y mettrés autant de Sucre & de
Chocolat comme a I'autre: vous pou-
vés pourtant diminuer la dofe du Su-
cre fi.vous I'aimez moins fucr¢ ; le
tout ainfi mis dans la Chocolatiete,
vous le remfirés bien avec le bafton
pour le faire moufler , & le fetvités.
Le Chocolat.eft une compofition
de Cacaos d’Efpagne, de vanilles, de
clous de- Geroffle , de Canelle, de
Maflic & de Sucre;; l¢ tout bien pré-
paré on en faicune pafte quel'onmet
parlivres; demies livres, & parquar-
terons ; & l'on sien fere commeil ot
dit cy~deffus. Ses proprietez font d'e-
chauffet & de fortificr I eftomac &

la poitrine; 8z:de fouftenir & rétabllir
3
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la chaleur naturelle; il nourric, diffi~
pe les humeurs, fortifie & entretient
la voix, & eft encore propre a beau-
coup d’antres chofes qui {eroient trop
longues 2 déduire icy.

Comment il fant préparer le Caffe.

P RENEz une livre de Caffé en £é-

ves, epluchés- lebien, & le met-
tes dans une poéle 2 fricafler qui foit
bien écurée, oudansune poéle A con-
fitures; ou dans une tertine ou plat
d’argent, vous le ferés enfuite bien
fricafler furle feu, & le remiirés fou-
vent afin qu'il fe grilleégalement par
tout julques 3 ce qu’il {oit noir & de
couleur de fer , & prendrésbien gar-
de qu'il ne foit briilé ny réduic en
charbon. Cela fait, vous le pilerés
dansun mortier , & le pafferés au tra-
versd’un tamis. Sivousavés un mou-
linvousl’y ferés moudre; eftant mou-
lu& voulant vous en fervir, 'vous fe-
rés boliillirune pinte d’eau dans ung
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Caffetiere , laquelle boiiillant vousla
retirerés du feu & y mettrés deux
cueillerées de Caffe, ceft-a-dire,un
demi quarteron pour pinte , & une
once pour chopine, lequel vous mé«
lerés bien avec I'eau, puis remeterés
la Caffétiere aupres du feu, le ferés
boiiillir , & lorfqu’il voudra monter
Ten empefcher en le retirantun pea
du feu, & faire en forte qu’il boiiille
doucement dix ou douze boiiillons;
ayant ainfi boiiilly vousy mettrés un
wverre d’cau pour faire tomber le mare
au fond ; cela fait , vous le laifferés
repofer, le tirerés au clair & lefervi-
rez-avee des pourcelines & du Sucre
en poudre pour y en metere fuivant
quwon Faime.

Lo Caffé eft une graine qui vient
de Perfe, & autres pays du Levant,
dont il eft 1a boiffon naturelle & la
plus ordinaire. Etant prépare,coms
me nous Ié venons de dire ; {es: quaki-
tezfone de rafraichirle fangjdedif- |
fiper, & abaiffcr les vapeurs & les

-



pEs CoMmroTES. 3679
Fumées duvin, d’aider 2 1a digeftion,
de réveiller les efprits , & d’empef~

cher de trop dormir ceux quj ong
beaucoup d’affaires,

FIN,

De I'Imprimerie de L AWM, RourrAns
fug S. Jacques aux armes de la Reyney
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Pauf{ﬂzire des Compotes de Verjus pelé 143
Ponr faire des Compotes de petites poires de
Mufcat , qus [ont les premicres vennés 24
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de Bzidery, de Mouille - bouche , & Ama-
dotes, de Double-fleur , de bon Chrétien
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tugaife 28
Pour faire des Compotes de pommes en gelée
259
Pour faire des Compotes de pommes 4 la
Bonillonne 261
Comment il faut preparer le The 262
Comment il faut preparer le Chocolat 263

ut preparer lo Caffé 26§
Fin de la Table.




PRIVILEGE DT ROTY.

OUIS PAR LA GRACE DE DIFU
LROY DE FRANCE ET DENAVARRE;
A nos amez & feaux Confeillers les Gens
tenans nos Cours de Parlement, Maiftres
des Requeftes ordinaires de noftre Hoftel,
Grand Conlfeil , Baillifs, Sénéchaux , Pre-
vofts, Juges, leurs Licutenaus & tous au~
tres nos Ofhiciers & Jufticiers qu'il appar-
tiendra : SArur. Noftre bien amé le
ficar Aubp1GERr, Nous atres-humble-
ment fait remontrer quil a travaillé avec
beaucoup de foin a compofer un Livre in-
titule , L2 Maifon Reglée s & comme cée
Ouvrage fera tres-utile A toutes fortes de
petfonnes de Qualité, Gentilshommes de
Proyinces , Errangers, Bourgeois, Offi-
ciers de Grand - Maifons , Limonadiers,
qu'autres Marchands de Liqueurs , il defi-
reroit le faire imprimer , il Nous plaifoic
lui accorder nosLettres de permiflion fur ce
neceflaires ;A ces caufes voulant favorable~
ment traiter leditExpofant,Nous lui avons
permis & permertons par ces Prefentesde
faire imprimer ledit Livre par tels Impri-
meurs qu’il voudra choifir , en un ou plu-




Fcurs Volumes , marges & cara@eres, &
autant de fois que bon luy femblera, pert-
dant le temps de douze années entieres &
confecutives,acommencer du jour qutil fera
achevé d'imprimer pour la premiere fois,.
ceder fon droir ,. le faire vendre & debiter
par tout noftre Royaume & Terres de nb-
tre obeiflance. Faifons defenfes a tous Li-
braires, Imprimeurs & autres d’imprimet,
faire. imprimer , vendre & debiter ledit
‘Livre , fous quelque pretexte que ce foit,
mefme d'impreffion érrangere ou antre-
ment, {ans le confentement de I'Expofan:,-
ou'de ceux qui-auront droit de luy, a peine
de confifcation des Exemplaires - contre-
faits ,trois mil livres d’amende., & de-tous
dépens , dommages & interefts; a-la chat-
ge d’en mettre. deux Exemplaires en noftre
Bibliotheque publique, un en celle du Ca-
binet des Livres de noftre Chafteau du Lou-
vre ,un en celle de noftre cres-cher & feal
Chevalier , Commandeur de nos Ordres,
le Sieur BOUCHER AT, Chancelier
de France , & que I'impre(fion en fera faite
fur de bon papier & en beaux caracteres,
fuivant les Reglemens de la Libraitie &
Imprimerie, & feront les prefentes enre-
giftrées {ur le Regiftre de la Communauic
des Libraires & Imprimeurs de Paris, 4
peine de nullité du contenu ; defquelles



yous mandons faire jotiir 'Expofant plei-
nement & paiftblement , ou ceux qui auront
droir de luy, ceflant & faifant cefler tous
troubles & empéchemens au contraire.

Voulons qu’en mettant au commencement
ou i la fin dudit Livre copie ou extraitdes
Prefentes, elles foient tenués pour bien &
dliément fignifi¢es , & qu’aux copies col-
lationnées par un de nos amez & feaux
Confeillers Secretaires , foy foir ajofitée
ecomme 2 l'original. Commandons au pre-
mier noftre Huiflier ou Sergent fur ce re-
quis , faire pour I'executon des Prefentes

tous Exploits, fignifications, défenfes , fai-
fies & autres actes neceffaires , fans pour
ce demander autre permiffion: C AR tel
eft noftre plaifir. D o NN E/ & Paris le
vingt-uniéme jour de Février I'an de Grace
mil fix cens quatre -vingt - douze , & de
noftre Regne le quarante-neuviéme. Signe,
par le Roy, en fon Confeil, BoucHER,

Regiftre fur le Livre de 14 Communanté
des Libraires ¢ Imprimenrs de Paris, le

23. Février 1692. Signé , Aus oii v Ny
Syndic, :

Achevé dimprimer le 7. May 169z,
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